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Innovativ og professionel

til stort set alle opgaver

Vildu servere kaffe i en unik ensartet hgj kvalitet og have markedets leekreste fuldautomatiske
kaffemaskine? Sa ber du helt klart undersege om Black&White4 fra Schweiziske Thermoplan
ikke er den helt rigtige maskine.
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Schweizisk Kvalitet

Den schweiziske familievirksomhed Thermoplan er kendt for en ualmin-
delig haj kvalitet. Dette skyldes ikke mindst at 80% af alle kaffemaskinens
dele er producereti Schweiz

Modulopbygget

Teknologienikaffemaskinerne er meget hgj. Ved at opbygge maskinerne
imoduler kan viimadekomme de krav, som en travlHoReCa branche stil-
ler, og udfare service og reperationer pa minimal tid.

Maelkeskumsteknologi

Udfra artiers erfaring og ekspertise indenfor denne niche, har Thermop-
lan udvilket verdens bedste teknologi til meelkeskumning. Baristaen har
saledes mulighed for at producere en ensartet maelkeskum i preecis den
konsistens, som der gnskers.

Thermoplans maskiner og udstyr er vidt udbredt over hele verden og kendt for udsagt kvalitet
kombineret med hgj driftsikkerhed og innovation. De mange forskellige konfigurationer og
starrelser giver mulighed for at finde den kaffemaskine, som opfylder alle dine behov. Velkom-
men til vores kaffeverden.

/4

superior
coffee system

'

resource

—N
)

telemetry

Excellent kaffe
Et overlegent sofistikeret og hgjteknologisk system, som er specielt de-
signet til at producerer kaffedrikke af hgjeste barista kvalitet.

Baeredygtighed

Designet og produceret til at leve op til vores strenge krav til beeredygtig-
hed. Gennemteaenkt og ansvarlig behandling af ressourcetraek er grund-
stenenien beeredygtig virksomhedskultur.

Telemetri

Med ThermoplanConnect kan driften af alle Black&White maskiner fal-
ges centralt. Det giver helt nye muligheder for implementering af nye in-
novative tiltag.
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Automatisk justering af kvaern

En helt ny teknologi

Korrekt formaling er helt essentielt for en god kaffekvalitet. Bade slitage pa kvaernen samt
bannernes alder (niveau af gas i bannen) har stor indvirkning pa resultatet af formalingen
og derved ekstraktionstiden under brygning. En uensartet ekstraktionstid vil betyde en stor
variation af smagen pa de feerdige drikke.

Med den nye teknologi, som vikalder Intelligent Shot Quality (ISQ), justeres gennemiabstid
og bennemaengde Izbende i forhold til den anskede indstilling. Dette sker lgbende og over
et gennemsnit af de sidste fem bryggede drikke. Saledes vil hver af maskinens to kveerne
individuelt justeres automatisk indenfor de referenceveerdier som sasttes.

Med Intelligent Shot Quality Detaljerne

o Automatisk justering af kvaern o Brygkammer @50 mm /9-20 gram

o Ensartet ekstraktionstid o Mulighed for triple shots i samme bryg (store drikke)

o Brygprofilkan justeres centralt vha. telemetri o Keramiske kveerne

o Justering af to forskellige profiler (o@nnetyper) o Maksimal udnyttelse af bgnnernes aroma- og smagsprofil
20 sek. \ <

Ekstrationstid uden
Intelligent Shot Quality
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4 % Bentax | Thermoplan Black&White4

>
»



Intuitiv og brugervenlig

Black&White4 er designet med brugervenlighed for gje. Den store 10" LCD farveskaerm giver
maskinen et eksklusivt og leskkert look. Softwaren som benyttes kan tilpasses og program-
meres med op til 45 forskellige drikvalg. De flotte illustrationer gar maskinen let og intuitiv at
bruge.

Software og skeerm giver mulighed for en reekke kundespecifikke features, som feks.
screensavers, logo og andre marketingsrelaterede tiltag.

Maskinens software giver ogsa mulighed for at give kundetilpassede notifikationer ogindsam-
le driftsdata. Dette kan ske pa skaerm og kan udlaeses via USB eller telemetri. Herved kan man
opnaenmere proaktiv og akonomisk drift af udstyret.
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Thermoplan Connect

Altid online opdateret

Thermoplans online system giver dig mulighed for altid at holde dig opdateret med din Nye muligheder
maskines drift og kommunikere med den. e Lettilgangtildata - uanset tid og sted
o Faktabaseret drift og analysegrundlag

Du har med Thermoplan Connect altid mulighed for at tilgd maskinens driftstatus med o  Evaluering af seesonpreegede produkter

et Klik — uanset hvor i verden du er og om du har en eller mange maskiner du overvager. o  Effektivsupport

Dataindsamles og analyseres i Thermoplan Cloud og tilgas via en webapplikation. o  Forbedretlogistik og supply chainiforhold til behov
e  Optimering af ressourcer

Med tovejskommunikationen er der ogsa muligheder for at sende data til maskine. Det bety- o Forbedretservice

der at man kan eendre pa drikopsaetning, recepter eller markedsfaring pa skaerm via telemetri- ¢ Fejlovervagning

systemet. Det giver et hav af nye muligheder for at optimere og tilpasse maskinens drift.

Thermoplan Connect tilbyder dig merveerdi med:
Analyser

o |dentificer peak-perioder

o Forudsig trends

o Evaluer seesonprodukter

Optimeret overblik

o Monitorer og kontroller forbrug og omkostninger
o Monitorer marketingsaktiviteter

o Se maskinstatus i realtid

Optimeret ressourceplanlaagning
o Optimer organisering af personale til vedligeholdelse
o Gennemsigtig omkostningsstyring

Forsyningskaede
o Tilpas ordrer, leveringer og lager til forventet
efterspargsel
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Meelk og maelkeskum

Nyeste Innovation inden for maeslkeskum

Thermoplan har alle dage veeret markedsleder indenfor meelkeskumssystemer og har med
den nyudviklede teknologi stadig et stort forspring.

P& Black&White4 har man nu mulighed for at justere meelkeskummets konsistens fra helt
tynd og perfekt til latteart til en helt tykflydende og luftig skum, som mange foretreekker pa
toppen af deres cappuccino.

At det er maelkens faktuelle temperatur der méales (fremfor keleskabets) giver en hajere sik-
kerhed for et konstant ensartet produkt.

Med en smart sensor overvages maelkeforsyningen hele tiden. Det betyder at der gives en
advarsel ved "lavt niveau” og man kan undga driftstop pga. manglende maelk.

Med Black&White4 far du mulighed for at tilbyde maelk, men ogséa soja, mandel, havre og ris-

drik til dine kunder eller kollegaer. Den nye BW4 har tilkoblet 2 slanger til udlevering af maelk
og lignende driktyper.

Med et ekstra modul kan kaffemaskinen ogsa lave Latte Art, med blot et enkelt tryk pa en
knap, med Thermoplans egenudviklede LatteArtist.

Black&White4 kan kare med to forskellige typer meelk pa samme tid.
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Moduler

Tomoduler - Det er det hele.

Black&White4 har kun 2 moduler —et mekanisk og et hydraulisk modul. Derfor bliver service-
og vedligeholdelsesarbejdet meget nemmere, da man hurtigt og simpelt kan udskifte et
modul, for at maskinen karer igen. Dette er ogsa med til at reducere maskinens nedbrudstid
betydeligt —en vigtig faktor, saerligt hvis man lever af at seelge kaffe.

Hydraulisk modul

e Individueljustering af meelkeskum

o  Brugerdefineret maelke- og maelkeskumstemperatur

o Kaffe- ogtevandstemperatur kan justeres individuelt

o Varmmaelk/maelkeskum, kold maelk/meelkeskum

o  Automatisk deaktivering af meelkeprodukter, nér meelken er tom
o Kortererenseperioder

e  Reduceret vandforbrug

o  Forskellige typer af maelk

Mekanisk modul
o Nytogstarre brygkammer pa @50 mm
o  Starre ekstraktion af kaffens aroma
o  Kapacitetibrygkammer pa 9 - 25 gram kaffe
o Triple shot” og store kaffedrikke
i én brygningsproces
e  Forbedret temperaturkontrol
e Langtidsholdbare keramiske kvaerne
o Automatisk justering af kvaerne
- Intelligent Shot Quality (ISQ)
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Rensesystem

Renseprocedure
En gennemteenkt og neje designet teknologi sikrer, at kaffemaskinen lever op til en rackke
strenge krav til hygiejne og rengering. En ren maskine er afgarende for en god smagskvalitet,
ligesom at hygiejne er vaesentlig i forhold til fadevaresikkerhed. Herudover optimeres maski-
nens levetid med et effektivt rengaringsprogram. Thermoplan har designet et system somer
brugervenligt og sikkert.

Rengaringsprogramment igangseettes let via skaermens display, og der gives en visuel ud-
ferlig instruks via skreemen. Herefter varetager maskinen selv resten. Status kan felges pa
skeermen hele tiden.

Maskinen er, af hygiejnemaessige arsager, tidsprogrammeret til at kraeve rengering indenfor
50 eller 24 timer, afhaengigt af om man serverer henholdsvis kaffe- med eller uden meelke-
produkter.

Hygiejnisk rens

Maskinen har ogsé en rensecyklus, som automatisk igangsaettes 5 minutter efter den se-
neste udlevering. Dette skal sikre at kaffe- og maelkeslangerne forbliver rene og hygiejniske.
Det tager kun cirka 5 sekunder, og leber direkte i maskinens aflab. Dette kan ske flere gange
dagligt. Sammenlignet med Black&White3 bruger Black&White4 op til 60% mindre vand ifor-
bindelse med hygiejnisk rens.

Overblik over fordele

o Hurtig rensetid

o Reduceret vandforbrug i hygiejnisk rens

o Simpelt renseprogram, med kun to rensenagler til kaffe- og maelkesystemet
o Lukket rensecyklus med tabletter
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Konfigurationer og valgmuligheder

CTM

CTMF

CTMRL

CTMP

CTMFRL

Bgnnebeholder: 1.7 kg

Eltilslutning:

1-faset

220-240 VAC /| 50—60 Hz /16 A
220-240 VAC /| 50—60 Hz / 32 A
3-faset

380—415 VAC / 50—60 Hz / 3x16 A

Dimensioner:

320 X 600 X 646 mm (W/D/H)
Vaegt:

60 kg

Vandtilslutning:

3/8” (Frisk vand og spildevandsaflgb)
Vandtryk: 2 - 4 bar

Bonnebeholder: 1.7 kg
Sirup: 1-4 flasker
Eltilslutning:

1-faset

220-240 VAC / 50—60Hz /16 A
220-240 VAC / 50-60Hz /32 A
3-faset

380—415 VAC / 50—60 Hz / 3x16 A

Dimensioner:

488 x 600 x 646 mm (W/D/H)
Veegt:

70 kg

Vandtilslutning:

3/8” (Frisk vand og spildevandsaflgb)
Vandtryk: 2 - 4 bar
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Bonnebeholder: 1.7 kg
Koleskab: 9 liter

Eltilslutning:

1-faset

220-240 VAC / 5060 Hz /16 A
220-240 VAC /| 50—60 Hz / 32 A
3-faset

380—415 VAC / 50—60 Hz / 3x16 A

Dimensioner:

600 X 600 X 646 mm (W/D/H)
Veegt:

80 kg

Vandtilslutning:

3/8” (Frisk vand og spildevandsaflgb)
Vandtryk: 2 - 4 bar

Bonnebeholder: 1.7 kg
Pulverenhed: 2 kg

Eltilslutning:

1-faset

220-240 VAC /| 50—60 Hz / 16 A.
220-240 VAC /| 50—60 Hz / 32 A
3-faset

380—415 VAC / 50—60 Hz / 3x16 A

Dimensioner:

412 X 600 X 646 mm (W/D/H)
Veegt:

70 kg

Vandtilslutning:

3/8” (Frisk vand og spildevandsaflgb)
Vandtryk: 2 - 4 bar

Bpnnebeholder: 1.7 kg
Kopleskab: 9 liter
Sirup: 1-4 flasker
Eltilslutning:

1-faset

220-240 VAC / 50—60 Hz / 16 A.
220-240 VAC /| 50—60 Hz / 32 A
3-faset

380—415 VAC / 50—60 Hz / 3x16 A

Dimensioner:

768 x 600 x 646 mm (W/D/H)
Veegt:

90 kg

Vandtilslutning:

3/8” (Frisk vand og spildevandsaflgb)
Vandtryk: 2 - 4 bar



CTMPRL

CTMPFRL

CTMPF

TwinTower - CTM & CTMRL

Kopvarmer

Bpnnebeholder: 1.7 kg
Kopleskab: 9 liter
Pulverenhed: 2 kg

Eltilslutning:

1-faset

220-240 VAC / 50—60 Hz /16 A.
220-240 VAC / 50—60 Hz /32 A
3-faset

380—415 VAC / 50—60 Hz / 3x16 A

Dimensioner:

692 x 600 x 646 mm (W/D/H)
Veegt:

90 kg

Vandtilslutning:

3/8” (Frisk vand og spildevandsaflgb)
Vandtryk: 2 - 4 bar

Bonnebeholder: 1.7 kg
Pulverenhed: 2 kg
Sirup: 1-4 flasker
Koleskab: 9 liter
Eltilslutning:

1-faset

220-240 VAC / 50—60 Hz / 16 A.
220-240 VAC / 50-60 Hz / 32 A
3-faset

380—415 VAC / 50—60 Hz / 3x16 A

Dimensioner:

860 x 600 x 646 mm (W/D/H)
Vaegt:

105 kg

Vandtilslutning:

3/8” (Frisk vand og spildevandsafleb)
Vandtryk: 2 - 4 bar

Bgnnebeholder: 1.7 kg
Pulverenhed: 2 kg
Sirup: 1-4 flasker
Eltilslutning:

1-faset

220-240 VAC / 50—60 Hz / 16 A.
220-240 VAC /| 50—60 Hz / 32 A
3-faset

380—415 VAC / 50—60 Hz / 3x16 A

Dimensioner:

580 X 600 X 646 mm (W/D/H)
Veegt:

80 kg

Vandtilslutning:

3/8” (Frisk vand og spildevandsaflgb)
Vandtryk: 2 - 4 bar

Bonnebeholder: 1.7 kg

Koleskab: 9 liter

Eltilslutning:

1-faset

220-240 VAC / 50—60 Hz / 16 A.
220-240 VAC / 50—60 Hz / 32 A
3-faset

380—415 VAC / 50—60 Hz / 3x16 A
Dimensioner:

920 X 600 x 646 mm (W/D/H)
Vaegt:

140 kg * Der er mulighed for andre konfigurationer

Vandtilslutning:

3/8” (Frisk vand og spildevandsaflgb)

Modelbetegnelse:
CTM  Kaffe (coffee), te, maelk

Kapacitet: Opbevaring og opvarmning
af 100-150 kopper

Eltilslutning:

230 VAC / 50—60 Hz / 0,5 A.

Dimensioner:
246 X 490 X 483mm (W/D/H)
Vaegt:

19 kg

RL Stort keleskab (Intergeret kaleenhed til 9 liter maelk)

F Sirupenhed (flavor) (Skab med 1-4 flasker sirup)
P Kakao (powder)
CH Kopvarmer
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