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Fig.1

A) Corpo gelatiera con cestello fisso.
B) Pala miscelatrice per cestello fisso.
C) Pomolo di fissaggio per pale.
D) Coperchio trasparente.

E) Spatola per gelato.

F) Pala miscelatrice per cestello
estraibile.

G) Cestello estraibile inox 18/10.

H) Misurino.

I) Cavo di alimentazione.

L) Interruttore impianto refrigerazione.
M) Interruttore pala mescolamento.

N) Interruttore generale ON/OFF.

O) Anello protezione cestellofisso.
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L'ambiente la ringrazia per aver scelto questa macchina da gelato
ecologica, di nuova generazione prodotta in ITALIA da Nemox
International.

Siamo molto orgogliosi di questa nuova realizzazione che adotta le
migliori soluzioni a favore dell'ambiente, diminuendo
considerevolmente i consumi elettrici e migliorando allo stesso tempo
l'efficienza di funzionamento.

Questa macchina utilizza fluidi refrigeranti quali il propano (R290) che,
rispetto ai gas tradizionali, riducono l'impatto sulle emissioni dei gas
serrafino al 99,95%!

| componenti sono prevalentemente realizzati con tecnologia a bassi
consumi energetici e materiali riciclabili a fine vita. Per esempio
l'imballo € completamente prodotto con cartonericiclabile al 100%.
Viringraziamo per la fiducia accordata alla nostra azienda e alla nostra
gente. Faremo tutto il possibile per rendervi pienamente soddisfatti
dellavostrascelta.

IMPORTANTE:

Si prega di conservare l'imballaggio della macchina. Qualora fosse necessario
restituire la macchina per qualsiasi motivo, provvedere a imballarlo
preferibilmente nella sua confezione originale.

Se la macchina viene spedita in un imballo non idoneo alla spedizione, tutti i costi
di riparazione saranno addebitati a chi ha spedito, anche se la macchina € in
garanzia.

Se la macchina restituita non presenta alcun difetto di funzionamento, questa
verra rispedita con costi di controllo e spedizione a carico di chi ha reso la
macchina.

Nemox si riserva di rifiutare la ricezione di un apparecchio non adeguatamente
imballato.

(@llade in Italy
e
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AVVERTENZE GENERALI DI SICUREZZA
Quando si utilizzano apparecchi elettrici, € necessario osservare
sempre le precauzioni di sicurezza di base, comprese le seguenti:
Leggere attentamente tutte le istruzioni.

Per proteggersi dal rischio di scosse elettriche, non immergere |l
corpo principale dell'apparecchio in acqua o in altri liquidi.

Questo apparecchio non € destinato alluso da parte di persone
(compresi i bambini) con ridotte capacita fisiche, sensoriali o mentali,
0 mancanza di esperienza e conoscenza, a meno che non siano stati
supervisionati o istruiti sulluso dell'apparecchio da una persona
responsabile della loro sicurezza.
| bambini devono essere sorvegliati per assicurarsi che non giochino
con l'apparecchio.

SOLO PER I MERCATI EUROPEI

Questo apparecchio pu0 essere utilizzato da bambini di eta pari o
superiore a 8 anni e da persone con ridotta mobilita capacita fisiche,
sensoriali 0 mentali 0 mancanza di esperienza e conoscenza se
hanno ricevuto supervisione o istruzioni sull'uso dell'apparecchio in
modo sicuro e comprendono i rischi coinvolti.
| bambini non devono giocare con l'apparecchio.

La pulizia e la manutenzione dell'utente non devono essere eseguite
dabambini senza supervisione.

Se il cavo di alimentazione € danneggiato, deve essere sostituito dal
produttore, dal suo centro di assistenza o da simile personale
qualificato per evitare rischi.

Scollegare dalla presa quando non € in uso, prima di inserire o
rimuovere parti e prima della pulizia.

Evitare il contatto con le partiin movimento.

Non azionare alcun apparecchio con un cavo 0 una spina
danneggiati, 0 quando l'apparecchio non funziona correttamente, o €
caduto o e danneggiato in qualsiasi modo. Restituire l'attrezzatura a
un centro di servizio autorizzato per esame, riparazione o
sistemazione elettrica 0o meccanica.

L'uso di accessori non consigliati o venduti dal produttore
dell'apparecchio pud provocare incendi, scosse elettriche o lesioni.
Non utilizzare all'aperto.
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Questo apparecchio e concepito per essere utilizzato in applicazioni
domestiche e similicome:
aree cucina per il personale in negozi, uffici e altriambienti di lavoro;

agriturismi e da clienti in hotel, motel e altri ambienti di tipo
residenziale; ambienti tipo bed and breakfast; catering e applicazioni
similima non di vendita al dettaglio

Non lasciare che il cavo penda dal bordo del tavolo o del bancone o
che tocchi superfici calde.

Un rappresentante del centro d'assistenza autorizzato deve eseguire
qualsiasi servizio diverso dalla pulizia e dalla manutenzione
dell'utente. Solo il personale di assistenza autorizzato deve eseguire
le riparazioni.

Dopo aver tolto lI'apparecchio dall'imballaggio, verificare che non sia
danneggiato. In caso di dubbio, non utilizzare l'apparecchio e
contattare un agente di servizio autorizzato.

Sacchetti di plastica, polistirolo, chiodi, ecc. non devono essere
lasciati alla portata dei bambini in quanto potenzialmente pericolosi.

Il produttore e il venditore dell'apparecchio declinano ogni
responsabilita per il mancato rispetto delle istruzioni fornite in questo
manuale utente.

Verificare che la tensione indicata sulla targa dati corrisponda alla
tensione direte.

Non utilizzare utensili appuntiti all'interno del cestello! Gli oggetti
appuntiti graffieranno e danneggeranno il cestello. E possibile
utilizzare una spatola di gomma o un cucchiaio di metallo quando
l'apparecchio € in posizione “OFF” 0 “0”.

Non pulire mai con polveri abrasive o attrezzi duri.

Non posizionare o utilizzare I'apparecchio su superfici calde, come
stufe, fornelli o vicino a fiamme di gas aperte.

Non mettere la macchina in lavastoviglie. Pale, coperchio
trasparente, pomolo di fissaggio, spatola , anello di protezione,
cestello estraibile possono essere lavati in lavastoviglie con ciclo a
bassatemperatura.

Non scollegare l'apparecchiotirando il cavo.

L'apparecchio deve essere collegato ad un impianto elettrico e ad
una presa di alimentazione con portata minima di 10A, dotati di
efficace contatto di terra. Il costruttore non e responsabile per danni a
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cose 0 persone nel caso in cui non siano state rispettate le norme di
sicurezza prescritte.

Prima di eseguire qualsiasi operazione di manutenzione o pulizia,
assicurarsi che l'apparecchio sia stato scollegato dalla rete elettrica
staccando la spina dalla presa di alimentazione.

Questa apparecchiatura e stata testata per un funzionamento sicuro
dal punto di vista elettrico a unatemperatura ambiente di 43 ° C (classe
climatica "T"). Per migliori prestazioni evitare di utilizzare la macchina
con temperatura ambiente superiore a 30 ° C. Temperature piu
elevate, pur non influendo sulla meccanica della macchina, possono
compromettere la buonariuscita del gelato.

Non lavare mai l'apparecchio sotto getti d'acqua né immergerlo
nell'acqua!
la quantita massima diingredienti € 800 g per ciclo di produzione.

Questo manuale puo essere scaricato in formato PDF dal sito
www.nemox.com/download

CONSERVARE QUESTE ISTRUZIONI

AVVERTENZA SPECIALE PER APPARECCHI CONTENENTI GAS R290.
AVVERTENZA: mantenere libere da ostruzioni le aperture di
ventilazione dell'involucro dell'apparecchio o della struttura aincasso.
ATTENZIONE: per accelerare il processo di sbrinamento non
utilizzare dispositivi meccanici o altri mezzi diversi da quelli consigliati
dal produttore.

ATTENZIONE: Non utilizzare apparecchi elettrici all'interno dei vani
per la conservazione degli alimenti dell'apparecchio, a meno che non
siano del tipo consigliato dal produttore.

Non conservare sostanze esplosive come bombolette aerosol con un
propellente inflammabile in questo apparecchio.
questo apparecchio contiene una piccola quantita, indicata sulla
targhetta identificativa dell'apparecchio, di gas refrigerante R290 che
e infammabile.

Evitare che oggetti appuntiti entrino in contatto con il circuito di
refrigerazione.

Durante il trasporto e l'installazione, assicurarsi che le tubazioni del
circuito del refrigerante non siano danneggiate: il refrigerante che
fuoriesce puo incendiarsi e danneggiare gli occhi.
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In caso di danni al circuito refrigerante, non utilizzare apparecchiature elettriche
0 apparecchiature antincendio nelle vicinanze e aprire le finestre per ventilare la
stanza. Contattare il centro di assistenza autorizzato.

In caso di danni, evitare l'esposizione a famme libere e qualsiasi dispositivo che
crei una scintilla e scollegare I'apparecchio dalla rete elettrica.

Ventilare bene lI'ambiente in cui si trova l'apparecchio per alcuni minuti.

ATTENZIONE: Rischio d’incendio
R290

INFORMAZIONI IMPORTANTI PER IL CORRETTO SMALTIMENTO DEL
PRODOTTO IN CONFORMITA CON LA DIRETTIVA CE 2012/19/ CE.

Questo prodotto puo contenere sostanze che possono essere pericolose per
lambiente o per la salute umana se non smaltite correttamente. Pertanto vi
forniamo le seguenti informazioni per prevenire il rilascio di queste sostanze e
per migliorare I'uso delle risorse naturali.

Le apparecchiature elettriche ed elettroniche non devono mai essere smaltite
nei normali rifiuti urbani ma devono essere raccolte separatamente per il loro
corretto trattamento. Il simbolo del cestino barrato, posto sul prodotto e in
questa pagina, ricorda la necessita di smaltire correttamente il prodotto a fine
vita. In questo modo & possibile evitare che un trattamento non specifico delle
sostanze contenute in questi prodotti, 0 un loro uso improprio, 0 un uso
improprio delle loro parti, possa essere pericoloso per I'ambiente o per la
salute umana. Inoltre questo aiuta a recuperare, riciclare e riutilizzare molti dei
materiali utilizzati in questi prodotti. A tal fine i produttori e distributori di
apparecchiature elettriche ed elettroniche predispongono adeguati sistemi di
raccolta e trattamento per questi prodotti. A fine vita il tuo prodotto contatta il
tuo rivenditore per avere informazioni sulle modalita di ritiro. Al momento
dell'acquisto di questo nuovo prodotto il vostro rivenditore vi informera anche
della possibilita di restituire gratuitamente un'altra apparecchiatura fuori uso
purché di tipo equivalente e abbia le stesse funzioni dell'apparecchiatura
fornita. Uno smaltimento del prodotto diverso da quanto sopra descritto sara
passibile delle sanzioni previste dalle disposizioni nazionali del paese in cui il
prodotto viene smaltito. Si consiglia inoltre di adottare ulteriori misure per la
protezione dell'ambiente: riciclaggio degli imballaggi interni ed esterni del
prodotto e smaltimento delle batterie usate correttamente (se contenute nel
prodotto). Con il tuo aiuto € possibile ridurre la quantita di risorse
naturali utilizzate per produrre apparecchiature elettriche ed
elettroniche, ridurre al minimo l'utilizzo di discariche per lo smaltimento

dei prodotti e migliorare la qualita della vita impedendo che sostanze
potenzialmente pericolose vengano rilasciate nell'ambiente. [
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IMPORTANTE:

Questa macchina contiene un
refrigerante che deve essere lasciato
sedimentare dopo il trasporto. Lasciare
la macchina su una superficie
orizzontale per almeno 12 ore dopo
l'acquisto o dopo ogni spostamento
durante il quale la macchina sia stata
capovolta. Lasciare almeno 20cm di
spazio tutt'intorno alla macchina per una
libera circolazione dell'aria. Assicurarsi
che le griglie di ventilazione non siano
ostruite. Un flusso di aria calda che esca
dalle aperture di ventilazione & il normale
risultato di un efficiente refrigerazione.

AVVERTENZE PRELIMINARI DA
SEGUIRE PRIMA DELL'UTILIZZO
DELLA MACCHINA

eL'igiene e la cosa piu importante da
osservare quando si prepara il gelato.
Assicuratevi che tuttii componenti siano
assolutamente puliti, in modo
particolare quelli che possono venire a
contatto conil gelato.

*Non spegnere l'impianto di
refrigerazione (tasto L) o linterruttore
generale (N) quando la macchina sta
lavorando. In caso di errata manovra o di
interruzione accidentale
dell'alimentazione elettrica, attendere 10
minuti circa prima di riavviarlo. Il
compressore e dotato di un dispositivo
di protezione che ne evita il
danneggiamento. In caso la macchina
venga riavviata immediatamente,
I'impianto di refrigerazione non
funzionera per tre minuti.

*Dopo aver arrestato la macchina,
attendere 10 minuti circa prima di
avviarla nuovamente.

Variazioni di velocita e di rumorosita
durante la preparazione del gelato sono
normali e non pregiudicano il buon
funzionamento della macchina.

e Utilizzare ingredienti preraffreddati. Si
consiglia di introdurre gli ingredienti
nella gelatiera alla temperatura compre
fra + 5°C e + 20°C, altrimenti il risultato
potrebbe essere compromesso.

eLa macchina ha una capacita
consigliata di 800 g. Qualora si inserisse
una quantita superiore di ingredienti,
durante il processo di produzione il
volume aumenta e la preparazione
potrebbe fuoriuscire. Inoltre la
consistenza potrebbe essere meno
compatta.

*Versare e mescolare gli ingredienti in
un contenitore separato.

*Non riempire il cestello oltre la meta.
Durante la mantecazione il volume
aumenta raggiungendo anche la
massima capacita in volume del
cestello.

OPZIONID'USO
A) Uso con cestello fisso

Inserire la pala miscelatrice per cestello
fisso (B)
Awvitare il pomolo difissaggio (C).
Inserire I'anello di protezione (O).
La macchina & pronta per l'utilizzo
B) Uso con cestello estraibile
Questa macchina & fornita completa di
tutti gli accessori per l'impiego sia con
cestello fissa sia con cestello estraibile.
Nella confezione originale il cestello
estraibile & inserito allinterno del cestello
fisso.

Versare nel cestello fisso 1 0 2 misurini
(H) di una soluzione di sale e acqua
(composta da 20 g. di sale e 80 g. di
acqua) oppure di un superalcolico di
gradazione superiore a 40° o alcool
alimentare.

Inserire il cestello estraibile (G)
allinterno del cestello fisso premendo
benesinoinfondo.
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Sollevarlo e VERIFICARE CHE LA
PARETE ESTERNA DEL CESTELLO
ESTRAIBILE SIA COMPLETAMENTE
BAGNATA altrimenti la macchina non
raffreddera correttamente.

Inserire la pala miscelatrice per cestello
estraibile (F)

Awvitare il pomolo difissaggio (C).

La macchina e pronta per l'utilizzo

ATTENZIONE!:

in caso di utilizzo della soluzione salina,
una volta terminato l'utilizzo della
macchina, lavare ed asciugare molto
bene sia cestello fisso che estraibile per
prevenire fenomeni di corrosione.
Non lasciare la soluzione salina
all'interno del cestello!

FARE IL GELATO CON

GELATISSIMO EXCLUSIVE I-GREEN
Come procedere:
Verificare che il voltaggio indicato sulla
targhetta dati corrisponda a quello di
rete. Inserire la spina di alimentazione
nella presadi corrente.

Premere l'interruttore generale (N) e poi
I'interruttore (L) per avviare il
raffreddamento. Preraffreddare il
cestello per 5 minuti.

Versare la miscela.

Posizionare il coperchio trasparente (D).
Premere linterruttore (M) per avviare la
pala di miscelamento.

Quando il gelato avra la consistenza
desiderata, fermare la macchina
premendo tuttiitasti e togliere il gelato.

Quando si € usato il cestello fisso e si
desidera estrarre il gelato, toglierne il piu
possibile usando la spatola (E) o un
utensile in plastica o legno. Estrarre

l'anello (O) e in seguito la pala (B).
Inserire nuovamente I'anello (O) prima di
togliere il gelato rimasto nel cestello.
Questa operazione evita che il gelato o

gli ingredienti possano infiltrarsi sotto la
guarnizione e quindi all'interno della
macchina.

Dopo un breve periodo di attesa (circa
10 minuti) € possibile fare un altro gelato
ripetendo le operazioni descritte.

Al termine dell'utilizzo, spegnere
I'interruttore (S) e disconnettere la
macchina dallarete elettrica.

CHE COSA SERVE PER OTTENERE
UN BUON GELATO O SORBETTO?
Fare un buon gelato o sorbetto sano
e naturale, con la giusta consistenza,
dipende da vari fattori, ecco qualche
suggerimento:

Un apparecchio in buono stato di
funzionamento: lasciare sufficiente
spazio ai lati del mobile in modo da
consentire all'aria di circolare
liberamente. L'aria € necessaria per
raffreddare il compressore.

L'uso di ingredienti buoni, freschi e
ben bilanciati.

Una ricetta di successo € una
miscela di ingredienti di alta qualita e
elevate prestazioni della macchina.

Servire la preparazione in recipienti
preraffreddati.

PULIZIA DELLA MACCHINA

Verificare che la macchina sia spenta
(controllare l'interruttore di
alimentazione principale) e scollegata
prima di eseguire qualsiasi operazione
di pulizia.

Lavare le pale (B) e (F), il coperchio
trasparente (D), il pomolo di fissaggio
(C), laspatola (E), I'anello (O) eil cestello
estraibile (G) con acqua calda e sapone.
Queste parti possono essere pulite
anche in lavastoviglie con ciclo a bassa
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temperatura.

Utilizzare un panno umido per pulire il
corpo della macchina. NON
IMMERGERE MAI IL CORPO
PRINCIPALE DELLA MACCHINA IN
ACQUA!

Risciacquare il cestello utilizzato con
acqua a 45 ° C per sciogliere il grasso e
facilitarne larimozione
Rimuovere in modo sommario lo sporco
conuna spugna. Svuotare dall'acqua.
Versare acquatiepida con il detersivo.
Pulire accuratamente le zone incassate

e nascoste. Svuotare il cestello e
risciacquare con acquatiepida.
ATTENZIONE: non capovolgere mai la
macchina per svuotare il cestello fisso.
Utilizzare una spugna o altro strumento
adatto allafunzione.
ATTENZIONE: durante la pulizia delle
parti in acciaio inossidabile della
macchina non utilizzare prodotti a base
di cloruri (come l'acido cloridrico), né
prodotti a base di candeggina-acido
ipocloroso né prodotti contenenti acidi
forti né prodotti speciali per la pulizia
dell'argento. Evitare di utilizzare
strumenti metallici o abrasivi.

Quando si utilizza il cestello estraibile, &
fondamentale eliminare ogni traccia di
soluzione sale / acqua dalle parti che
vengono a contatto con essa, al fine di
prevenire la corrosione.

Risciacquare accuratamente tutti gli
strumenti utilizzati nelle operazioni di
pulizia.

ATTENZIONE: se si € usato il cestello
fisso e si desidera estrarre il gelato,
seguire accuratamente le seguenti
istruzioni.

Togliere il gelato dal cestello
rimuovendone il pit possibile tramite la
spatola fornita (E) o altro utensile in
plastica o legno. Togliere I'anello (O) per

permettere l'estrazione della pala (B).
Inserire nuovamente l'anello (O) prima di
togliere il gelato rimasto. Procedere alla
pulizia del cestello, in seguito estrarre e
pulire accuratamente l'anello (O).

COME CONSERVARE IL GELATO

Nella macchina. Quando il gelato &
pronto, potete conservarlo coperto nella
gelatiera stessa ca. 10-20 minuti a
motore spento.

Nel congelatore. Si puo conservare il
gelato in un contenitore ermetico nel

congelatore. Il congelamento a lungo
termine non e raccomandato.

Dopo 1-2 settimane il gusto del gelato
decade. Il gelato fresco ha un gusto e
una qualita migliori. Se vuoi comunque
conservare il gelato nel congelatore,
procedicome segue:

Mettere il gelato in un contenitore
ermetico pulito e ben chiuso.

La temperatura dovrebbe essere
almenodi-18°C.

Specificare sul contenitore la data di
preparazione del gelato.

ATTENZIONE!

Il gelato & sensibile ai batteri. Di
conseguenza & molto importante che la
gelatiera e gli utensili utilizzati siano ben
puliti e asciugati.

IMPORTANTE:

UNA VOLTA RIMOSSO IL GELATO
DAL CONGELATORE E SCIOLTO,
NON RICONGELARE MAI.

Togliete il gelato dal congelatore
mezz'ora prima per servirlo.
Eventualmente si pud lasciare per 10/15
minuti a temperatura ambiente per
raggiungere la temperatura di servizio
adeguata.
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TEMPO DI CONSERVAZIONE

Gelato a base di ingredienti non cotti +
1 settimana

Sorbetti 1-2 settimane

Gelato a base di ingredienti cotti + 2
settimane

SUGGERIMENTI UTILI

Alcune ricette prevedono la cottura.
Preparale almeno il giorno prima per
assicurarti che si raffreddino
completamente e si espandano.

Non versare mai nella macchina
ingredienti a temperatura superiore a
25°C.

Versare gli ingredienti non piu della
meta del volume del cestello. La miscela
aumenta di volume durante la
preparazione.

Gli ingredienti alcolici rallentano il
processo di raffreddamento. | liquori
dovrebbero quindi essere aggiunti
durante gli ultimi minuti di preparazione.

Il sapore dei sorbetti dipende in gran
parte dal grado di maturazione e
dolcezza del frutto e succo usato.
Ricordate che il freddo riduce la
percezione didolcezza.

La frutta utilizzata nelle ricette deve
essere sempre lavata e asciugata prima
dell'uso. Anche quando non specificato,
la frutta deve essere sempre sbucciata,
sgusciata, denocciolata, ecc.

Per ridurre la quantita totale di una
ricetta, la quantita di ogni ingrediente
deve essere ridotta proporzionalmente.

Il tempo di preparazione varia in
funzione della quantita e temperatura
degli ingredienti e ambiente, della
tipologia di preparazione se gelato o
sorbetto.

COSA POTREBBE NON
FUNZIONARE

In condizioni normali la preparazione
del gelato non richiede piu di 30-40
minuti.

Nel caso in cui dopo 40-50 minuti il
gelato ancora non sia formato, verificare
tutti i punti che seguono prima di
richiedere l'intervento di un centro
assistenza autorizzato.

Gli ingredienti devono essere versati
nella gelatiera a temperatura ambiente
0 meglio a temperatura di frigorifero. Se
gli ingredienti sono caldi la
preparazione del gelato € impossibile.

Il cestello non deve essere riempito per
piu della meta della sua capacita. Se la
quantita di ingredienti & eccessiva, il
tempo richiesto per la formazione del
gelato aumenta notevolmente e il
risultato potrebbe non essere
soddisfacente.

A causadella presenza di un dispositivo
di sicurezza sul compressore, se Si
verifica un'interruzione di corrente o se
la macchina per qualsiasi motivo viene
spenta e repentinamente riaccesa |l
funzionamento del dispositivo
raffreddamento siinterrompe.

In questi casi & necessario lasciare
riposare il dispositivo per 10 minuti
primadi riaccenderlo. Se la pausadi10
minuti non viene rispettata, il
funzionamento non riprende
nonostante il pulsante di
raffreddamento sia in posizione ON.

PROBLEMI E SOLUZIONI

PROBLEMA: La macchina non
raffredda:

POSSIBILI CAUSE:

Controllare che la spina di
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e l'energia elettrica arrivi all'apparecchio.
Verificare che il tasto (N) e il tasto (L)
siano accesi.

Se ¢ verificata un'interruzione di corrente
o si & staccata accidentalmente la spina.
[l funzionamento siinterrompe.
Attendere 10 minuti prima di riavviare la
macchina.

Qualora non si rispetti questa pausa,
I'impianto frigorifero potrebbe
danneggiarsi o richiedere un tempo
molto lungo primadi riavviarsi.

Controllare che la macchina sia
posizionata correttamente con le griglie
di ventilazione libere da qualsiasi
ostruzione.

Verificare il funzionamento della
ventilazione, controllando che l'aria
fuoriesca dalla griglia anteriore.

PROBLEMA: La palanon gira
POSSIBILI CAUSE:

Controllare che la pala sia
correttamente agganciata all'albero e
bloccata con l'apposito pomolo di
fissaggio (C).

Controllare che non ci siano ostacoli
che impediscano la rotazione della pala
(incluse eventuali deformazioni del
cestello).

La combinazione di ingredienti versati a
temperatura inferiore a +5° C e fase di
preraffreddamento potrebbe impedire
l'avvio della pala. Spegnere la macchina
per 10 minuti. Riavviarla poi saltando la
fase di preraffreddamento.

Lamacchina & rumorosa.

Una certa rumorosita rientra nelle
normali specifiche di funzionamento;
tuttavia, se diventasse eccessiva,
contattate un Centro di Assistenza
autorizzato.

COD.: IT-510007
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_li] gelatissimo exclusive

Fig.1

A) Ice cream maker body with fixed G) Removable 18/10 stainless steel

bowl. bowl.

B) Mixing blade for fixed bowl. H) Measuring cup.

C) Fixing knob for blades. I) Power cable.

D) Transparent cover. L) Refrigeration system switch.

E) Spatula for ice cream. M) Mixing blade switch.
F) Mixing blade for removable bowl N) ON/OFF main switch.
O) Fixed bowl protection ring.
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The environment is also grateful for you having chosen this new
generation, ecological ice cream machine, manufactured in ITALY
by Nemox International.

We are very proud of this new invention that adopts the best solutions
in favour of the environment, significantly reducing electricity
consumption while improving operating efficiency.

This machine uses refrigerants, such as propane (R290), which
reduce the impact on greenhouse gas emissions by up to 99.95%,
compared to traditional gases!

The components are mainly made with low energy consumption
technology and recyclable materials at the end of their life. For
example, the packaging is made entirely with 100% recyclable
cardboard.

Thank you for your confidence in our company and our personnel. We
will do everything possible for you to be fully satisfied with your choice.

IMPORTANT:

Please keep the machine packaging. If you need to return the machine for any
reason, pack it preferably in its original packaging.

If the machine is shipped in unsuitable shipping packaging, all repair costs will be
charged to the sender, even if the machine is under warranty.

If the returned machine does not have any operating defects, it will be sent back
and the inspection and shipping costs will be paid by the person who returned
the machine.

Nemox reserves the right to not accept an inadequately packed appliance.

(@llade in Italy
I\IEMCT

- PROFESSIONAL CLASS R 290 C €
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IMPORTANT SAFEGUARDS

Basic safety precautions should always be observed when using
electrical appliances, including the following:

Read all the instructions carefully.

Protect yourself from the risk of electric shock by not immersing the
main body of the appliance in water or other liquids.

This appliance is not intended for use by persons (including children)
with reduced physical, sensory or mental capabilities, or lack of
experience and knowledge, unless they have been given supervision
or instruction concerning use of the appliance by a person
responsible for their safety.

Children must be supervised to ensure that they do not play with the
appliance.

ONLY FOR THE EUROPEAN MARKETS

This appliance can be used by children aged 8 years and over and by
persons with reduced mobility and physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and knowledge if they have been
given supervision or instruction concerning safe use of the appliance
and they understand the risks involved.

Children must not play with the appliance.

Cleaning and user maintenance should not be performed by children
without supervision.

If the power cable is damaged, it must be replaced by the
manufacturer's service centre or similar qualified personnel to avoid
risks.

Unplug from the socket when not in use, before inserting or removing
parts, and before cleaning.

Avoid contact with moving parts.

Do not operate any appliance with a damaged cable or plug, or when
the appliance malfunctions, or has been dropped or is damaged in
any way. Return the appliance to an authorised service centre for
electrical or mechanical inspection or repairs.

Using accessories that are not recommended or sold by the
appliance manufacturer may cause fire, electric shock or injury.

Do notuse outdoors.
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This appliance is designed to be used in domestic and similar
applications, such as:

kitchen areas for personnel in shops, offices and other work
environments;
farm house resorts and guests in hotels, motels and other residential
environments, for example B&Bs; the catering industry and similar but
non-retail applications
Do not letthe cable hang over the edge of the table or counter or touch
hot surfaces.

An authorised service centre representative must perform any service
other than cleaning and maintenance performed by the user. Only
authorised service personnel must perform repairs.

After unpacking the appliance, check that it is not damaged. If in
doubt, do not use the appliance and contact an authorised service
centre agent.

Plastic bags, polystyrene, nails, etc. must not be left within the reach
of children as they are a potential hazard.

The manufacturer and the seller of the appliance decline all liability for
failure to comply with the instructions provided in this user manual.
Check that the voltage indicated on the data plate corresponds to the
mains voltage.

Do not use sharp tools inside the bowl! Sharp objects will scratch and
damage the bowl. You can use a rubber spatula or a metal spoon
whenthe applianceisinthe OFF or 0 position.

Never clean with abrasive powders or hard tools.

Do not place or use the appliance on hot surfaces, such as stoves,
burners or near open gas flames.

Do not put the machine in the dishwasher. The blades, transparent lid,
fixing knob, spatula, protection ring and the removable bowl can be
washed inthe dishwasher on a low temperature cycle.

Do not disconnect the appliance by pulling the cable.

The appliance must be connected to an electrical system and to a
power socket with a minimum capacity of 10A, fitted with an effective
earth contact. The manufacturer is not liable for damage caused to
property or people if the prescribed safety regulations have not been
complied with.
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Make sure that the appliance has been disconnected from the mains
before performing any maintenance or cleaning, by removing the plug
from the socket.

This appliance has been tested for electrically safe operation at a
room temperature of 43°C (climate class T). For better machine
performance, avoid using it at room temperatures that exceed 30°C.
Although a higher temperature does not affect the machine
mechanics, it can compromise the success of the ice cream.

Never wash the appliance under water jets orimmerse it in water!
the maximum amount of ingredients is 800g per production cycle.

This manual can be downloaded in PDF format from
www.nemox.com/download

STORE THESE INSTRUCTIONS

SPECIAL WARNING FOR APPLIANCES CONTAINING R290 GAS.

WARNING: keep the vents of the appliance casing or the built-in
structure clear from obstructions.

WARNING: do not speed up the defrosting process by using
mechanical devices or means other than those recommended by the
manufacturer.

WARNING: Do not use electrical appliances inside the food storage
compartments of the appliance unless they are recommended by the
manufacturer.

Do not store explosive substances, such as aerosol cans with a
flammable propellant, in this appliance.
this appliance contains a small amount of R290 refrigerant gas, which
is flammable, and this is indicated on the appliance data plate.

Prevent sharp objects from coming into contact with the refrigeration
circuit.

Make sure that the refrigerant circuit pipes are not damaged during
transport and installation: leaking refrigerant can ignite and be harmful
tothe eyes.




English

Do not use electrical appliances or fire fighting equipment near a damaged
refrigerant circuit and open the windows to ventilate the room. Contact the
authorised service centre.

In case of damage, avoid exposure to open flames and any device that creates
a spark and disconnect the appliance from the mains.

Ventilate the room where the appliance is located well for a few minutes.

ATTENTION: Risk of fire
R290

IMPORTANT INFORMATION FOR THE CORRECT DISPOSAL OF THE
PRODUCT IN COMPLIANCE WITH DIRECTIVE 2012/19/EC.
This product may contain substances that can be hazardous to the
environment or to human health if not disposed of properly. We therefore
provide you with the following information to prevent these substances from
being released and to improve the use of natural resources.
Electric and electronic appliances must never be disposed of with urban waste
but must be collected separately to be treated correctly. The crossed out
wheeled bin symbol, found on the product and on this page, reminds you to
properly dispose of the product at the end of its life cycle. This way, itis possible
to prevent a non-specific treatment of the substances found in these products,
or their improper use, or improper use of their parts, from being hazardous for
the environment or for human health. Furthermore, this helps to recover,
recycle and reuse many of the materials used in these products. To this end,
manufacturers and distributors of electrical and electronic equipment set up
adequate collection and treatment systems for these products. At the end of
the life cycle of your product, contact your retailer for information on how to
collectit. When purchasing this new product, your dealer will also inform you of
the possibility of returning an old appliance, free of charge, as long as it is of
equivalent type and has the same functions as the equipment being supplied.
Disposing of the product other than that described above will be subject to the
penalties set forth in the national regulations of the country where the product is
disposed of. We also recommend that you adopt additional measures to
protect the environment: recycling the internal and external packaging of the
product and disposing of used batteries correcily (if applicable to the product).
With your help it is possible to reduce the amount of natural resources used to
produce electrical and electronic appliances, to minimise the use of
landfills for the disposal of the products and to improve the quality of
life by preventing potentially hazardous substances from being
released in the environment.

I
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IMPORTANT:

This machine contains a refrigerant that
must be allowed to settle after being
transported. Leave the machine on a
flat surface for at least 12 hours after
purchasing it or after any movement,
during which the machine has been
turned over. Leave at least 20 cm on
each side of the machine to allow free air
circulation. Make sure the ventilation
slots are free and unobstructed. A flow of
hot air that escapes from the vents is the
normal result of efficient refrigeration.

PRELIMINARY WARNINGS TO
FOLLOW BEFORE USING THE
MACHINE

*Hygiene is extremely important when
processing food. Make sure that all
parts, in particular those coming in direct
contact with the ice cream, are
thoroughly cleaned.

*Do not turn off the refrigeration system
(L button) or the main switch (N) when
the machine is working. Wait about 10
minutes before restarting it in the case of
an incorrect operation or an accidental
power disconnection. The compressor
is fitted with a safety device that prevents
damage. The refrigeration system will
not work for three minutes if the machine
is restarted immediately.

* After having stopped the machine, wait
about 10 minutes before turning it on
again.

*Variations in speed and noise when
preparing ice cream are normal and do
not affect proper machine operation.

*Use pre-cooled ingredients. It is
advisable to introduce the ingredients
into the ice cream maker at a
temperature between +5°C and +20°C,

otherwise the result could be
compromised.

*The machine has a recommended 800
g capacity. If more ingredients are
added, the volume will increase during
the production process and the
preparation may leak. Furthermore, the
consistency may be less compact.

*Pour the ingredients into a separate
container and mix.

*Do not fill the bowl by more than half.
The volume increases during the
freezing process and may reach the
maximum volume capacity of the bowl.

OPTIONS OF USE
A) Use with a fixed bowl

Insert the mixing blade for a fixed bowl
(B)

Tighten the fixing knob (C).

Insertthe protectionring (O).

The machine is ready for use

B) Use with a removable bowl

This machine is supplied complete with
all accessories to be used with a fixed
bowl and a removable bowl. The
removable bowl is inserted inside the
fixed bowl in the original packaging.
Pour 1 or 2 measuring cups (H) of a salt
and water solution (20 g salt and 80 g
water) into the fixed bowl or of a spirit
with an ABV higher than 40° or of food-
grade alcohol.

Fully insert the removable bowl (G) into
the fixed bowl and press firmly.
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Lift it up and CHECK THAT THE
EXTERNAL WALL OF THE
REMOVABLE BOWL IS ALL WET,
otherwise the machine will not cool
properly.

Insert the mixing blade for a removable
bowl (F)

Tighten the fixing knob (C).

The machine is ready for use

ATTENTION!:

when using a saline solution, once you
have finished using the machine,
thoroughly wash and dry both the fixed
and removable bowls to prevent
corrosion. Do not leave the saline
solution inside the bowl!

MAKING ICE CREAM WITH
GELATISSIMO EXCLUSIVE I-GREEN
How to proceed:

Ensure that the voltage indicated on the
data plate matches the mains voltage.
Insertthe power plug into the socket.
Press the main switch (N) and then the
switch (L) to start the cooling cycle. Pre-
cool the bowl for 5 minutes.

Pour the mixture.

Place the transparent cover (D).

Press the switch (M) to start the mixing
blade.

When the ice cream reaches the
intended consistency, stop the machine
by pressing all the buttons and remove
theice cream.

When you have used the fixed bowl and
want to extract the ice cream, remove as
much as possible with the spatula (E) or
a plastic or wooden utensil. Remove the
ring (O) and then the blade (B). Reinsert
the ring (O) before removing the ice
cream left in the bowl. This step prevents
the ice cream or other ingredients from

infiltrating under the seal and therefore,
into the machine.

Another ice cream can be prepared after
a brief standby time (approx. 10
minutes), by repeating the steps
described.

After use, turn off the switch (S) and
disconnectthe machine from the mains.

WHAT DO YOU NEED TO MAKE A
GOOD ICE CREAM OR SORBET?
Making a good, healthy and natural
ice cream or sorbet, with the right
consistency, depends on various
factors; here are afew suggestions:
An appliance that is in good working
order: leave enough space on the
counter to allow air to circulate freely.
Airis needed to cool the compressor.
Good, fresh and well balanced
ingredients must be used.
A successful recipe is a mixture of
top quality ingredients and excellent
machine efficiency.
Serve the preparation in pre-cooled
containers.

CLEANING THE MACHINE

Make sure the machine is turned off
(check the main power switch) and
unplugged before carrying out any
cleaning.

Wash the blades (B) and (F), the
transparent cover (D), the fixing knob
(C), the spatula (E), the ring (O) and the
removable bowl (G) with hot water and
soap. These parts can also be cleaned
in the dishwasher on a low temperature
cycle.
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Use a damp cloth to clean the machine
body. NEVER PLACE THE MACHINE
BODY IN WATER!
Rinse the used bowl with 45°C water to
dissolve the fat and facilitate its removal
Remove the superficial dirt with a
sponge. Empty the water.
Pour warm water with soap.
Thoroughly clean the recessed, hidden
areas. Empty the bowl and rinse with
warm water.
ATTENTION: never turn the machine
over to empty the fixed bowl. Use a
sponge or another suitable item.
ATTENTION: do not use chloride-based
products (such as hydrochloric acid) or
bleach-hypochlorous acid-based
products to clean stainless steel parts of
the machine, nor products containing
strong acids or special silver cleaning
products. Do not use metal or abrasive
items.
When using the removable bowl, it is
essential to eliminate all traces of
salt/water solution from the parts that
come into contact with it, so as to
prevent corrosion.
Thoroughly rinse all the utensils used in
the cleaning steps.
ATTENTION: if you have used the fixed
bowl and want to extract the ice cream,
carefully follow the instructions below.
Remove most of the ice cream from the
bowl with the spatula provided (E) or
another plastic or wooden utensil.
Remove the ring (O) to allow the blade
(B) to be extracted. Reinsert the ring (O)
before removing the remaining ice
cream. Clean the bowl, then remove and
thoroughly cleanthering (O).

HOW TO STORE THE ICE CREAM

In the machine. When the ice cream is
ready, you can keep it covered in the ice
cream maker itself for approx. 10-20
minutes with the motor off.

In the freezer. You can store the ice
cream in the freezer, in an airtight
container. Long-term freezing is not
recommended.

The taste of the ice cream decays after 1-
2 weeks. Fresh ice cream has a better
taste and quality. If you still want to keep
the ice cream in the freezer, proceed as
follows:

Place theice cream in a clean and tightly
closed airtight container.

The temperature should be at least -
18°C.

Specify the date on the container when
the ice cream was prepared.

ATTENTION!

Ice cream is sensitive to bacteria.
Consequently, it is very important that
the ice cream maker and the utensils
used are cleaned and dried properly.

IMPORTANT:

NEVER REFREEZE ICE CREAM THAT
HAS BEEN REMOVED FROM THE
FREEZER AND MELTED.

Remove the ice cream from the freezer
half an hour before serving it. If need be,
it can be left for 10-15 minutes at room
temperature to reach the adequate
serving temperature.
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STORAGE TIME

Ice cream based on uncooked
ingredients = 1 week

Sorbets 1-2 weeks

Ice cream based on cooked ingredients
+ 2weeks

HELPFULTIPS

Some recipes involve cooking. Prepare

them at least the day before to make
sure they cool completely and expand.
Never pour ingredients that exceed
25°Cinto the machine.

Pour in the ingredients up to half the
volume of the bowl. The mixture
increases in volume during preparation.

Alcoholic ingredients slow down the
cooling process. The alcohol should
therefore be added during the last few
minutes of preparation.

The flavour of sorbets primarily
depends on the ripeness and
sweetness of the fruit and juice used.
Remember that cold reduces the
perception of sweetness.

Fruit used in recipes must always be
washed and dried before use. Even
when not specified, the fruit must always
be peeled, pitted, etc.

For the total amount of a recipe to be
reduced, the amount of every ingredient
must be reduced proportionally.

The preparation time varies according
to the quantity and temperature of the
ingredients and the environment and
the type of preparation, if ice cream or
sorbet.

WHAT MAY NOT WORK

Under normal conditions, ice cream
preparation takes no more than 30-40
minutes.

If the ice cream has still not formed after
40-50 minutes, check all the following
points before requesting assistance
from an authorised service centre.

The ingredients must be poured into the
ice cream maker at room temperature or
better, at refrigerator temperature. It is
impossible to make ice cream if the
ingredients are hot.

The bowl must not be filled to more than
half its capacity. If there are too many
ingredients, the time required for the ice
cream to form increases significantly
and the result may not be satisfactory.
Due to the presence of a safety device
on the compressor, the cooling device
stops running if a power cut should
occur or if the machine is switched off
and on again for any reason.

In these cases, let the appliance rest for
10 minutes before turning it back on. If
the 10 minute pause is not respected,
operation will not resume even though
the cooling button is in the ON position.

TROUBLESHOOTING

PROBLEM: The machine does not cool
down:

POSSIBLE CAUSES:

Check that the power plug is properly
plugged in and that the electricity
reaches the appliance. Check that the
(N) and (L) buttons are ON.
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If a power failure has occurred or the
plug has been accidentally
disconnected. Operation stops.

Wait 10 minutes before restarting the
machine.

If this pause is not respected, the
refrigeration system may be damaged or
it may need a very long time before
restarting.

Check that the machine is positioned
correctly with the vents free from any
obstruction.

Check that the ventilation works, making
sure that the air comes out of the front
grid.

PROBLEM: The blade does notturn
POSSIBLE CAUSES:

Check that the blade is securely
attached to the shaft and locked with the
specific fixing knob (C).

Check that there are no obstructions
that prevent blade rotation (including
any bowl deformation).

The combination of ingredients poured
in at a temperature below +5°C and pre-
cooling phase may prevent the blade
from starting. Turn off the machine for 10
minutes. Then restart it, skipping the
pre-cooling phase.

The machine is noisy.

A certain level of noise falls within the
normal operating specifications.
However, if it becomes excessive,
contact an authorised Service Centre.

COD.: EN-510007



Frangais

_i|] gelatissimo exclusive

Fig.1

A) Corps de la turbine a glace avec bac  G) Bac amovible en inox 18/10.

fixe. H) Doseur.

B) Pale mélangeuse pour le bac fixe. I) Céable d'alimentation.

C) Pommeau de fixation pour les pales. L) Interrupteur du circuit de réfrigération.
D) Couvercle transparent. M) Interrupteur de la pale de mélange.
E) Spatule pour glace. N) Interrupteur général ON/OFF.

F) Pelle mélangeuse pour le bac O) Bague de protection du bac fixe.

amovible.
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L'environnement vous remercie aussi d'avoir choisi cette turbine a
glace écologique de derniere génération fabriquée en ITALIE par
Nemox International.

Nous sommes fiers de cette nouvelle réalisation qui adopte les
meilleures solutions en faveur de I'environnement, réduisant
considérablement la consommation d'électricité tout en améliorant
l'efficacité du fonctionnement.

Cet appareil utilise des fluides réfrigérants tels que le propane
(R290) qui permettent de réduire l'impact sur les émissions de gaz a
effet de serre de 99,95 % par rapport aux gaz traditionnels !

Les composants sont principalement réalisés avec une technologie
a basse consommation d'énergie et des matériaux recyclables en
fin de vie. L'emballage est par exemple entierement produit avec du
carton 100 % recyclable.

Nous vous remercions pour la confiance que vous avez bien voulu
nous accorder. Nous ferons tout notre possible pour que vous soyez
pleinement satisfaits de votre choix.

IMPORTANT :

Priere de conserver I'emballage de I'appareil. S'il s'avere nécessaire de retourner
l'appareil pour une raison quelconque, I'emballer de préférence dans son
emballage d'origine.

Si l'appareil est expédié dans un emballage inapproprié a l'expédition, tous les
frais de réparation seront facturés a l'expéditeur, méme si l'appareil est sous
garantie.

Si l'appareil retourné ne présente aucun défaut de fonctionnement, celui-ci sera
renvoyé en facturant les frais de controle et d'expédition a la personne l'ayant
retourné.

Nemox se réserve le droit de refuser la réception d'un appareil emballé de

maniere inapproprié.

(@llade in Italy
I\IEMCT

- PROFESSIONAL CLASS
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INSTRUCTIONS GENERALES DE SECURITE

Lors de lutilisation d'appareils électriques, il est nécessaire de toujours
respecter les consignes de sécurité de base, y compris les suivantes :

Lire attentivementtoutes les instructions.

Pour se protéger du risque d'électrocution, ne pas plonger le corps
principal de l'appareil dans de I'eau ou dans d'autres liquides.

cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé par des personnes (y compris
des enfants) avec des capacités physiques, sensorielles ou mentales
réduites ou manquant d'expérience ou de connaissances, a moins
gu'elles ne soient surveillées ou instruites sur l'utilisation de l'appareil par
une personne responsable de leur sécurité.

Les enfants doivent étre surveillés afin de s'assurer qu'ils ne jouent pas
avec lappareil. ] ]

UNIQUEMENT POUR LES MARCHES EUROPEENS

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés d'au moins 8 ans et par
des personnes ayant une mobilité ou des capacités physiques,
sensorielles ou mentales réduites ou bien manquant d'expérience et de
connaissances, a condition qu'ils soient surveillés ou quiils aient recu des
instructions sur l'utilisation de l'appareil en toute sécurité et quiils
comprennentles risques encourus.

Les enfants ne doivent pas jouer avec l'appareil.

Le nettoyage et I'entretien qui incombent a l'utilisateur ne doivent pas étre
effectués par des enfants sans surveillance.

Si le cable d'alimentation est endommageé, il doit étre remplacé par le
fabricant, par son centre d'assistance ou par un personnel similaire qualifié
afin d'éviter tout risque.

Débrancher l'appareil de la prise quand il n'est pas utilisé, avant d'insérer
ouderetirer des composants etavantde procéder au nettoyage.
Evitertout contact avec les parties en mouvement.

N'actionner aucun appareil dont le cable ou la fiche sont endommagés ou
s'il ne fonctionne pas correctement, s'il est tombé ou s'il est endommagé
d'une quelconque maniere. Remettre I'équipement a un centre
d'assistance agréé pour examen, réparation ou ajustement électrique ou
mécanique.

L'utilisation d'accessoires non conseillés ou vendus par le fabricant de
lappareil peut provoquer des incendies, des décharges électriques ou
desblessures.

Ne pas utiliser l'appareil al'extérieur.
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Cet appareil est concu pour étre utilisé dans le cadre d'applications
domestiques etanaloguestelles que:

les coins cuisines réservés au personnel dans les magasins, bureaux et
autreslieuxdetravail ;

les établissements d'agritourisme et les clients dans les hotels, motels et
autres types d'hébergement de type chambres d'hétes ; les services de
traiteur et applications similaires mais pas de vente au détail

Ne pas laisser le cable pendre du bord de la table ou du comptoir ni
toucher des surfaces chaudes.

Un représentant du centre d'assistance agréé doit effectuer tout service
autre que le nettoyage et l'entretien qui incombent a l'utilisateur. Seul le
personnel d'assistance agrée doit effectuer les réparations.

Apres avoir extrait I'appareil de son emballage, vérifier qu'il ne soit pas
endommageé. En cas de doute, ne pas utiliser l'appareil et contacter un
agentd'assistance technique agrée.

Ne pas laisser les sachets en plastiques, le polystyrene, les clous, etc. ala
portée des enfants, car ils sont potentiellement dangereux.

Le fabricant ou le vendeur de l'appareil déclinent toute responsabilité en
cas de non-respect des instructions fournies dans ce manuel d'utilisation.
Vérifier que latension indiquée sur la plaque signalétique correspond bien
alatensiondusecteur.

Ne pas utiliser d'ustensiles pointus a l'intérieur du bac ! Les objets pointus
rayeraient et endommageraient le bac. Il est possible d'utiliser une spatule
en caoutchouc ou une cuillere en métal quand l'appareil est en position «
OFF»ou«0».

Ne jamais utiliser de poudres abrasives ou d'outils durs pour le nettoyage.
Ne pas placer ou utiliser l'appareil sur des surfaces chaudes telles que des
poéles, des cuisinieres, ou pres de flammes nues.

Ne pas mettre I'appareil dans le lave-vaisselle. Les pales, le couvercle
transparent, le pommeau de fixation, la spatule, la bague de protection etle
bac amovible peuvent étre lavés dans le lave-vaisselle avec un cycle a
basse température.

Ne jamaistirer sur le cable pour débrancher lappareil.

Brancher I'appareil a une installation électrique et a une prise de courant
d'une capacité minimale de 10 A, dotées d'un contact de mise a la terre
efficace. Le fabricant n'est pas responsable des éventuels dommages
matériels ou corporels causés par le non-respect des consignes de
sécurité fournies.
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Avant d'effectuer toute opération d'entretien ou de nettoyage,
s'assurer que l'appareil a bien été débranché du secteur en
déconnectant lafiche de la prise de courant.

Cet appareil a été testé pour un fonctionnement en toute sécurité du
point de vue électrique a une température ambiante de 43 °C (classe
climatique « T »). Pour des performances optimales, éviter d'utiliser
l'appareil a une température ambiante de plus de 30 °C. Bien que
n'affectant pas la mécanique de la machine, des températures plus
élevées sont susceptibles de compromettre la réussite de la glace.

Ne jamais laver 'appareil sous des jets d'eau nile plonger dans I'eau !

La quantité maximale d'ingrédients est de 800 g par cycle de
production.

Il est possible de télécharger ce manuel au format PDF sur le site
www.nemox.com/download

CONSERVER CES INSTRUCTIONS

MISE EN GARDE SPECIALE CONCERNANT LES APPAREILS
CONTENANT DES GAZ R290.

MISE EN GARDE : laisser les orifices d'aérations de I'enveloppe de
l'appareil ou de la structure encastrable dégagés.

ATTENTION : pour accélérer le processus de dégivrage, ne pas
utiliser de dispositifs mécaniques ou d'autres moyens que ceux
conseillés par le fabricant.

ATTENTION : Ne pas utiliser d'appareils électriques dans les
compartiments de I'appareil destinés a la conservation des aliments, a
moins qu'ils ne soient du type conseillé par le fabricant.

Ne pas conserver de substances explosives telles que des bombes
aérosol avec un propulseur inflammable dans cet appareil.

Cet appareil contient une petite quantité, indiquée sur sa plaque
signalétique, de gaz réfrigérant R290, qui est inflammable.

Eviter tout contact d'objets pointus avec le circuit de réfrigération.

Lors du transport et de l'installation, s'assurer que les tuyaux du circuit
du réfrigérant ne soient pas endommagés : le réfrigérant qui sort peut
s'enflammer et provoquer des blessures aux yeux.
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En cas de dommage du circuit réfrigérant, ne pas utiliser d'appareils électriques
ou d'appareils anti-incendie a proximité et ouvrir les fenétres pour aérer la piece.
Contacter le centre d'assistance agréé.

En cas de dommages, éviter I'exposition a des flammes nues et tout autre
dispositif créant des étincelles et débrancher l'appareil du secteur.

Bien aérer la piece ou se trouve l'appareil pendant quelques minutes.

ATTENTION : Risque d'incendie

R290

INFORMATIONS IMPORTANTES POUR L'ELIMINATION CORRECTE DU
PRODUIT SELON LA DIRECTIVE CE 2012/19/CE.

Ce produit peut contenir des substances nocives qui peuvent représenter un danger
pour l'environnement et la santé de 'homme en cas d'élimination incorrecte. Nous
vous fournissons donc les informations suivantes pour éviter que ces substances ne
puissent étre répandues dans la nature et pour améliorer l'usage des ressources
naturelles.

Les appareils électriques et électroniques ne doivent pas étre éliminés dans les
ordures menageres mais doivent impérativement étre acheminés vers un centre de
tri sélectif qui se chargera de leur traitement. Le symbole de la poubelle barrée
apposeé sur le produit et représenté sur cette page, indique la nécessité de procéder
a l'élimination correcte du produit a la fin de sa durée de vie. Il est ainsi possible
d'éviter qu'un traitement non approprié des substances qu'il contient ou un usage
impropre de ces dernieres ou dune partie de celles-ci, puisse avoir des
conséquences graves sur I'environnement et la santé de 'homme. Ceci contribue
aussi a la récupération, au recyclage et a la réutilisation de bon nombre des
matériaux utilisés dans ces produits. Dans cette optique, les fabricants et les
distributeurs d'appareils électriques et électroniques prévoient des systémes de
collecte et de traitement de ces produits. A la fin de la durée de vie utile de votre
appareil, contactez votre revendeur pour obtenir des informations sur les modalités
de collecte. Lors de l'achat de ce nouveau produit, votre revendeur vous informera
aussi de la possibilité de Iui remetire gratuitement un autre appareil hors service qui
soit de type équivalent et qui ait les mémes fonctions que l'appareil fourni. Une
élimination du produit de maniére autre que celle décrite ci-dessus est passible des
sanctions prévues par les dispositions nationales en vigueur dans le pays ou le
produit est éliminé. |l est également conseillé de prendre des mesures
supplémentaires pour la protection de I'environnement . recyclage des emballages
intérieurs et extérieurs du produit et élimination des piles usées (éventuellement
contenues dans le produit) de maniere correcte. Vous pouvez contribuer a réduire la
quantité de ressources naturelles utilisées pour produire des appareils
électriques et électroniques, a réduire autant que possible l'utilisation des
décharges pour I'élimination des produits et a améliorer la qualité de vie en
empéchant que des substances potentiellement dangereuses ne soient
rejetées dansl'environnement. f—
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IMPORTANT:

Cet appareil contient un réfrigérant qu'il
faut laisser sédimenter aprés le
transport. Laisser l'appareil sur une
surface horizontale pendant au moins
12 heures aprés l'achat ou apres
chaque déplacement au cours duquel
l'appareil a été retourné. Laisser un
espace d'au moins 20 cm tout autour de
la machine afin de permettre a l'air de
circuler librement. S'assurer que les
grilles d'aération ne soient pas
obstruées. Un flux d'air chaud sortant
des orifices d'aération est le résultat
normal d'une réfrigération efficace.

MISES EN GARDE PRELIMINAIRES A
RESPECTER AVANT L'UTILISATION
DE L'APPAREIL

*L'hygiéne est la précaution la plus
importante a observer lors de la
préparation de glaces. S'assurer que
tous les composants sont parfaitement
propres, en particulier les éléments qui
seront en contact avecla glace.

*Ne pas éteindre le circuit de
réfrigération (touche L) ou linterrupteur
général (N) quand l'appareil est en cours
de travail. En cas de mauvaise
manceuvre ou de coupure accidentelle
de l'alimentation électrique, attendre au
moins environ 10 minutes avant de le
remettre en marche. Le compresseur est
doté d'un dispositif de protection qui
évite son endommagement. Si l'appareil
est remis en marche immédiatement,
pendant trois minutes, le circuit de
réfrigération ne fonctionnera pas.

*Apres avoir arrété l'appareil, attendre
environ 10 minutes avant de le remettre
enmarche.

eLes variations de vitesse et de bruit
pendant la préparation de la glace sont
tout a fait normales et ne compromettent
pas le bon fonctionnement de I'appareil.

*Utiliser des ingrédients pré-refroidis. I
est conseillé d'introduire les ingrédients
dans la turbine a glace a une
température comprise entre +5 °C et
+20 °C, autrement le résultat pourrait
étre compromis.

*La machine a une capacité conseillée
de 800 g. En cas d'introduction d'une
plus grande quantité d'ingrédients,
pendant le processus de production,
étant donné que le volume augmente, la
préparation risque de déborder. En
outre, la consistance pourrait s'avérer
moins compacte.

*Verser et mélanger les ingrédients
dans un autre récipient.

*Ne pas remplir le bac a plus de la
moitié. Lors du malaxage, le volume
augmente et peut atteindre la capacité
maximale du bac.

OPTIONS D'UTILISATION
A) Utilisation avec le bac fixe

Insérer la pale mélangeuse pour le bac
fixe (B)

Visser le pommeau de fixation (C).
Insérer labague de protection (O).

La machine est préte a I'emploi
B) Utilisation avec le bac amovible
Cette machine est fournie avec tous les
accessoires pour l'utiliser aussi bien
avec le bac fixe qu'avec le bac amovible.
Dans I'emballage d'origine, le bac
amovible est inséré a l'intérieur du bac
fixe.

Verser 1 ou 2 mesures (H) d'une solution
composée de sel et d'eau (20 g de sel et
80 g d'eau) dans le bac fixe ou d'alcool
fort a plus de 40° ou encore dalcool
alimentaire.

Introduire le réservoir amovible (G) a
lintérieur du bac fixe en appuyant bien
jusqu'au fond.
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Soulever le tout et VERIFIER QUE LA
PAROI EXTERNE DU BAC AMOVIBLE
EST COMPLETEMENT HUMIDE ; dans
le cas contraire, la machine ne refroidira
pas correctement.

Insérer la pale mélangeuse pour le bac
amovible (F)

Visser le pommeau de fixation (C).

La machine est préte a I'emploi

ATTENTION!

En cas d'utilisation de solution saline,
laver et sécher soigneusement les
bacs fixe et amovible aprés I'emploi pour
prévenir tout phénomene de
corrosion. Ne pas laisser la solution
saline al'intérieur du bac!

PREPARER DE LA GLACE AVEC
GELATISSIMO EXCLUSIVE I-GREEN
Comment procéder :

Vérifier que le voltage indiqué sur la
plaque de données correspond bien a
celui de réseau. Brancher la fiche
d'alimentation dans la prise de courant.
Appuyer sur linterrupteur général (N)
puis sur linterrupteur (L) pour lancer le
refroidissement. Pré-refroidir le bac
pendant5 minutes.

Verser le mélange.

Positionner le couvercle transparent (D).
Appuyer sur l'interrupteur (M) pour
mettre la pale de mélange en marche.
Une fois que la glace a la consistance
souhaitée, arréter la machine en
appuyant sur les touches et prélever la
glace.

Pour extraire la glace apres avoir utilisé
de bac fixe, en enlever autant que
possible avec la spatule (E) ou avec un
ustensile en plastique ou en bois.
Extraire la bague (O) puis la pale (B).
Insérer de nouveau la bague (O) avant
d'enlever la glace restée dans le bac.
Cette opération évite que la glace ou les
ingrédients puissent s'infiltrer sous le

jointetdonc a l'intérieur de la machine.
Apres un bref délai d'attente (environ 10
minutes), il est possible de préparer une
autre glace en répétant les opérations
décrites.

Une fois l'utilisation terminée, éteindre
I'interrupteur (S) et débrancher la
machine du secteur.

QUE FAUT-IL POUR OBTENIR UNE
BONNE GLACE OU UN BON SORBET ?
La préparation d'une bonne glace ou
d'un bon sorbet sain et naturel, avec
la bonne consistance, dépend de
plusieurs facteurs. Voici quelques
suggestions :

Un appareil en bon etat de
fonctionnement : laisser autour du
meuble un espace suffisant pour
permettre a l'air de circuler librement.
L'air est nécessaire pour faire
refroidir le compresseur.

L'utilisation d'ingrédients bons, frais
et bien équilibrés.

Une recette réussie est un mélange
d'ingrédients de grande qualité et de
hautes performances de votre
appareil.

Servir la préparation dans des
récipients pré-refroidis.

NETTOYAGE DE LA MACHINE
Vérifier que la machine soit éteinte
(contrbéler l'interrupteur
d'alimentation principal) et
débranchée avant d'effectuer toute
opération de nettoyage.

Laver les pales (B) et (F), le
couvercle transparent (D), le
pommeau de fixation (C), la spatule
(E), la bague (O) et le bac amovible
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(G) a l'eau chaude et au savon. Il est
également possible de laver ces
composants dans le lave-vaisselle
avec uncycle abasse température.
Utiliser un chiffon humide pour nettoyer
le corps de la machine. NE JAMAIS
IMMERGER LE CORPS DE LA
MACHINE DANS L'EAU'!

Rincer le bac utilisé avec de l'eau a 45 °C
afin de dissoudre le gras et faciliter son
élimination.

Enlever grossierement la saleté a l'aide
d'une éponge. Vider I'eau.

Verser de I'eau tiede avec le détergent.

Nettoyer minutieusement les zones
creuses et cachées. Vider le panier et
rincer al'eautiéde.

ATTENTION : ne jamais retourner la
machine pour vider le bac fixe. Utiliser
une éponge ou un autre outil adapté
pour cela.

ATTENTION : lors du nettoyage des
composants en acier inoxydable de la
machine, ne pas utiliser de produits a
base de chlorures (tels que l'acide
chlorhydrique), de produits a base d'eau
de javel-acide hypochloreux, de
produits contenant des acides forts, ni
de produits spécifiques pour le
nettoyage de l'argent. Eviter d'utiliser
des instruments métalliques ou abrasifs.

Lors de l'utilisation du bac amovible, il
est fondamental d'éliminer toute trace de
solution sel/eau des composants qui
entrent en contact avec celle-ci afin
d'éviter la corrosion.

Rincer soigneusement tous les
instruments employés lors des
opérations de nettoyage.

ATTENTION : pour extraire la glace
aprées avoir utilisé le bac fixe, respecter
scrupuleusement les instructions
suivantes.

Enlever autant de glace que possible du

bac au moyen de la spatule fournie (E)
ou d'un autre ustensile en plastique ou
en bois. Retirer la bague (O) pour
permettre l'extraction de la pale (B).
Insérer de nouveau la bague (O) avant
d'enlever la glace restante. Procéder au
nettoyage du bac, puis extraire et
nettoyer soigneusementla bague (O).

COMMENT CONSERVER LA GLACE

Dans la machine. Une fois la glace
préte, il est possible de la conserver
couverte dans laturbine a glace pendant
environ 10 a 20 minutes avec le moteur
éteint.

Dans le congélateur. Il est possible de
conserver la glace dans un récipient
hermétique dans le congélateur. La
congélation a long terme n'est pas
conseillée.

Au bout d'1 ou 2 semaines, le golt de la
glace se détériore. La glace fraiche a
meilleur go(t et une plus grande qualité.
Toutefois, si vous souhaitez conserver la
glace au congélateur, procéder de la
maniere suivante :

Mettre a glace dans un récipient
hermétique propre et bien fermé.

La température doit étre d'au moins -18
°C.

Indiquer la date de préparation de la
glace sur le récipient.

ATTENTION!

La glace est sensible aux bactéries. Il est
donc trés important que la turbine a
glace et les ustensiles utilisés soient
parfaitement propres et secs.

IMPORTANT: .
UNE FOIS LA GLACE RETIREE DU
CONGELATEUR ET FONDUE, NE
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JAMAIS LA RECONGELER.

Retirer la glace du congélateur une
demi-heure avant de la servir. Il est
éventuellement possible de la laisser a
température ambiante pendant 10 a 15
minutes afin d'atteindre la température
de serviceidéale.

DUREE DE CONSERVATION

Glace a base d'ingrédients non cuits + 1
semaine

Sorbets 1-2 semaines

Glace a base dingrédients cuits = 2
semaines

CONSEILS UTILES

Certaines recettes prévoient la cuisson.
Les préparer au moins un jour avant afin
de s'assurer de leur refroidissement
complet et de leur expansion.

Ne jamais verser des ingrédients a une
température de plus de 25 °C dans la
machine.

Verser les ingrédients de maniére a ne
pas dépasser la moitié du volume du
bac. Le volume du mélange augmente
pendant la préparation.

Les ingrédients alcooliques ralentissent
le processus de refroidissement. Il
convient donc d'ajouter les liqueurs lors
des dernieres minutes de préparation.

La saveur des sorbets dépend en
grande partie du degré de maturité et de
sucre des fruits et du jus utilisés. Ne pas
oublier que le froid réduit la perception
du godtsucré.

Les fruits employés dans les recettes
doivent toujours étre lavés et séchés
avant de les utiliser. Méme quand cela
n'est pas précisé, il faut toujours
éplucher les fruits, les décortiquer,
dénoyauter, etc.

Pour réduire la quantité totale d'une

recette, il faut réduire la quantité de
chaque ingrédient
proportionnellement.

Le temps de préparation varie selon la
quantité et la température des
ingrédients, la température ambiante, le
type de préparation (glace ou sorbet).
POSSIBLES CAUSES DE
DYSFONCTIONNEMENT

Dans des conditions normales, la
préparation de a glace ne prend pas
plus de 30 a 40 minutes.

Si la glace ne s'est pas encore formée
au bout de 40 a 50 minutes, vérifier tous
les points suivants avant de demander
lintervention d'un centre d'assistance
agrée.

Les ingrédients doivent étre versés
dans la turbine a glace a température
ambiante ou, encore mieux, a
température de réfrigérateur. Si les
ingrédients sont chauds, la préparation
delaglace estimpossible.

Le bac ne doit pas étre rempli plus qu'a
moitié de sa capacité. Si la quantité
dingrédients est excessive, le temps
exigé pour la formation de la glace
augmente considérablement et le
résultat risque de ne pas étre satisfaisant.
En raison de la présence d'un dispositif
de sécurité sur le compresseur, en cas
de coupure de courant ou d'extinction et
rallumage immédiat de la machine pour
une raison quelconque, le dispositif de
refroidissement cesse de fonctionner.
Le cas échéant, il est nécessaire de
laisser le dispositif au repos pendant 10
minutes avant de le rallumer. Sila pause
de 10 minutes n'est pas respectée, le
fonctionnement ne reprend pas méme
si le bouton de refroidissement est en
position ON.
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PROBLEMES ET SOLUTIONS

PROBLEME : La machine ne refroidit pas:
CAUSES POSSIBLES :

Contréler que la fiche d'alimentation est
bien insérée et que le courant électrique
arrive a l'appareil. Vérifier que les
touches (N) et (L) sontallumées.

Une panne de courant s'est produite ou la
fiche s'est débranchée accidentellement.
Lefonctionnement s'interrompt.

Attendre 10 minutes avant de remettre la
machine enroute.

Si ce délai n'est pas respecté, on risque
d'endommager I'équipement frigorifique
et la machine nécessitera de davantage
detemps avant de se remettre enroute.

Contrbéler que la machine est bien
positionnée et que les grilles d'aération
ne sont pas bouchées.

Vérifier le fonctionnement de I'aération,
en contrélant que lair sort bien de la
grille avant.

PROBLEME: La pale ne tourne pas.
CAUSES POSSIBLES :

Contrbler que la pale est bien fixée a
l'arbre et bloquée a l'aide du pommeau
defixation (C) prévu a cet effet.

Contréler l'absence de tout obstacle
empéchant la rotation de la pale (y
compris d'éventuelles déformations du
bac).

La combinaison d'ingrédients versés a
une température inférieure a +5°C eten
phase de pré-refroidissement pourrait
empécher le démarrage de la pale.
Eteindre la machine pendant 10
minutes. La remettre ensuite en marche
en sautant la phase de pré-
refroidissement.

La machine est bruyante.

Un certain bruit rentre dans les
spécifications normales de
fonctionnement ; toutefois, s'il devenait
excessif, contactez un Centre
d'Assistance agrée.

COD.: FR-510007
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_li] gelatissimo exclusive

Abb.1

A) Eismaschine mit festem Behalter. ~ G) Entnehmbarer Behalter aus
B) Ruhrschaufel flr festen Behalter. Edelstahl 18/10.

C) Befestigungsknauf fir Schaufel. H) Messbecher.
D)
)

Transparenter Deckel. [) Netzkabel.
E) Eisschaber. L) Schalter flr das Kihlsystem.
F) Ruhrschaufel fir entnehmbaren M) Schalter fur das Mischwerk.
Behalter. N) Hauptschalter EIN/AUS.

0) Schutzring fir den festen Behalter.
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Die Umwelt dankt Ihnen, dass Sie sich fur diese umweltschonende
Eismaschine der neuen Generation entschieden haben, die in
ITALIEN von Nemox International hergestellt wird.

Wir sind sehr stolz auf diese neue Entwicklung, die die besten
Losungen zugunsten des Umweltschutzes anwendet, den
Stromverbrauch erheblich senkt und gleichzeitig die
Funktionseffizienz verbessert.

Diese Maschine verwendet Kaltemittel wie Propan (R290), die im
Vergleich zu herkdbmmlichen Kaltemittelgasen die Auswirkungen der
Klimagas-Emissionen um bis zu 99,95 % reduzieren!

Die Bauteile werden uberwiegend mit Technologien mit niedrigem
Energieverbrauch und mit am Ende des Lebenszyklus
wiederverwertbaren Materialien hergestellt. Zum Beispiel ist die
Verpackung komplett aus Karton und damit zu 100 % recycelbar.

Wir danken lhnen fur Ihr Vertrauen in unser Unternehmen und in
unsere Mitarbeiter. Wir geben unser Bestes, damit Sie mit Ihrer Wahl
vollkommen zufrieden sind.

WICHTIG:

Bitte bewahren Sie die Verpackung des Gerats auf. Falls das Gerat aus
irgendeinem Grund zurtickgesendet werden muss, verpacken Sie es bitte
moglichst in der Originalverpackung.

Falls das Gerat in einer fiir den Transport ungeeigneten Verpackung versendet
wird, werden alle Reparaturkosten dem Versender in Rechnung gestellt, auch
wenn das Gerat noch Anspruch auf Garantie hat.

Wenn das eingeschickte Gerat keinerlei Funktionsfehler aufweist, wird es mit
Inspektions- und Versandkosten zu Lasten der Person, die das Gerat
beanstandet hat, zuriickgeschickt.

Nemox behélt sich das Recht vor, die Annahme eines nicht ordnungsgeman
verpackten Geréats zu verweigern.

(@llade in Italy
nemox /A (e

——PFPROFESSIONAL CLASS
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ALLGEMEINE SICHERHEITSHINWEISE

Bei der Verwendung elektrischer Gerate sollten immer grundlegende
SicherheitsmaBnahmen beachtet werden, einschlieBlich der folgenden:
Alle Anweisungen aufmerksam lesen.

Zum Schutz vor der Gefahr eines elektrischen Schlags darf das Hauptteil
des Gerats nichtin Wasser oder andere Flussigkeiten getaucht werden.

Dieses Gerat ist nicht daftr bestimmt, durch Personen (einschlieBlich
Kinder) mit eingeschrankten physischen, sensorischen oder mentalen
Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung bzw. Wissen benutzt zu werden,
es sei denn, sie werden durch eine fur ihre Sicherheit zustandige Person
beaufsichtigt oder wurden von ihr beztglich der Verwendung des Gerats
eingewiesen.

Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie nicht
mit dem Gerat spielen.

NUR FUR EUROPAISCHE MARKTE

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren sowie von Personen mit
verringerter Mobilitat, eingeschrankten physischen, sensorischen oder
mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und Wissen benutzt
werden, wenn sie beaufsichtigt oder bezuglich des sicheren Gebrauchs
des Gerats unterwiesen wurden und die daraus resultierenden Gefahren
verstehen.

Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.

Die Reinigung und die Wartung durch den Benutzer durfen nicht von
unbeaufsichtigten Kindern durchgefuhrt werden.

Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es durch den Hersteller,
dessen Kundendienst oder ahnliches qualifiziertes Personal ersetzt
werden, um Risiken zu vermeiden.

Den Netzstecker abziehen, wenn das Geréat nicht verwendet wird, bevor
Teile eingesetzt oder entfernt werden und vor der Reinigung.

Den Kontakt mit beweglichen Teilen vermeiden.

Keine Gerate in Betrieb nehmen, deren Kabel oder Stecker beschadigt
sind, die nicht einwandfrei funktionieren, die heruntergefallen sind oder
auf andere Weise beschadigt wurden. Das Gerét zur Uberpriifung,
Reparatur oder zur elektrischen bzw. mechanischen Instandsetzung
einer autorisierten Kundendienststelle zuflhren.

Die Verwendung von Zubehor, das nicht vom Hersteller des Gerats
empfohlen oder verkauft wurde, kann zu Branden, Stromschlagen oder
Verletzungen fuhren.
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Das Gerat nichtim Freien verwenden.

Dieses Gerat ist fur die Verwendung im Haushaltsbereich und ahnlichen
Anwendungen ausgelegt, wie z. B.:

Kichenbereiche fur Mitarbeiter in Geschéaften, Blros und anderen
Arbeitsumfeldern;

Bauernhof-Ferien; Verwendung durch Kunden in Hotels, Motels und
anderen Wohnumgebungen wie z.B. Bed and Breakfast; Catering und
ahnliche Anwendungen, jedoch nichtim Einzelhandel.

Das Netzkabel darf nicht Uber die Kante des Tisches oder der
Arbeitsflache herunterhangen oder heiBe Oberflachen berthren.

Alle Tatigkeiten, die uber die Reinigung und die durch den Verwender
auszufuhrende Wartung hinausgehen, durfen nur durch Mitarbeiter der
autorisierten Kundendienststellen durchgefihrt werden. Nur Personal
der autorisierten Kundendienststellen darf Reparaturen durchfihren.

Nach dem Auspacken des Gerats ist sicherzustellen, dass es nicht
beschadigtist. Im Falle von Zweifeln das Gerat nicht verwenden, sondern
eine autorisierte Kundendienststelle kontaktieren.

Kunststoffbeutel, Styropor, Nagel usw. sollten nicht in der Reichweite von
Kindern gelassen werden, da sie potenziell gefahrlich sind.

Der Hersteller und der Verkaufer des Gerats Ubernehmen keine Haftung
bei Nichtbeachtung der in dieser Bedienungsanleitung enthaltenen
Anweisungen.

Sicherstellen, dass die auf dem Typenschild angegebene Spannung mit
der Netzspannung tbereinstimmt.

Keine scharfkantigen Utensilien im Inneren des Eisbehalters verwenden!
Scharfkantige Gegenstande zerkratzen und beschadigen den Behalter.
Wenn das Gerat in Stellung ,,OFF“ oder ,0“ ausgeschaltet ist, kann ein
Gummischaber oder ein Metalll6ffel verwendet werden.

Niemals mit scheuernden Pulvern oder harten Werkzeugen reinigen.
Das Gerét darf nicht auf heiBen Oberflachen, wie z. B. Ofen, Kochflachen
oder in der Nahe von offenen Gasflammen aufgestellt oder verwendet
werden.

Das Gerat darf nicht in die Spulmaschine eingelegt werden.
Ruhrschaufeln, transparenter Deckel, Befestigungsknauf, Eisschaber,
Schutzring und entnehmbarer Eisbehalter kbnnen bei niedriger
Temperaturin der Spulmaschine gereinigt werden.

Das Gerat nicht durch Ziehen am Kabel von der Steckdose trennen.

Das Gerat muss an eine elektrische Anlage und an eine Steckdose mit
einer Mindestbelastbarkeit von 10 A angeschlossen werden, die mit einer



Deutsch

funktionierenden Schutzerdung ausgestattet ist. Der Hersteller haftet
nicht fir Sach- oder Personenschaden, wenn die vorgeschriebenen
Sicherheitsvorschriften nicht eingehalten werden.

Vor der Durchfuhrung von beliebigen Wartungs- oder
Reinigungstatigkeiten ist sicherzustellen, dass das Gerat vom Netz
getrenntist, indem der Stecker von der Steckdose abgezogen wird.

Dieses Gerat wurde fur den elektrisch sicheren Betrieb bei einer
Umgebungstemperatur von 43°C (Klimaklasse ,T%) gepruft. FUr beste
Ergebnisse sollte das Gerat nicht bei Umgebungstemperaturen tber 30
°C verwendet werden. Hohere Temperaturen haben zwar keinen Einfluss
auf die Mechanik der Maschine, kdnnen aber ein gutes Gelingen der
Eiscreme beeintrachtigen.

Das Gerat keinesfalls unter einem Wasserstrahl waschen oder in
Wasser tauchen!

Die Hochstmenge an Zutaten betragt 800 g pro Zubereitungsablauf.

Diese Bedienungsanleitung kann als PDF-Datei von der Website
www.nemox.com/download heruntergeladen werden.

DIESE ANLEITUNG AUFBEWAHREN

BESONDERE WARNHINWEISE FUR GERATE, DIE DAS KALTEMITTEL
R290 ENTHALTEN.

WARNUNG: Die Luftungso6ffnungen des Gerats bzw. der
Einbaukonstruktion sind frei von Hindernissen zu halten.

ACHTUNG: Zur Beschleunigung des Abtauvorgangs durfen keine
mechanischen Vorrichtungen oder andere als die vom Hersteller
empfohlenen Mittel verwendet werden.

ACHTUNG: Verwenden Sie keine elektrischen Gerate im Inneren der
Facher des Gerats, die zur Aufbewahrung von Lebensmitteln dienen, es
seidenn, diese Art von Gerat wurde vom Hersteller empfohlen.

In diesem Gerat durfen keine explosionsfahigen Stoffe wie z. B.
Spraydosen mit brennbarem Treibmittel gelagert werden.
Dieses Gerat enthalt eine geringe, auf dem Typenschild angegebene
Menge des Kaltemittelgases R290, das brennbar ist.

Achten Sie darauf, dass keine scharfen Gegenstdnde mit dem
Kaltemittelkreislaufin BerUhrung kommen.

Stellen Sie bei Transport und Installation sicher, dass die Rohrleitungen
des Kaltemittelkreislaufs nicht beschadigt werden: austretendes
Kéltemittel kann sich entzinden und zu Augenverletzungen fihren.
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Im Falle einer Beschadigung des Kaltemittelkreislaufs durfen keine elektrischen
Gerate oder Feuerldschgerate in der Nahe verwendet werden. Die Fenster
6ffnen, um den Raum zu lGften. Nehmen Sie Kontakt mit der autorisierten
Kundendienststelle auf.

Im Falle einer Beschadigung muss der Kontakt mit offenen Flammen und allen
Geréten, die Funken erzeugen, vermieden und das Gerat vom Netz getrennt

ACHTUNG: Brandgefahr

R290

WICHTIGE INFORMATIONEN FUR DIE KORREKTE ENTSORGUNG DES
PRODUKTS GEMASS DER RICHTLINIE 2012/19/EU.

Dieses Produkt kann Stoffe enthalten, die bei unsachgemaBer Entsorgung die
Umwelt oder die menschliche Gesundheit gefdhrden kénnen. Aus diesem Grund
stellen wir Ihnen die folgenden Informationen zur Verfigung, um der Freisetzung
dieser Stoffe vorzubeugen und die nattirlichen Ressourcen zu schonen.

Elektro- und Elektronikgerate dirfen keinesfalls mit dem normalen Siedlungsabfall
entsorgt werden, sondern mussen zur sachgerechten Behandlung separat
gesammelt werden. Das Symbol der durchgestrichenen Muilltonne, das sich auf
dem Produkt und auf dieser Seite befindet, weist darauf hin, dass das Produkt am
Ende seiner Lebensdauer ordnungsgemal entsorgt werden muss. Auf diese
Weise kann vermieden werden, dass eine unspezifische Behandlung der in diesen
Produkten enthaltenen Stoffe oder eine unsachgemaBe Verwendung ihrer Teile
gefahrlich fir die Umwelt oder die menschliche Gesundheit sein kann. Dies tragt
auch dazu bei, dass viele der in diesen Produkten verwendeten Materialien
zurlckgewonnen, recycelt und wiederverwendet werden kénnen. Aus diesem
Grund stellen die Hersteller und Vertriebsunternehmen von Elektro- und
Elektronikgeraten geeignete Sammel- und Behandlungssysteme fir diese
Produkte zur Verfigung. Wenden Sie sich am Ende der Lebensdauer lhres
Produkts an lhren Handler, um Informationen zur Produktriickgabe zu erhalten. lhr
Handler wird Sie beim Kauf dieses neuen Produkts auch tber die Méglichkeit
informieren, ein anderes Gerat kostenlos zurlickzugeben, sofern es die gleichen
Funktionen wie das gelieferte Gerat aufweist und von gleichwertiger Art ist. Eine
andere als die oben beschriebene Entsorgung des Produkts kann geméaB den
nationalen Vorschriften des Landes, in dem das Produkt entsorgt wird, mit Strafen
geahndet werden. Wir bitten Sie auBerdem, zuséatzliche MaBnahmen zum Schutz
der Umwelt zu ergreifen: Recycling der inneren und &uBeren Verpackung des
Produkts und ordnungsgemaBe Entsorgung verbrauchter Batterien (sofern im
Produkt enthalten). Mit Ihrer Hilfe kénnen die Menge an nattrlichen Ressourcen,
die fur die Herstellung elektrischer und elektronischer Gerate verwendet
werden, verringert und die Verwendung von Mulldeponien fur die
Produktentsorgung minimiert werden. AuBerdem wird die Lebensqualitat
verbessert, indem verhindert wird, dass potenziell geféhrliche

Substanzen in die Umwelt gelangen.
I
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WICHTIG:

Diese Maschine enthalt ein Kaltemittel, das
sich nach dem Transport setzen muss.
Lassen Sie die Maschine nach dem Kauf
oder nach jeder Bewegung, bei der die
Maschine umgedreht wurde, mindestens
12 Stunden lang auf einer horizontalen
Flache stehen. Um das Gerat herum ist ein
Freiraum von mindestens 20 cm fur die
ungehinderte Luftzirkulation zu lassen.
Sicherstellen, dass die Liftungsgitter nicht
behindert werden. Ein Strom warmer Luft
aus den Luftungséffnungen ist die normale
Auswirkung eines effizienten Kihlvorgangs.

WICHTIGE HINWEISE, DIE VOR DER
VERWENDUNG DER MASCHINE ZU
BEACHTEN SIND

*Bei der Eisherstellung ist gute Hygiene
absolut vorrangig. Stellen Sie sicher,
dass alle Teile sorgfaltig gereinigt
wurden, vor allem die Teile, die mit den
Zutaten in BerUhrung kommen.

*Wenn die Maschine in Betrieb ist, dlrfen
weder das Kuhlsystem (Taste L) noch der
Hauptschalter (N) ausgeschaltet werden.
Bei Fehlbedienung oder unbeabsichtigter
Unterbrechung der Spannungsversorgung
muss ca. 10 Minuten gewartet werden,
bevor das Gerat wieder eingeschaltet
werden darf. Der Kompressor ist mit einer
Schutzeinrichtung ausgestattet, die dessen
Beschadigung verhindert. Falls die
Maschine sofort wieder gestartet wird,
funktioniert das Kuhlsystem fur etwa drei
Minuten nicht.

*Nach dem Anhalten der Maschine
muss ca. 10 Minuten gewartet werden,
bevor sie wieder gestartet werden kann.

« Anderungen der Geschwindigkeit oder
der Gerduschentwicklung wahrend der
Eisherstellung sind normal und
beeintrachtigen nicht die einwandfreie
Funktion der Maschine.

*Verwenden Sie vorgekuhlte Zutaten.
Es wird empfohlen, die Zutaten bei einer

Temperatur zwischen + 5°C und + 20°C
in die Eismaschine zu geben, da sonst
ein nicht vollstéandig zufriedenstellendes
Ergebnis erzielt werden kdnnte.

*Die Maschine hat ein empfohlenes
Fassungsvermdgen von 800 g. Falls
eine gréBere Menge an Zutaten
eingeflllt wird, kann die Zubereitung
aufgrund des zunehmenden Volumens
wahrend des Herstellungsprozesses
aus dem Behalter austreten. AuBerdem
kdénnte die Konsistenz weniger fest sein.

*Die Zutaten in einen separaten
Behalter gieBen und dort mischen.

*Den Behalter nicht mehr als zur Halfte
fullen. Wahrend des RUhrvorgangs
nimmt das Volumen zu und kann das
gesamte Fassungsvermdgen des
Behaltersfullen.

OPTIONEN DER VERWENDUNG
A) Verwendung mit festem Behélter

Die Ruhrschaufel (B) flr den festen
Behalter einsetzen.

Den Befestigungsknauf (C) anschrauben.
Den Schutzring (O) einsetzen.

Die Maschine ist bereit fiir die
Verwendung

B) Verwendung mit entnehmbarem
Behalter

Diese Maschine wird komplett mit allem
Zubehor fur die Verwendung sowohl mit
dem festen als auch mit dem
entnehmbaren Behalter geliefert. In der
Originalverpackung ist der entnehmbare
Behalterin denfesten Behalter eingesetzt.

1 oder 2 Messbecher (H) einer Salz-
Wasser-Lésung (20 g Salz und 80 ¢
Wasser) oder einer mindestens 40%igen
Spirituose oder Lebensmittelalkohol in
denfesten Behalter gieBen.

Den entnehmbaren Behélter (G) in den
festen Behdlter einsetzen und gut bis
nach unten drucken.
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Erneut entnehmen und SICHERSTELLEN,
DASS DIE AUSSENSEITE DES
ENTNEHMBAREN BEHALTERS
VOLLSTANDIG NASS IST, andernfalls
kuhltdie Maschine nichtkorrekt.

Die Ruhrschaufel (F) far den
entnehmbaren Behélter einsetzen.

Den Befestigungsknauf (C)
anschrauben.

Die Maschine ist bereit fur die
Verwendung

ACHTUNG!

Bei Verwendung der Salzlésung: Nach
dem Gebrauch der Maschine sowohl
den festen Behalter als auch den
entnehmbaren Behalter sorgfaltig
reinigen und trocknen, um Korrosion
zu vermeiden. Die Salzlésung nicht in
dem Behalter lassen!

EIS ZUBEREITEN MIT GELATISSIMO
EXCLUSIVE I-GREEN
Vorgehensweise:

Sicherstellen, dass die auf dem
Typenschild angegebene Spannung der
Netzspannung entspricht. Den
Netzstecker in die Steckdose stecken.
Den Hauptschalter (N) und dann den
Schalter (L) dricken, um die Kihlung zu
starten. Den Eisbehalter fir 5 Minuten
vorkuhlen.

Die Mischung einfullen.
Dentransparenten Deckel (D) aufsetzen.
Den Schalter (M) dricken, um die
Ruhrschaufel in Betrieb zu setzen.
Wenn das Eis die gewlnschte
Konsistenz hat, die Maschine durch
Dricken aller Tasten anhalten und das
Eis entnehmen.

Wenn der feste Behalter verwendet wurde
und das Eis entnommen werden soll, so
viel wie moglich mit dem Eisschaber (E)
oder einem Hilfsmittel aus Kunststoff oder
Holz herausnehmen. Den Ring (O) und
anschlieBend die Ruhrschaufel (B)
herausnehmen. Vor dem Entnehmen des

noch im Behalter vorhandenen Eises den
Ring (O) wieder einsetzen. Dadurch wird
verhindert, dass das Eis oder die Zutaten
unter die Dichtung und damit ins Innere
der Maschine gelangen kénnen.

Nach einer kurzen Wartezeit (ca. 10
Minuten) ist es moglich, weiteres Eis
herzustellen, indem die beschriebenen
Schritte wiederholt werden.

Nach der Verwendung den Schalter (N)
ausschalten und das Gerat vom Netz
trennen.

WAS BENOTIGT MAN, UM EIN GUTES

EIS ODER SORBET ZU MACHEN?

Die Herstellung eines guten,
gesunden und natUrlichen Eises oder
Sorbets mit der richtigen Konsistenz
hangt von verschiedenen Faktoren
ab, daher hier ein paar Tipps:

Ein Geratin gutem Funktionszustand:
Lassen Sie an den Seiten des
Gehauses genugend Platz, damit die
Luft frei zirkulieren kann. Die Luft wird
bendtigt, um den Kompressor zu
kuhlen.

Die Verwendung von guten, frischen
und gut aufeinander abgestimmten
Zutaten.

Ein Erfolgsrezept ist eine Mischung
aus hochwertigen Zutaten und einer
guten Maschinenleistung.

Die fertige Eiszubereitung in
vorgekuhlten Behaltern servieren.

REINIGUNG DER MASCHINE
Sicherstellen, dass die Maschine
ausgeschaltet ist (Hauptschalter prifen)
und der Netzstecker gezogen ist, bevor
Reinigungstatigkeiten durchgefuhrt
werden.

Die Schaufeln (B) und (F), den
transparenten Deckel (D), den
Befestigungsknauf (C), den Eisschaber
(E), den Schutzring (O) und den
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entnehmbaren Behélter (G) mit warmem
Wasser und Spulmittel reinigen. Diese
Teile kénnen auch in der
Spiilmaschine mit einem Programm mit
niedriger Temperatur gereinigt werden.

Zum Reinigen des Gehdauses der
Maschinen ein feuchtes Tuch verwenden.
DAS MASCHINENGEHAUSE NIEMALS
IN WASSER TAUCHEN!

Den benutzten Eisbehalter mit ca. 45 °C
warmem Wasser ausspulen, um das Fett
zuldsen und die Reinigung zu erleichtern.

Den Schmutz grob mit einem
Schwamm entfernen. Das Wasser
entfernen.

Warmes Wasser und Spulmittel
hineingeben.

Vertiefte und verdeckte Bereiche griindlich
Reinigen. Den Behalter entleeren und mit
warmem Wasser nachspulen.
ACHTUNG: Die Maschine darf niemals
kopfuber gedreht werden, um den festen
Behélter zu entleeren. Zu diesem Zweck
einen Schwamm oder ein anderes
geeignetes Hilfsmittel verwenden.
ACHTUNG: Zur Reinigung der
Edelstahlteile des Gerats dirfen keine
Produkte auf Chloridbasis (z. B.
Salzsaure), Produkte mit
Bleichmitteln/Hypochloriger Saure,
Produkte mit starken Sauren und keine
speziellen Silberreinigungsprodukte
verwendet werden. Die Verwendung von
metallischen oder scheuernden
Werkzeugen ist zu vermeiden.

Bei Verwendung des entnehmbaren
Behalters missen unbedingt alle
Rickstande der Salz-/Wasserlésung
von den damit in BerUhrung
kommenden Teilen entfernt werden, um
Korrosion zu vermeiden.

Alle bei der Reinigung verwendeten
Hilfsmittel grindlich abspulen.

ACHTUNG: Wenn der feste Behalter
verwendet wurde und Sie das Eis
herausnehmen méchten, beachten Sie

genau die folgenden Anweisungen.

Moglichst viel von dem Eis mit dem
mitgelieferten Eisschaber (E) oder einem
anderen Hilfsmittel aus Kunststoff oder
Holz entnehmen. Den Ring (O) entfernen,
um die Ruhrschaufel (B) herausnehmen zu
kénnen. Vor dem Entnehmen des noch
vorhandenen Eises den Ring (O) wieder
einsetzen. AnschlieBend den Behalter
reinigen und dann auch den Ring (O)
herausnehmen und sorgfaltig reinigen.

AUFBEWAHREN DER EISCREME

In der Maschine. Wenn das Eis fertig ist,
kann es bei ausgeschaltetem Motor und
geschlossenem Deckel ca. 10-20 Minuten
in der Eismaschine gelassen werden.

Im Gefrierschrank. Das Eis kannin einem
luftdichten Behélter im Gefrierschrank
aufbewahrt werden. Ein langfristiges
Einfrierenist nichtempfehlenswert.

Nach 1-2 Wochen lasst der Geschmack
der Eiscreme nach. Frisches Eis hat einen
besseren Geschmack und eine bessere
Qualitat. Wenn Sie das Eis trotzdem im
Gefrierschrank aufbewahren mdchten,
gehen Sie wie folgt vor:
Das Eis in einen sauberen, fest
verschlossenen, luftdichten Behalterfillen.
Die Temperatur sollte mindestens -18°C
betragen.
Das Datum der Zubereitung des Eises auf
dem Behalter vermerken.

ACHTUNG!

Speiseeis ist anfallig fur Bakterien. Daher
ist es sehr wichtig, dass die Eismaschine
und die verwendeten Utensilien gut
gereinigtund trocken sind.

WICHTIG:

WENN DAS EIS AUS DEM
GEFRIERSCHRANK GENOMMEN
WURDE UND GESCHMOLZEN IST,



Deutsch

NIEMALS WIEDER EINFRIEREN.

Die Eiscreme eine halbe Stunde vor dem
Servieren aus dem Gefrierschrank
nehmen. Gegebenenfalls 10/15 Minuten
bei Raumtemperatur stehen lassen, um
die richtige Temperatur zum Servieren zu
erreichen.

AUFBEWAHRUNGSDAUER

Eiscreme auf Basis roher Zutaten: ca. 1
Woche

Sorbets: 1-2Wochen

Eiscreme auf Basis gekochter Zutaten:
ca.2Wochen

NUTZLICHE HINWEISE

Fir einige Rezepte ist das Kochen
vorgesehen. Bereiten Sie derartige
Zubereitungen mindestens am Vortag
zu, um sicherzustellen, dass sie sich
vollstandig abkuhlen und ausdehnen
kénnen.

Geben Sie niemals Zutaten in die
Maschine, die eine Temperatur von Uber
25°C haben.

Den Eisbehalter nie mehr als bis zur
Halfte seines Fassungsvermdgens fullen.
Wahrend der Zubereitung vergroBert
sich das Volumen des Gemisches.
Alkoholhaltige Zutaten verlangsamen
den Gefriervorgang. Spirituosen sollten
daher erst in den letzten Minuten der
Zubereitung zugegeben werden.

Der Geschmack von Sorbets hangt
maBgeblich vom Reifegrad und der
SuBe der verwendeten Frichte und
Safte ab. Bitte beachten, dass Kalte die
Wahrnehmung von StiBe reduziert.

Das fur die Rezepte verwendete Obst
muss vor der Verwendung immer
gewaschen und abgetrocknet werden.
Auch wenn nicht explizit angegeben,
mussen Frichte immer geschélt, entkernt,
vonder Schale befreit werden usw.

Um die Gesamtmenge eines Rezepts
zu reduzieren, muss die Menge jeder
Zutat anteilsmaBig reduziert werden.

Die Zubereitungszeit variiert je nach
Menge und Temperatur der Zutaten und
der Umgebungstemperatur sowie der Art
der Zubereitung - Eiscreme oder Sorbet.

MOGLICHE FEHLERQUELLEN

Unter normalen Bedingungen dauert die
Zubereitung von Speiseeis nicht langer
als 30-40 Minuten.

Falls sich nach 40-50 Minuten immer
noch kein Eis gebildet hat, Uberprifen
Sie bitte alle folgenden Punkte, bevor Sie
eine autorisierte Kundendienststelle
kontaktieren.

Die Zutaten sollten beim Einflllen in die
Eismaschine Raumtemperatur oder
besser Kuhlschranktemperatur haben.
Wenn die Zutaten heiB sind, ist die
Herstellung von Speiseeis nicht méglich.
Der Eisbehalter darf nie mehr als bis zur
Halfte seines Fassungsvermogens
gefullt werden. Wenn die Menge der
Zutaten zu groB ist, erhdht sich der
Zeitbedarf fur die Eisbildung erheblich
und das Ergebnis ist méglicherweise
nicht zufriedenstellend.

Aufgrund einer Sicherheitsvorrichtung
am Kompressor wird bei einem
Stromausfall oder wenn die Maschine
aus irgendwelchen Grinden
ausgeschaltet und sofort wieder
eingeschaltet wird, der Betrieb der
Kaltemaschine unterbrochen.

In diesem Fall muss das Gerat fur ca. 10
Minuten ruhen, bevor es wieder
eingeschaltet wird. Wenn die 10-minttige
Pause nicht eingehalten wird, kann der
Betrieb nicht fortgesetzt werden, obwohl
sich der Schalter fur Kihlen in der
Position ON befindet.
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PROBLEME UND LOSUNGEN

PROBLEM: Die Maschine kuhlt nicht:
MOGLICHE URSACHEN:
Sicherstellen, dass der Stecker des
Netzkabels korrekt eingesteckt ist und
das Gerat mit Strom versorgt wird.
Versichern Sie sich, dass die Taste (N)
und die Taste (L) leuchten.

Falls die Stromversorgung
unterbrochen wurde oder der Stecker
versehentlich gezogen wurde, wird der
Betrieb unterbrochen.

Warten Sie 10 Minuten, bevor Sie die
Maschine wieder einschalten.

Wenn diese Pause nicht eingehalten
wird, kann das Kuhisystem beschéadigt
werden oder sehr lange brauchen, um
wieder zu starten.

Sicherstellen, dass die Maschine korrekt
aufgestellt ist und die Luftungsgitter frei
von Hindernissen sind.

Das Funktionieren der Luftzirkulation
Uberprufen, indem kontrolliert wird, ob
Luft aus dem vorderen Gitter austritt.

PROBLEM: Die Schaufel dreht sich
nicht.

MOGLICHE URSACHEN:
Sicherstellen, dass die Schaufel richtig
an der Welle befestigt und mit dem
entsprechenden Befestigungsknauf (C)
fixiertist.

Sicherstellen, dass keine Hindernisse
die Drehung der Schaufel behindern
(auch keine Verformung des Behélters).
Die Kombination aus Zutaten, die mit
Temperatur unter +5° C eingefullt werden
und Vorkuhlzyklus kann das Anlaufen der
Schaufel beeintrachtigen. Die Maschine
far 10 Minuten ausschalten. Dann wieder
einschalten und keine Vorkuhlung
durchfthren.

Die Maschine erzeugt ungewdhnliche
Geréausche.

Eine gewisse Gerduschentwicklung
gehdrt zum normalen Betrieb; sollte sie
jedoch UberméBig stark werden, bitte
eine autorisierte Kundendienststelle
kontaktieren.

COD.: DE-510007
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_li] gelatissimo exclusive

Fig.1

A) Behuizing ijsmachine met vaste kuip. G) Uitneembare kuip roestvrij staal

B) Mengschoep voor vaste kuip. 18/10.

C) Bevestigingsknop voor de H) Maatbeker.
mengschoepen. [) Netsnoer.

D) Doorzichtig deksel. L) Schakelaar koelsysteem.
E) |Usspatel. M) Mengschoepschakelaar.

F) Mengschoep voor uitheembare kuip N) Hoofdschakelaar (ON/OFF)
0) Beschermring vaste kuip.
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Het milieu la dankt u voor het kiezen van deze nieuwe generatie
ecologische ijsmachine, geproduceerd in ITALIE door Nemox
International.

Wij zijn zeer trots op dit nieuwe product dat de beste oplossingen ten
gunste van het milieu aanneemt, het elektriciteitsverbruik aanzienlijk
vermindert en tegelijkertijd de bedrijfsefficiéntie verbetert.

Deze machine gebruikt koelmiddelen zoals propaan (R290) die, in
vergelijking met traditionele gassen, de impact op de uitstoot van
broeikasgassen tot 99,95% verminderen!

De onderdelen worden hoofdzakelijk gemaakt met technologie die
weinig energie verbruikt en materialen die aan het eind van hun
levensduur recycleerbaar zijn. Zo is de verpakking volledig
vervaardigd uit 100% recycleerbaar karton.

Wij danken u voor uw vertrouwen in ons bedrijf en onze medewerkers.
Wij zullen er alles aan doen om u volledig tevreden te stellen met uw
keuze.

BELANGRIJK:

Bewaar de verpakking van de machine. Retourneer de machine in de
oorspronkelijke verpakking, indien u het apparaat om welke reden dan ook moet
terugsturen.

Als het apparaat in een ongeschikte verpakking wordt verzonden, worden alle
reparatiekosten aan de verzender in rekening gebracht, zelfs als het apparaat
onder de garantie valt.

Indien de teruggezonden machine geen enkel defect vertoont, zal hij worden
teruggezonden, en komen de kosten voor inspectie- en verzending ten laste van
de persoon die de machine heeft geretourneerd.

Nemox behoudt zich het recht voor om apparatuur te weigeren die niet goed is
verpakt.

(@llade in Italy
I\IEMCf

- PROFESSIONAL CLASS

o (€
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ALGEMENE VEILIGHEIDSWAARSCHUWINGEN

Bij het gebruik van elektrische apparatuur moeten altijd de
basisveiligheidsmaatregelen in acht worden genomen, waaronder:
Lees aandachtig alle instructies.

Ter bescherming tegen het risico van elektrische schokken mag het
apparaat niet in water of andere vioeistoffen worden
ondergedompeld.

Dit apparaat is niet bedoeld voor gebruik door personen (inclusief
kinderen) met verminderde lichamelijke, zintuigliike of geestelijke
vermogens, of met gebrek aan ervaring en kennis, tenzij zij onder toezicht
staan of instructies hebben gekregen betreffende het gebruik van het
apparaatvan een persoon die verantwoordelijk is voor hun veiligheid.
Kinderen moeten onder toezicht staan om ervoor te zorgen dat zij niet
met het toestel spelen.

ALLEEN VOOR EUROPESE MARKTEN

Dit apparaat mag uitsluitend worden gebruikt door kinderen vanaf 8 jaar en
door personen met beperkte mobiliteit, lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke
vermogens, of met een gebrek aan ervaring en kennis, indien zij onder
toezicht staan of instructies hebben gekregen over het veilige gebruik van het
apparaatenzijderisico's begrijpen die daaraan zijn verbonden.

Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

Reiniging en onderhoud van de machine mag nooit worden
uitgevoerd door kinderen zonder toezicht.

Als het netsnoer beschadigd is, moet het worden vervangen door de
fabrikant, diens servicecentrum of soortgelijk gekwalificeerd
personeel om elk risico te vermijden.

Trek de stekker uit het stopcontact als u het apparaat niet gebruikt,
voordat u onderdelen plaatst of verwijdert, en voordat u het apparaat
schoonmaakt.

Raak geen delen aan die in beweging zijn.

Gebruik het apparaat niet met een beschadigd snoer of beschadigde
stekker, of wanneer het apparaat niet naar behoren werkt, is gevallen
of op enigerlei wijze is beschadigd. Retourneer het apparaat naar een
erkend servicecentrum voor onderzoek, reparatie of elektrische of
mechanische afstelling.

Het gebruik van accessoires die niet door de fabrikant van het
apparaat worden aanbevolen of verkocht, kan leiden tot brand,
elektrische schokken of letsel.
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Gebruik het apparaat nietin de open lucht.

Dit apparaat is ontworpen voor gebruik in huishoudelijke en
soortgelijke toepassingen zoals: keukenruimtes voor het personeel in
winkels, kantoren en andere werkplekken;

boerderijvakanties en door klanten in hotels, motels en andere
residentiéle omgevingen; bed and breakfast-omgevingen; catering
en soortgelijke niet-kleinhandelstoepassingen
Laat het snoer niet over de rand van de tafel of het aanrecht hangen en
zorg dat het geen hete opperviakken aanraakt.

Alle reparaties buiten reiniging en onderhoud dienen door een
vertegenwoordiger van een erkend servicecentrum te worden
uitgevoerd. Reparaties mogen alleen door bevoegd
onderhoudspersoneel worden uitgevoerd.

Controleer na het uitpakken van het apparaat dat het niet beschadigd
is. In geval van twijfel dient u het apparaat niet te gebruiken en dient u
zich tot een erkend servicecentrum te wenden.

Plastic zakken, piepschuim, spijkers, enz. mogen niet binnen het
bereik van kinderen worden achtergelaten, aangezien zij potentieel
gevaarlijk zijn.

De fabrikant en de verkoper van het toestel aanvaarden geen
aansprakelijkheid voor het niet opvolgen van de instructies in deze
gebruiksaanwijzing.

Controleer of de op het typeplaatje aangegeven spanning
overeenkomt met de netspanning.

Gebruik geen scherp gereedschap in de kuip! Scherpe voorwerpen zullen
de kuip krassen en beschadigen. U kunt een rubberen spatel of een
metalen lepel gebruiken als hetapparaatin de stand "OFF" of "0" staat.

Gebruik nooit een schuurmiddel of hard gereedschap voor de
reiniging van het apparaat.

Plaats of gebruik het toestel niet op hete oppervilakken, zoals kachels,
fornuizen of in de buurt van open gasvlammen.

Plaats het apparaat niet in de vaatwasmachine. Schoepen,
doorzichtig deksel, bevestigingsknop, spatel, beschermring,
uitneembare kuip kunnen in de vaatwasmachine met een lage
temperatuurcyclus worden gewassen.

Koppel het apparaat niet los door aan de kabel te trekken.

Voor de aansluiting van het apparaat op het elektriciteitsnet moet een
stopcontact worden gebruikt met een minimumcapaciteitvan 10 A, en
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dat is voorzien van een effectief aardingscontact. De fabrikant is niet
aansprakelijk voor schade aan zaken of personen indien de
voorgeschreven veiligheidsnormen nietin acht zijn genomen.

Alvorens onderhouds- of reinigingswerkzaamheden uit te voeren, dient
u zich ervan te vergewissen dat het apparaat van het elektriciteitsnet is
losgekoppeld door de stekker uit het stopcontact te trekken.

Deze apparatuur is getest op een elektrisch veilige werking bij een
omgevingstemperatuur van 43°C (klimaatklasse "T"). Voor de beste
prestaties moet u het apparaat niet gebruiken bij
omgevingstemperaturen boven 30°C. Hogere temperaturen hebben
weliswaar geen invloed op het mechanisme van de machine, maar
kunnen het succes van hetijs wel in gevaar brengen.

Was het apparaat nooit onder een waterstraal of dompel het nooit
onderin water!

De maximumhoeveelheid ingrediénten bedraagt 800 g per
productiecyclus.

Deze handleiding kan in PDF-formaat worden gedownload van
www.nemox.com/download

BEWAAR DEZE INSTRUCTIES

SPECIALEWAARSCHUWING VOOR APPARATEN DIE R290 GAS BEVATTEN.
WAARSCHUWING: Houd de ventilatieopeningen van de behuizing
van het apparaat of de inbouwconstructie vrij van obstakels.
WAARSCHUWING: Gebruik geen mechanische apparaten of andere
middelen dan die welke door de fabrikant worden aanbevolen om het
ontdooiingsproces te versnellen.

WAARSCHUWING: Gebruik geen elektrische apparaten in de
bewaarruimten voor levensmiddelen van het apparaat, tenzij deze van
het door de fabrikant aanbevolen type zijn.

Bewaar geen explosieve stoffen zoals spuitbussen met een
ontvlambaar drijfgas in deze apparatuur.

Dit apparaat bevat een kleine hoeveelheid R290 koelgas, die op het
identificatieplaatje van het apparaat wordt aangegeven, en die
ontvlambaar is.

Zorg dat er geen scherpe voorwerpen in het koelcircuit raken.

Let er tijdens het transport en de installatie op dat de leidingen van het
koelcircuit niet worden beschadigd: uittredend koelmiddel kan vilam
vatten en uw ogen beschadigen.
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In geval van schade aan het koelcircuit, geen elektrische apparaten of
brandbestrijdingsapparatuur in de buurt gebruiken en ramen openen om de
ruimte te ventileren. Neem contact op met het bevoegde servicecentrum.

In geval van schade, vermijd blootstelling aan open vuur en elk apparaat dat
een vonk kan veroorzaken en koppel het apparaat los van het elektriciteitsnet.
Ventileer gedurende enkele minuten goed de ruimte waar het apparaat staat.

WAARSCHUWING: Brandgevaar
R290

BELANGRIJKE INFORMATIE VOOR DE CORRECTE VERWIJDERING VAN
HET PRODUCT IN OVEREENSTEMMING MET DE RICHTLIJN 2012/19/EU.

Dit product kan stoffen bevatten die gevaarlijk zijn voor het milieu of de
gezondheid van personen indien het niet op de juiste wijze wordt vernietigd. Om
die reden geven wij u de volgende informatie om het vrijkomen van deze stoffente
voorkomen en het gebruik van de natuurlijke grondstoffen te verbeteren.
Elektrische en elektronische apparatuur mag nooit bij het normale huisvuil worden
verwijderd, maar moet apart worden ingezameld om op de juiste wijze te worden
verwerkt. Het symbool van de doorkruiste vuilnisbak op het product en op deze
pagina herinnert u eraan dat u het product aan het einde van zijn levensduur op de
juiste wijze moet verwijderen. Op deze wijze kan worden voorkomen dat een niet-
specifieke behandeling van de stoffen in deze producten, of een oneigenlijk gebruik
van de onderdelen ervan, gevaarlijk zou kunnen zijn voor het milieu of voor de
menselijke gezondheid. Dit draagt ook bij tot het terugwinnen, recycleren en
hergebruiken van veel van de in deze producten gebruikte materialen. Daartoe
moeten de producenten en distributeurs van elektrische en elektronische
apparatuur passende inzamelings- en verwerkingssystemen voor deze producten
installeren. Neem aan het einde van de levensduur van uw product contact op met
uw verkoper voor informatie over de wijze van ophalen van het apparaat. Bij de
aankoop van dit nieuwe product zal uw verkoper u tevens op de mogelijkheid wijzen
kosteloos een ander toestel buiten gebruik terug te zenden, op voorwaarde dat het
van een gelijkwaardig type is en dezelfde functies heetft als het geleverde toestel.
Indien het product op een andere dan de hierboven beschreven wijze wordt
verwijderd, worden sancties opgelegd overeenkomstig de nationale voorschriften
van het land waar het product wordt verwijderd. Wij raden u ook aan extra
maatregelen te nemen om het milieu te beschermen: recycleer de binnen- en
buitenverpakking van het product en gooi gebruikte batterijen (indien aanwezig in
het product) weg. Met uw hulp kunnen wij de hoeveelheid natuurlijke hulpbronnen
die voor de fabricage van elektrische en elektronische apparatuur worden
gebruikt, verminderen, het gebruik van stortplaatsen voor de verwijdering

van producten tot een minimum beperken en de levenskwaliteit verbeteren

door te voorkomen dat potentieel gevaarlijke stoffen in het milieu
terechtkomen. L
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BELANGRIJK:

Deze machine bevat een koelmiddel die
na transport moet kunnen bezinken.
Laat het apparaat gedurende ten
minste 12 uur na aankoop of na elke
verplaatsing waarbij het apparaat
ondersteboven heeft gestaan, op een
horizontaal opperviak staan. Laat ten
minste 20 cm ruimte rond het apparaat
voor vrije luchtcirculatie. Zorg ervoor dat
de ventilatieroosters niet geblokkeerd
worden. Een warme luchtstroom uit de
ventilatieopeningen is het normale
resultaat van efficiénte koeling.

WAARSCHUWINGEN VOORAF DIE IN
ACHT MOETEN WORDEN GENOMEN
ALVORENS DE MACHINE TE
GEBRUIKEN

*Hygiéne is het belangrijkste dat in acht
moet worden genomen bij het maken
van ijs. Zorg ervoor dat alle onderdelen
absoluut schoon zijn, vooral die welke in
contact kunnen komen met hetijs.
*Schakel het koelsysteem (toets L) of de
hoofdschakelaar (toets N) niet uit
wanneer de machine in werking is. In
geval van onjuiste bediening of
onvoorziene onderbreking van de
stroomtoevoer, dient u ongeveer 10
minuten te wachten alvorens het
apparaat opnieuw op te starten. De
compressor is uitgerust met een
beveiligingsinrichting die schade
voorkomt. Als de machine onmiddellijk
opnieuw wordt ingeschakeld, zal het
koelsysteem gedurende drie minuten
niet werken.

*Wacht na het stoppen van de machine
ongeveer 10 minuten alvorens de
machine weer in te schakelen.

Variaties in snelheid en geluid tijdens
de bereiding van het ijs zijn normaal en
hebben geen invioed op de goede
werking van de machine.

*Gebruik voorgekoelde ingrediénten.
Het is raadzaam de ingrediénten in de
ijsmachine te doen bij een temperatuur
tussen + 5°C en + 20°C, anders kan het
resultaat in gevaar komen.

*De machine heeft een aanbevolen
capaciteit voor een mengsel van 800 g.
Als u er een grotere hoeveelheid
ingrediénten in doet, neemt het volume
tijldens het productieproces toe en kan
de bereiding overlopen. Ook kan de
consistentie minder compact zijn

*Giet en meng de ingrediénten in een
aparte bak.

*De kuip voor niet meer dan de helft
vullen. Tijdens het opkloppen neemt het
volume toe tot de maximale capaciteit
van de kuip is bereikt.

GEBRUIK
A) Gebruik met vaste kuip

De mengschoep voor de vaste kuip (B)
aanbrengen

Schroef de bevestigingsknop (C) vast.
Plaats de beschermring (O)

De machine is gereed voor gebruik

B) Gebruik met uitneembare kuip

Deze machine wordt compleet geleverd
met alle toebehoren voor gebruik met
zowel vaste als uitneembare kuip. In de
originele verpakking is de uitneembare
kuip in de vaste kuip geplaatst.

Giet in de vaste kuip 1 of 2 maatbekers
(H) met een oplossing van zout en water
(voor 2 cc. 20 g. zout en 80 g. water) of
pure alcohol, met een gehalte van meer
dan 40° of alcohol geschikt voor
levensmiddelen.

De uitneembare kuip(G) aan de
binnenkant van de vaste kuip
aanbrengen, door hem goed aan te
drukken tot op de bodem.
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Til de machine op en CONTROLEER DAT
DE BUITENWAND VAN DE UITLAATBAK
VOLLEDIG NAT IS, anders kan de
machine niet goed afkoelen.

De mengschoep voor de uitneembare
kuip (F) aanbrengen

Schroef de bevestigingsknop (C) vast.
De machine is gereed voor gebruik

WAARSCHUWING!

bij gebruik van de zoutoplossing moeten
de vaste en de uitneembare kuip aan het
einde van het gebruik worden
gewassen en zeer goed gedroogd, om
corrosie te voorkomen. De
zoutoplossing niet in de kuip laten zitten!
IJS MAKEN MET GELATISSIMO
EXCLUSIVE I-GREEN

Hoe gaat u te werk:

Controleer of de spanning die op het
gegevensplaatje staat aangegeven
overeenkomt met dat van het netwerk.
Steek de stekker in het stopcontact.
Druk op de hoofdschakelaar (N) en
vervolgens op de schakelaar (L) om het
koelen te starten. Laat de kuip
gedurende 5 minuten voorkoelen.
Giethetmengsel.

Plaats het doorschijnende deksel (D).
Druk op schakelaar (M) om de
mengschoep te starten.

Wanneer het ijs de gewenste
consistentie heeft, stopt u de machine
door op de toetsen te drukken en neemt
u hetijs uit.

Wanneer u de vaste kuip hebt gebruikt
en het ijs wilt uitlepelen, kunt u zoveel
mogelijk verwijderen met de spatel (E) of
een plastic of houten hulpmiddel.
Verwijder de ring (O) en vervolgens de
schoep (B). Breng de ring (O) opnieuw
aan voordat u het in de kuip
achtergebleven ijs verwijdert. Deze
handeling voorkomt dat ijs of

ingrediénten onder de afsluiting en dus
in de machine sijpelen.

Na een korte wachttijd (ongeveer 10
minuten) is het mogelijk nog een keer ijs
te maken door de beschreven
handelingen te herhalen.

Schakel na gebruik de schakelaar (S) uit
en haal de stekker van het apparaat uit
het stopcontact.

WAT IS ER NODIG OM GOED
ROOMIJS OF SORBET TE MAKEN?
Het maken van een goed, gezond,
natuurlijk roomijs of sorbetijs met de
juiste consistentie hangt af van een
aantal factoren, dus hier zijn een paar
tips:

Een apparaat in goede staat van
werking: laat voldoende ruimte aan de
zijkanten van de behuizing om de lucht
vrij te laten circuleren. Er is lucht nodig
om de compressor te koelen.

Het gebruik van goede, verse en
evenwichtige ingrediénten.

Een succesvol recept is een mengsel
van ingrediénten van hoge kwaliteit en
hoge machineprestaties.

Serveer de bereiding in voorgekoelde
bakjes.

REINIGING VAN DE MACHINE

Zorg ervoor dat het apparaat is
uitgeschakeld (controleer de
hoofdschakelaar) en dat de stekker uit
het stopcontact is gehaald voordat u
reinigingswerkzaamheden uitvoert.

Was de schoepen (B) en (F), het
doorzichtige deksel (D), de
bevestigingsknop (C), de spatel (E), de
ring (O) en de uitneembare kuip (G) met
warm zeepwater. Deze onderdelen
kunnen worden gereinigd in een
vaatwasmachine met een lage
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temperatuurcyclus.

Gebruik een vochtige doek om de
behuizing van het apparaat schoon te
maken. DOMPEL HET
HOOFDGEDEELTE VAN HET
APPARAAT NOOIT ONDER IN WATER!
Spoel de gebruikte kuip af met water
van 45°C om het vet op te lossen en
gemakkelijker te kunnen verwijderen.
Verwijder vuil grondig met een sponsije.
Laat het water weglopen.

Gietlauw water bij het afwasmiddel.

Maak verzonken en verborgen delen
grondig schoon. Leeg de kuip en spoel
het af met lauw water.
WAARSCHUWING: Draai de machine
nooit ondersteboven om de vaste kuip te
legen. Gebruik een sponsje of een ander
geschikt gereedschap.
WAARSCHUWING: Gebruik geen
chloorhoudende producten (zoals
zoutzuur), bleekmiddelen, producten
die sterke zuren bevatten of speciale
zilverhoudende schoonmaakmiddelen
om de roestvrijstalen onderdelen van de
machine te reinigen. Vermijd het gebruik
van metalen of schurend gereedschap.
Bij gebruik van de uitneembare kuip is
het van essentieel belang alle resten van
zout/wateroplossing te verwijderen van
de onderdelen die ermee in contact
komen, om corrosie te voorkomen.

Spoel alle bij de reiniging gebruikte
instrumenten grondig af.
WAARSCHUWING: Als u de vaste kuip
hebt gebruikt en het ijs wilt uitlepelen,
volg dan zorgvuldig de onderstaande
instructies.

Neem het ijs uit de kuip door er zoveel
mogelijk af te halen met de bijgeleverde
spatel (E) of een ander plastic of houten
hulpmiddel. Verwijder de ring (O) om de
schoep (B) te kunnen verwijderen.
Breng dering (O) opnieuw aan voordatu

het achtergebleven ijs verwijdert. Ga
verder met het schoonmaken van de
kuip, verwijder vervolgens de ring (O) en
maak deze voorzichtig schoon.

CONSERVERING VAN HET IJS

In de machine. Als hetijs klaar is, kuntu
het afgedekt in de ijsmachine zelf ca. 10-
20 minuten laten staan met de motor
uitgeschakeld.

In het vriesvak. Daarna kunt u hetijsin
een luchtdichte bak in het vriesvak
bewaren. Langdurig bevriezen van het
ijs wordt nietaangeraden.

Na 1-2 weken verliest het ijs zijn smaak.
Vers ijs heeft een betere smaak en
kwaliteit. Als u het ijs toch in de vriezer
wilt bewaren, doe dan het volgende:
Doe het ijs in een schone, goed
afgesloten luchtdichte bak.
De temperatuur moetten minste-18°C zijn.
Vermeld op de verpakking de datum van
bereiding van hetijs.

WAARSCHUWING!

IJs is vatbaar voor bacterién. Daarom is
het van groot belang dat de ijsmachine
en het gebruikte gereedschap goed
worden schoongemaakt en gedroogd.

BELANGRIJK:

ZODRA HET IJS UIT DE VRIEZER IS
GEHAALD EN GESMOLTEN, NOOIT
OPNIEUW INVRIEZEN.

Haal het ijs een half uur van tevoren uit
de vriezer om te serveren. Indien nodig
kan men het 10/15 minuten op
kamertemperatuur laten staan om de
juiste serveertemperatuur te bereiken.
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CONSERVERINGSTEMPERATUUR
Roomijs bereid uit ongekookte
ingrediénten = 1 week

Sorbetijs 1-2 weken

Roomijs bereid uit gekookte
ingrediénten = 2 weken

HANDIGE TIPS

Sommige recepten moeten gekookt
worden Maak ze minstens een dag van
tevoren klaar, zodat ze volledig kunnen
afkoelen en uitzetten.

Giet nooitingrediénten in de machine bij
een temperatuur boven 25°C.

Giet ingrediénten in voor niet meer dan
de helft van het volume de kuip. Het
mengsel neemt tijdens de bereiding in
volumetoe.

Alcoholische ingrediénten vertragen
het afkoelingsproces. De likeuren
moeten dan tijdens de laatste minuten
van de bereiding worden toegevoegd.

De smaak van sorbets hangt
grotendeels af van de rijpheid en de
zoetheid van het gebruikte fruit en sap.
Vergeet niet dat kou de perceptie van
zoetheid vermindert.

Fruit dat in recepten wordt gebruikt,
moet altijd worden gewassen en
gedroogd voor gebruik. Fruit moet altijd
worden geschild, gepeld, ontpit, enz.,
ook als dat nietis voorgeschreven.

Om de totale hoeveelheid van een

recept te verminderen, moet de
hoeveelheid van elk ingrediént
evenredig worden verminderd.

De bereidingstijd varieert naar gelang
van de hoeveelheid en de temperatuur
van de ingrediénten en de omgeving, en
het soort bereiding als roomijs of sorbet.

WAT ER EVENTUEEL NIET ZOU
KUNNEN WERKEN

Onder normale omstandigheden duurt
de bereiding van ijs niet meer dan 30-40
minuten.

Indien na 40-50 minuten nog geen ijs
gevormd is, controleer dan op alle
volgende punten alvorens de
tussenkomst van een erkend
servicecentrum te vragen.

De ingrediénten moeten op
kamertemperatuur of beter nog op
koelkasttemperatuur in de ijsmachine
worden gegoten. Als de ingrediénten
warm zijn, is de bereiding van ijs
onmogelijk.

De kuip mag niet tot meer dan de helft
gevuld zijn. Wanneer de hoeveelheid
ingrediénten te groot is, neemt de tijd
die nodig is om het ijs te vormen
aanzienlijk toe en kan het resultaat niet
bevredigend zijn.

Met behulp van een veiligheidsinrichting

op de compressor wordt de werking van
het koelsysteem onderbroken wanneer
zich een stroomstoring voordoet of
wanneer de machine om een of andere
reden wordt uitgezet en plotseling weer
wordtaangezet.
In deze gevallen is het noodzakelijk het
toestel 10 minuten te laten rusten
alvorens het opnieuw in te schakelen.
Als de pauze van 10 minuten niet in acht
wordt genomen, wordt de werking niet
hervat, ook al staat de koelingsknop in
de stand ON.

PROBLEEMOPLOSSING

PROBLEEM: De machine koelt niet:
MOGELIJKE OORZAKEN:
Controleer of de stekker goed is
aangesloten en of het apparaat stroom
krijgt Controleer of de toets (N) of (L)
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e l'energia elettrica arrivi all'apparecchio.
Verificare che il tasto (N) e il tasto (L)
siano accesi.

Of er een stroomstoring is geweest of de
stekker per ongeluk er uit is getrokken.
De werking wordt onderbroken.

Wacht 10 minuten, voordat de machine
weer wordt opgestart.

Wanneer deze pauze niet in acht wordt
genomen kan de koelinstallatie
beschadigd raken of is er meer tijd nodig
voordat er opnieuw wordt gestart.

Controleer of de machine correct is
geplaatst, met de ventilatieroosters vrij
van obstakels.

Controleer de werking van de ventilatie,
door te kijken of er lucht uit het voorste
rooster komt.

PROBLEEM: De schoep draait niet
MOGELIJKE OORZAKEN:

Controleer of de schoep correct aan de
hendel vast zit en met de betreffende
bevestigingsknop (C) is vergrendeld.
Controleer of er geen obstakels zijn
waardoor het draaien kan worden
belemmerd (of eventuele vervormingen
van de kuip).

De combinatie van de ingrediénten die
op een lagere temperatuur dan +5° C
zijn toegevoegd en de fase van
voorkoeling kan het starten van de
schoep belemmeren. Zet de machine 10
minuten uit. Start hem dan opnieuw op
door de voorkoelingsfase over te slaan.

De machine maakt geluid.

Een bepaalde mate van geluid valt
binnen de normale
werkingsspecificaties; mocht het echter
buiten proporties zijn, neem dan contact
op met een erkend servicecentrum.

COD.: NL-510007
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_li] gelatissimo exclusive

Fig.1

A) Cuerpo de la heladera con cestillo fijo. H) Medidor.

B) Pala mezcladora para cestillo fijo. [) Cable de alimentacion.

C) Pomo para la fijaciéon de las palas. L) Interruptor de la instalacion de
D) Tapa transparente. refrigeracion.

E) Espatula para helado. M) Interruptor de la pala de mezcla.

F) Pala mezcladora para cestillo extraible. N) Interruptor general ON/OFF.
G) Cestillo extraible de acero inoxidable Q) Anillo de proteccién del cestillo fijo.
18/10.
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El medio ambiente le agradece que haya elegido esta maquina de
helados ecoldgica, de nueva generacion, fabricada en ITALIA por
Nemox International.

Nos sentimos muy orgullosos de esta nueva creacion que adopta las
mejores soluciones a favor del medio ambiente, disminuyendo
considerablemente el consumo eléctrico y, al mismo tiempo,
mejorando la eficiencia operativa.

Esta maquina utiliza fluidos refrigerantes como el propano (R290)
que, en comparacion con los gases tradicionales, reducen el impacto
en las emisiones de gases con efecto invernadero ihasta en un
99,95%!

Los componentes estan fabricados principalmente con tecnologia de
bajo consumo energético y materiales reciclables al final de su vida
util. Por ejemplo, el embalaje se produce completamente con cartdn
100% reciclable.

Le agradecemos la confianza que ha depositado en nosotros y en
nuestra gente. Haremos todo lo posible para que quede
completamente satisfecho con su eleccion.

IMPORTANTE:

Conserve el embalaje de la maquina. Si necesitara restituir la maquina por
cualquier motivo, embalela preferiblemente en su embalaje original.

Si la maquina se envia en un embalaje de envio inadecuado, todos los gastos de
reparacion se cargaran al remitente, incluso si la maquina esta en garantia.

Si la maquina restituida no presenta ningun defecto de funcionamiento, sera
devuelta con los gastos de control y envio a cargo de la persona que devolvio la
maquina.

Nemox se reserva el derecho a rechazar la recepcion de un aparato
empaquetado de manera inadecuada.

(@llade in Italy
I\IEMCT

- PROFESSIONAL CLASS
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ADVERTENCIAS GENERALES DE SEGURIDAD
Cuando se utilizan aparatos eléctricos, hay que respetar siempre las
precauciones basicas de seguridad, incluidas las siguientes:
Leatodas las instrucciones detenidamente.

Para protegerse contra el riesgo de descarga eléctrica, no sumerja el
cuerpo principal del aparato en agua u otros liquidos.

Este aparato no esta disefado para que lo utilicen personas
(incluidos los ninos) con capacidades fisicas, sensoriales o0 mentales
reducidas, o con falta de experiencia y conocimientos, a menos que
hayan sido supervisados o instruidos en el uso del aparato por una
personaresponsable de su seguridad.

Los ninos deben ser supervisados para asegurarse de que no
jueguen con el aparato.

SOLO PARALOS MERCADOS EUROPEOS

Este aparato puede ser utilizado por nifnos a partir de 8 anos y por
personas con movilidad, capacidades fisicas, sensoriales o mentales
reducidas, o con falta de experiencia y conocimientos, si han recibido
supervision o instrucciones sobre el uso seguro del aparato y
comprenden los riesgos que conlleva.

Los ninos no deben jugar con el aparato.

Los ninos no deben realizar la limpieza y el mantenimiento del
usuario sin supervision.

Si el cable de alimentacién esta danado, debe ser sustituido por el
fabricante, su centro de asistencia o personal cualificado similar, para
evitar riesgos.

Desenchufelo de la toma cuando no esté en uso, antes de insertar o
quitar piezas y antes de limpiarlo.

Evite el contacto con las partes moviles.

No accione ningun aparato con un cable o una clavija danados o,
cuando el aparato no funcione correctamente o se haya caido o esté
danado de alguna manera. Restituya el equipo a un centro de servicio
autorizado para su revision, reparaciéon o arreglo eléctrico o
mecanico.

El uso de accesorios no recomendados o vendidos por el fabricante
del aparato puede provocar incendios, descargas eléctricas o
lesiones.

No utilizar al aire libre.
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Este aparato esta disenado para ser utilizado en aplicaciones
domésticasy similares, tales como:

areas de cocina para el personal en tiendas, oficinas y otros
ambientes de trabajo;
agroturismosy clientes en hoteles, moteles y otros ambientes de tipo
residencial; ambientes como alojamiento y desayuno; catering y
aplicaciones similares pero no de ventas al por menor.

No deje que el cable cuelgue por el borde de la mesa o mostrador, ni
toque superficies calientes.

El representante del centro de asistencia autorizado debe realizar
cualquier servicio que no sea la limpieza y el mantenimiento por parte
del usuario. Solo el personal de asistencia autorizado debe realizar las
reparaciones.

Después de desembalar el aparato, compruebe que no esté danado.
En caso de duda, no utilice el aparato y pdngase en contacto con un
centro de asistencia autorizado.

Las bolsas de plastico, poliestireno, clavos, etc. no deben dejarse al
alcance delos ninos, ya que son potencialmente peligrosos.
Elfabricante y el vendedor del aparato declinan toda responsabilidad
por el incumplimiento de las instrucciones proporcionadas en este
manual de usuario.

Compruebe que latensiénindicada en la placa de datos corresponda
conlatensiéndelared.

iNo use utensilios afilados en el interior del cestillo! Los objetos
afilados rayaran y danaran el cestillo. Es posible utilizar una espatula
de goma o una cuchara de metal cuando el aparato esté en la
posicion «OFF» 0 «0».

Nunca limpie con polvos abrasivos o herramientas duras.

No coloque ni utilice el aparato sobre superficies calientes, como
estufas, hornos o cerca de llamas de gas abiertas.

No introduzcalamaquinaen el lavavajillas. Las palas, latapa transparente,
el pomo de fijacion, la espatula, el anillo de proteccion y el cestillo extraible
se pueden lavar en el lavavajillas con un ciclo de baja temperatura.

No desconecte el aparato tirando del cable.

El aparato debe estar conectado a una instalacion eléctrica y a unatoma
de corriente con una capacidad minima de 10 A, equipada con un
contacto de tierra eficaz. El fabricante no se hace responsable de los
danos acosas o personas si no se han respetado las normas de seguridad
dispuestas.
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Antes de realizar cualquier operacion de mantenimiento o limpieza,
asegurese de que el aparato haya sido desconectado de la red
eléctrica, desenchufando la clavija de latomade corriente.

Este equipo ha sido probado para un funcionamiento eléctricamente
seguro a una temperatura ambiente de 43 °C (clase climatica «T»).
Para un mejor rendimiento, evite utilizar la maquina a temperaturas
ambiente superiores a 30 °C. Las temperaturas mas altas, aunque no
afectan a la mecanica de la maquina, pueden comprometer el éxito
del helado.

iNo lave nunca el aparato con chorros de agua nilo sumerja en agua!
La cantidad maxima de ingredientes es de 800 g por ciclo de
produccion.

Este manual puede descargarse en formato PDF desde la pagina
web www.nemox.com/download

CONSERVE ESTAS INSTRUCCIONES

ADVERTENCIA ESPECIAL PARA APARATOS QUE CONTIENEN GAS R290.

ADVERTENCIA: mantenga las aberturas de ventilacion de la carcasa
del aparato o de la estructura empotrada libres de obstrucciones.

ATENCION: para acelerar el proceso de descongelacion, no utilice
dispositivos mecanicos u otros medios distintos de los
recomendados por el fabricante.

ATENCION: No utilice aparatos eléctricos en el interior de
compartimentos de almacenamiento de alimentos del aparato, a
menos que sean del tipo recomendado por el fabricante.

No almacene sustancias explosivas, como latas de aerosol con un
propulsorinflamable, en este aparato.

Este aparato contiene una pequena cantidad, indicada en la placa de
identificacion del mismo, de gas refrigerante R290, que es inflamable.

Evite que objetos afilados entren en contacto con el circuito de
refrigeracion.

Durante el transporte y la instalacion, asegurese de que las tuberias
del circuito de refrigerante no estén danadas: el refrigerante que se
escapa puede incendiarse y danar los 0jos.
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En caso de danos en el circuito frigorifico, no utilice equipos eléctricos o
equipos de extincion de incendios cerca y abra las ventanas para ventilar la
habitacién. Péngase en contacto con el centro de asistencia autorizado.

En caso de dafos, evite la exposicion a llamas abiertas y cualquier dispositivo
que genere chispas y desconecte el aparato de la red eléctrica.

Ventile bien el ambiente donde se encuentra el aparato, durante unos minutos.

ATENCION: Riesgo de incendio.
R290

INFORMACION IMPORTANTE PARA LA ELIMINACION CORRECTA DEL
PRODUCTO EN CONFORMIDAD CON LA DIRECTIVA CE 2012/19/CE.

Este producto puede contener sustancias que pueden ser peligrosas para el
medio ambiente y para la salud humana si no se elimina correctamente. Por
tanto, le proporcionamos la siguiente informacion para evitar el vertido de
estas sustancias y para mejorar el uso de los recursos naturales.

Los equipos eléctricos y electronicos no deben desecharse nunca con los
residuos urbanos normales, sino que deben recogerse por separado para su
correcto tratamiento. El simbolo del contenedor de basura tachado situado en el
producto y en esta pagina, recuerda la necesidad de desechar el producto
correctamente al final de su vida Util. De esta forma, es posible evitar que un
tratamiento no especifico de las sustancias contenidas en estos productos, o un
uso indebido, o un uso inadecuado de sus partes, pueda resultar peligroso para
el medio ambiente o para la salud humana. Ademas, esto ayuda a recuperar,
reciclar y reutilizar muchos de los materiales utilizados en estos productos. Para
ello, los fabricantes y distribuidores de equipos eléctricos y electrénicos
establecen sistemas adecuados de recogida y tratamiento de estos productos.
Al final de la vida util de su producto, pdngase en contacto con su distribuidor
para obtener informacién sobre como devolverlo. En el momento de la compra
de este nuevo producto, su distribuidor también le informara de la posibilidad de
devolver otro equipo sin coste alguno, siempre que sea de tipo equivalente y
tenga las mismas funciones del equipo suministrado. Cualquier eliminacion del
producto que no sea la descrita anteriormente estara sujeta a las sanciones
previstas por las disposiciones nacionales del pais donde se elimina el producto.
También le recomendamos que tome medidas adicionales para proteger el
medio ambiente: reciclaje del embalaje interno y externo del producto y
eliminacién de las pilas usadas de forma adecuada (si estan contenidas en el
producto). Con su ayuda, es posible reducir la cantidad de recursos
naturales utilizados para fabricar equipos eléctricos y electronicos,
minimizar el uso de vertederos para la eliminacion de productos y
mejorar la calidad de vida al evitar que se liberen sustancias
potencialmente peligrosas en el medio ambiente. _
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IMPORTANTE:

Esta maquina contiene un refrigerante
que se debe permitir que se asiente
después del transporte. Deje la maquina
en una superficie horizontal durante al
menos 12 horas después de lacompra o
después de cualquier desplazamiento
durante el cual la maquina se haya
volcado. Dejar al menos 20 cm de
espacio alrededor de la maquina para
que el aire circule libremente. AsegUrese
de que las rejillas de ventilacién no estén
obstruidas. Un flujo de aire caliente que
sale por las aberturas de ventilacién es el
resultado normal de una refrigeracién
eficiente.

ADVERTENCIAS PRELIMINARES QUE
HAY QUE RESPETAR ANTES DE
UTILIZAR LA MAQUINA

eLa higiene es lo mas importante que hay
que respetar cuando se prepara el
helado. Asegurese de que todos los
componentes estén absolutamente
limpios, especialmente aquellos que
puedan entrar en contacto con el helado.
*No apague la instalacion de refrigeracion
(tecla L) ni elinterruptor general (N) cuando
la maquina esté funcionando. En caso de
funcionamiento incorrecto o interrupcion
accidental de la alimentacién eléctrica,
espere unos 10 minutos antes de
encenderlo de nuevo. El compresor esta
equipado con un dispositivo de proteccién
que evita que se dare. Si la maquina se
enciende de nuevo inmediatamente, la
instalaciéon de refrigeracion no funcionara
durante tres minutos.

*Después de detener la maquina, espere
unos 10 minutos antes de encenderla de
nuevo.

eLas variaciones de velocidad y ruido
durante la preparacion del helado son
normales y no afectan al correcto
funcionamiento de lamaquina.

Utilice ingredientes preenfriados. Se
recomienda introducir los ingredientes en
la heladera a una temperatura
comprendidaentre + 5°Cy + 20°C, delo
contrario el resultado podria verse
comprometido.

°La maquina tiene una capacidad
recomendada de 800 g. Si se introduce
una cantidad superior de ingredientes, el
volumen aumenta durante el proceso de
produccién y la preparacion puede
derramarse. Ademas, la consistencia
puede ser menos compacta.

*Vierta y mezcle los ingredientes en un
recipiente aparte.

*No llene el cestillo mas de la mitad.
Durante el proceso de batido, el volumen
aumenta hasta alcanzar incluso la
capacidad maxima en volumen del
cestillo.

OPCIONES DEUSO
A) Uso con cestillo fijo

Introduzca la pala mezcladora para
cestillofijo (B).

Enrosque el pomo de fijacién (C).
Introduzca el anillo de proteccién (O).
La maquina esta lista para ser utilizada.
B) Uso con cestillo extraible
Esta maquina se suministra con todos los
accesorios para su uso tanto con cestillo
fijo como con cestillo extraible. En el
embalaje original, el cestillo extraible se
encuentradentro del cestillo fijo.

Vierta en el cestillofijo 1 0 2medidores (H)
de una solucién de sal y agua
(compuesta por 20 g de sal y 80 g de
agua) o un licor con un contenido
alcohdlico superior a 40° o alcohol
alimentario.

Introduzca el cestillo extraible (G) dentro
del cestillo fijo presionando bien hasta el
fondo.
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Levantelo y COMPRUEBE QUE LA
PARED EXTERNA DEL CESTILLO
EXTRAIBLE ESTE COMPLETAMENTE
MOJADA, de lo contrario, la maquina no
enfriara correctamente.

Introduzca la pala mezcladora para cestillo
extraible (F).

Enrosque el pomo defijacion (C).
Lamaquina esta lista para ser utilizada.

IATENCION!:
en caso de que se utilice una solucion
salina, una vez terminado el uso de la
magquina, lave y seque muy bien tanto el
cestillo fijo como el extraible, para evitar
fendmenos de corrosion. iNo deje la
soluciénsalinaen el interior del cestillo!
ELABORACION DE HELADO CON
GELATISSIMO EXCLUSIVE I-GREEN
Como proceder:
Compruebe que el voltaje indicado en la
placa de datos corresponda con el de la
red. Introduzca la clavija de alimentacion
enlatomadecorriente.
Presione el interruptor general (N) y luego
el interruptor (L) parainiciar el enfriamiento.
Preenfrie el cestillo durante 5 minutos.
Viertalamezcla.
Coloque latapatransparente (D).
Presione el interruptor (M) para poner en
marchalapalamezcladora.
Cuando el helado tenga la consistencia
deseada, detenga la maquina pulsando
todas lasteclasy retire el helado.
Cuando se haya utilizado el cestillo fijo y se
desee extraer el helado, retire la mayor
cantidad posible utilizando la espatula (E) o
un utensilio de plastico o madera. Extraiga
el anillo (O) y luego la pala (B). Introduzca
de nuevo el anillo (O) antes de retirar el
helado que queda en el cestillo. Esta
operacién evita que el helado o los
ingredientes sefiltren por debajo de la junta
y, por tanto, dentro de lamaquina.

Después de un breve periodo de espera
(unos 10 minutos) es posible hacer otro
helado repitiendo las operaciones
descritas.

Al final de su uso, apague el interruptor
(S) y desconecte la maquina de la red
eléctrica.

¢QUE HACE FALTA PARA
CONSEGUIR UN BUEN HELADO O
SORBETE?

Hacer un buen helado o sorbete sanoy
natural, con la consistencia adecuada,
depende de varios factores; aqui tiene
algunas sugerencias:

Un aparato en buen estado de
funcionamiento: deje suficiente
espacio a los lados del mueble para
permitir que el aire circule libremente.
Aire para enfriar el compresor.

Eluso de ingredientes buenos, frescos
y bien equilibrados.

Una buena receta es una mezcla de
ingredientes de alta calidad y alto
rendimiento de lamaquina.

Sirva la preparacion en recipientes
previamente refrigerados.

LIMPIEZA DE LA MAQUINA

Compruebe que la maquina esté
apagada (controle el interruptor de
alimentacién principal) y desenchufada,
antes de realizar cualquier operacién de
limpieza.

Lave las palas (B) y (F), la tapa
transparente (D), el pomo de fijacion (C),
la espatula (E), el anillo (O) y el cestillo
extraible (G) con agua caliente y jabon.
Estas piezas también se pueden lavar en
el lavavajillas con un ciclo de baja
temperatura.

Utilice un pafo himedo para limpiar el
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cuerpo de la maquina. iNUNCA
SUMERJA EL CUERPO PRINCIPAL

DE LA MAQUINA EN AGUA!

Enjuague el cestillo utilizado con agua a
45 °C para disolver la grasa y facilitar su
eliminacion.

Elimine brevemente la suciedad con
unaesponja. Escurra el agua.

Vierta aguatibia con detergente.

Limpie a fondo las zonas de encastre y
ocultas. Vacie el cestillo y enjuague con
aguatibia.

ATENCION: no vuelque nunca la
maquina para vaciar el cestillo fijo.

Utilice una esponja u otra herramienta
adecuada paralafuncion.

ATENCION: durante la limpieza de las
piezas de acero inoxidable de la
maquina, no utilice productos a base de
cloruro (como &cido clorhidrico), ni
productos a base de lejia - acido
hipocloroso, ni productos que
contengan acidos fuertes o productos
especiales para la limpieza de la plata.

Evite el uso de herramientas metdlicas o
abrasivas.

Cuando se utilice el cestillo extraible, es
fundamental eliminar todo rastro de la
solucién de sal/agua de las partes que
entran en contacto con él, para evitar la
corrosion.

Enjuague minuciosamente todas las
herramientas utilizadas en las
operaciones de limpieza.

ATENCION: si se ha utilizado el cestillo
fijo y desea extraer el helado, siga
atentamente las instrucciones a
continuacion.

Retire el helado del cestillo, sacando
tanto como sea posible con la espatula
suministrada (E) u otro utensilio de
plastico o madera. Retire el anillo (O)
para permitir la extraccién de la pala (B).
Introduzca de nuevo el anillo (O) antes

de retirar el helado que queda en el
cestillo. Limpie el cestillo y luego
extraiga y limpie con cuidado el anillo
(O).

COMO CONSERVAR EL HELADO

En la maquina. Cuando el helado esté
listo, puede conservarlo tapado en la
propia heladera unos 10-20 minutos con
el motor apagado.

En el congelador. Puede conservar el
helado en un recipiente hermético en el
congelador. No se recomienda la
congelacién alargo plazo.

Después de 1-2 semanas, el sabor del
helado decae. El helado fresco tiene
mejor sabory mejor calidad. Si, de todas
formas, desea conservar el helado en el
congelador, haga lo siguiente:

Coloque el helado en un recipiente
hermético limpio y bien cerrado.

La temperatura debe ser de al menos -
18°C.

Especifique la fecha de preparacion del
helado en el recipiente.

IATENCION!

El helado es sensible a las bacterias. En
consecuencia, es muy importante que la
heladeray los utensilios utilizados estén
bien limpiosy secos.

IMPORTANTE:

UNA VEZ QUE EL HELADO SE SAQUE
DEL CONGELADOR Y SE DERRITA,
NUNCALO VUELVA ACONGELAR.
Saque el helado del congelador media
hora antes de servirlo. Si es necesario,
se puede dejar 10/15 minutos a
temperatura ambiente para que alcance
latemperatura de servicio adecuada.
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TIEMPO DE CONSERVACION

Helado a base de ingredientes crudos
+ 1semana.

Sorbetes 1-2 semanas.

Helado a base de ingredientes
cocinados * 2 semanas.

RECOMENDACIONES UTILES

Algunas recetas requieren coccion.
Preparelas al menos el dia anterior para
asegurarse de que se enfrien
completamente y se expandan.

No vierta nunca en la méaquina
ingredientes a una temperatura
superiora 25 °C.

Vierta los ingredientes en una cantidad
no superior a la mitad del volumen del
cestillo. La mezcla aumenta su volumen
durante la preparacion.

Los ingredientes alcohdlicos ralentizan
el proceso de enfriamiento. Por tanto,
los licores deben anadirse en los
ultimos minutos de la preparacion.

El sabor de los sorbetes depende en
gran medida del grado de madurez y
dulzura de la fruta y el zumo utilizados.
Recuerde que el frio disminuye la
percepcién del dulzor.

La fruta utilizada en las recetas debe
lavarse y secarse siempre antes de su
uso. Aunque no se especifique, la fruta
debe estar siempre pelada, sin cascara,
sin hueso, etc.

Para reducir la cantidad total de una
receta, hay que reducir
proporcionalmente la cantidad de cada
ingrediente.

El tiempo de preparacién varia en
funcién de la cantidad y temperatura de
los ingredientes y el ambiente y del tipo
de preparacion, si es helado o sorbete.

QUE PODRIA NO FUNCIONAR

En condiciones normales, la
preparacion del helado no lleva mas de
30-40 minutos.

Si pasados 40-50 minutos el helado
todavia no se ha formado, compruebe
todos los puntos siguientes antes de
solicitar la intervencién de un centro de
asistencia autorizado.

Los ingredientes deben verterse en la
heladera a temperatura ambiente o
mejor, a la temperatura del frigorifico. Si
los ingredientes estan calientes, es
imposible preparar helado.

El cestillo no debe llenarse mas de la
mitad de su capacidad. Si la cantidad
de ingredientes es excesiva, el tiempo
necesario para la formacion del helado
aumenta considerablemente y el
resultado puede que no sea
satisfactorio.

Debido a la presencia de un dispositivo
de seguridad en el compresor, si se
produce unainterrupcién de la corriente
o si la maquina se apaga y se vuelve a
encender repetidamente por cualquier
motivo, el dispositivo de enfriamiento
interrumpe su funcionamiento.

En estos casos, es necesario dejar
reposar el dispositivo durante 10
minutos antes de volver a encenderlo.
Sino se respeta la pausa de 10 minutos,
el funcionamiento no se reanudara
aunque el boton de enfriamiento esté en
la posicién de ON.

PROBLEMAS Y SOLUCIONES

PROBLEMA: La maquina no refrigera:
POSIBLES CAUSAS:

Controle que la clavija de alimentacion
esté correctamente enchufada y que la
energiaeléctricallegue al aparato.
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Compruebe que latecla (N) o latecla (L)
esté encendida.

Si se ha producido una interrupcion de
corriente o si el enchufe se ha
desenchufado accidentalmente. Se
interrumpe el funcionamiento.
Espere 10 minutos antes de volver a
poner en marcha la maquina.

Si no se respeta esta pausa podria
danarse la instalacion de refrigeraciéon o
requerir un tiempo mucho mas largo
paravolver a ponerse en marcha.

Controle que la maquina esté colocada
correctamente con las rejillas de
ventilacion libres de obstrucciones.

Compruebe el funcionamiento de la
ventilacién, controlando que el aire
salga delarejilla anterior.

PROBLEMA: Lapalanogira
POSIBLES CAUSAS:
Controle que la pala esté correctamente
enganchada en el eje y bloquéela con el
pomo de fijacion correspondiente (C).
Controle que no haya obstaculos que
impidan la rotacion de la pala (incluidas
las posibles deformaciones del cestillo).
La combinacién de ingredientes
vertidos a una temperatura inferior a +5
°C vy la fase de preenfriamiento podrian
impedir la puesta en marcha de la pala.
Apague la maquina durante 10 minutos.
A continuacién, enciéndala de nuevo
saltando la fase de preenfriamiento.

La maquina hace ruido.

Un cierto nivel de ruido entra dentro de
las especificaciones normales de
funcionamiento; sin embargo, si fuera
un ruido excesivo, contacte con un
Centro de Asistencia autorizado.

COD.: ES-510007
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_li] gelatissimo exclusive

Fig.1

A) Maskinens hoveddel med fast skal. G) Aftagelig skal i rustfri stal 18/10.
B) Rarevinge til aftagelig skal. H) Malebeeger.
C) Knop til fastgering af rarevinger. [) Stromkabel.
D) Gennemsigtigt 1ag. L) Afbryder til keleanlaegget.
E) Skraber til is. M) Afbryder til rarevinge.
F) Rerevinge til aftagelig skal N) Hovedafbryder (ON/OFF).

0) Beskyttelsesring til fast skal.




Dansk

Miljoet takker dig ogsa for at have valgt denne gkologiske
ismaskine af ny generation der er produceret i ITALIEN af Nemox
International.

Vi er meget stolte over dette nye produkt, som anvender de bedste
miljgvenlige lasninger, og reducerer strgamforbruget betydeligt og
forbedrer driftseffektiviteten pa samme tid.

Denne maskine bruger flydende kalemidler som f.eks. propan (R290)
der reducerer indvirkningen fra drivhusgasemissioner med op til
99,95 % i forhold til de traditionelle gaskilder!

Komponenterne er hovedsageligt fremstillet med teknologi til lavt
energiforbrug samt materialer der kan genbruges efter endt levetid.
For eksempel er emballagen udelukkende fremstillet med
genbrugelige papvarer.

Vitakker for din tillid til vores virksomhed og mennesker. Vi vil gore alt,
hvad vi kan for at gere dig fuldt ud tilfreds med dit valg.

VIGTIGT:

Man bedes om at gemme maskinens emballage. Hvis maskinen af en hvilken
som helst grund skal returneres, skal den fortrinsvist emballeres i den originale
kasse.

Hvis maskinen sendes i en emballage der ikke egner sig til forsendelsen,
debiteres afsender for alle reparationsomkostninger, ogsa selv om maskinen er
deekket af garantien.

Hvis den returnerede maskine ikke viser tegn pa funktionsdefekter, er personen
som har returneret maskinen ansvarlig for omkostninger til kontrol og
forsendelse.

Nemox forbeholder sig ret til at afvise modtagelsen af et apparat uden
hensigtsmaessig emballage.

(@llade in Italy
I\IEMCT

- PROFESSIONAL CLASS

o (€



Dansk

GENERELLE SIKKERHEDSANVISNINGER

Nar man bruger elektriske apparatet, skal man altid overholde de
grundlaeggende sikkerhedsforanstaltninger, heriblandt falgende:
Lees alle anvisninger grundigt.

Apparatets hoveddel ma ikke nedsaenkes i vand eller andre veesker
for at veerne mod risikoen for elektriske stad.

Apparatet er ikke beregnet til at blive brugt af personer (heriblandt
barn) med reducerede fysiske, sensoriske eller mentale evner eller
personer uden erfaring eller kendskab, med mindre de overvages
eller undervises om apparatets brug af en person, der er ansvarlig for
deres sikkerhed.

Barn skal overvages for at sikre, at de ikke leger med apparatet.
KUN TIL EUROPZEISKE MARKEDER

Dette apparat kan bruges af barn pa eller over 8 ar og af personer med
reducerede fysiske, sensoriske eller mentale egenskaber eller
manglende erfaring eller kendskab, hvis de overvages eller har
modtaget anvisninger om apparatets brug pa en sikker made, og
forstar de involverederisici.

Born ma ikke lege med apparatet.

Brugerens rengering og vedligeholdelse ma ikke udferes af barn
uden opsyn.

Hvis stramkablet er beskadiget, skal det udskiftes af producenten, af
denne servicecenter eller af lignende kvalificeret personale for at
undgarisici.

Afbryd strammen til apparatet, nar det ikke bruges, for komponenter
indseettes ellertages ud og for rengaeringen.

Undga at rare de beveegelige dele.

Et apparat ma ikke taendes med beskadiget stramkabel eller stik, eller
nar apparatet ikke fungerer korrekt, eller er blevet tabt eller beskadiget
panogen made. Send apparatet tilbage til et autoriseret servicecenter
til undersggelse, reparation eller udbedring af elektriske eller
mekaniske komponenter.

Brugen af tilbehar, som ikke anbefales eller saelges af apparatets
producent, kan forarsage brande, elektriske stad eller kveestelser.
Benytikke apparatet udendears.
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Apparatet er konstrueret til brug i hjemmet og lignende, somf.eks.:
kekkenomrader til personale i forretninger, pa kontorer og andre
arbejdsomgivelser;

bondegardsferier eller af kunder pa hotel, motel og andre former for
beboelse; bed and breakfast; catering og lignende anvendelse, men
ikke til salg i detailhandlen

Kablet m& ikke hange ned ad bordkanten eller bergre varme
overflader.

En repraesentant fra det autoriserede servicecenter skal udfere en
hver form for service med undtagelse af brugerens rengering og
vedligeholdelse. Kun autoriseret teknisk personale ma udfere
reparationerne.

Kontrollér, at apparatet er intakt efter det pakkes ud af emballagen.
Hvis du er i tvivl, ma apparatet ikke bruges, og du skal kontakte et
autoriseret servicecenter.

Plastikposer, polystyrol, sam osv. ma ikke efterlades inden for barns
reekkevidde, da det eventuelt er farligt.

Apparatets producent og forhandler fraskriver sig ethvert ansvar for
manglende overholdelse af anvisningerne i denne brugervejledning.

Kontrollér, at speendingen der angives pa typeskiltet, svarer til
netspeendingen.

Man ma ikke bruge spidse redskaber i skalen! Spidse redskaber
ridser og beskadiger skalen. Man kan bruge en skraber i gummi eller
en metalske, nar apparatet er indstillet pa "OFF" eller "0".

Man ma aldrig bruge skurepulver eller harde redskaber.

Man ma ikke placere eller bruge apparatet pa varme overflader som
komfurer, ovne eller i naerheden af dbne flammer fra gas.

Man ma ikke vaske apparatet i opvaskemaskine. Rarevinger,
gennemsigtigt 1ag, knop til fastgering, skraber, beskyttelsesring og
udtagelig skal kan vaskes i opvaskemaskine med lav temperatur.
Apparatet ma ikke afbrydes ved at traekke i kablet.

Apparatet skal veere sluttet til et el-anlaeg og til en stremkontakt med
minimumseffekt pa 10A, udstyret med effektiv jordforbindelse.
Producenten er ikke ansvarlig for skader pa ting eller personer, hvis de
foreskrevne sikkerhedsbestemmelser ikke er blevet fulgt.
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For man foretager en hvilken som helst vedligeholdelses- eller
rengaringsprocedure, skal man sikre, at apparatet er blevet afbrudt fra
stramforsyningen ved at traekke stikket ud af stikkontakten.

Apparatet er blevet testet til sikker brug, hvad angar elektricitet ved en

rumtemperatur pa 43 °C (klimaklasse "T"). Undga at bruge maskinen

med rumtemperaturer pa over 30 °C for den bedste ydeevne. Hgjere

temperaturer kan kompromittere isens gode resultat, selv om det ikke

pavirker maskinen mekaniske komponenter.

Apparatet ma aldrig vaskes under vandstraler og aldrig nedsaenkes i

vand!

maksimal maengde ingredienser er 800 g pr. produktionscyklus.
Denne brugervejledning kan downloades i PDF-format fra

www.nemox.com/download

GEM DISSE ANVISNINGER

S/ERLIGE ADVARSLER TILAPPARATER MED PROPAN (R290).

ADVARSEL: udluftningsabningerne i apparatets beklaedning eller
denindbyggede struktur skal holdes fri for hindringer.

ADVARSEL: man ma ikke bruge mekaniske anordninger eller andre
midler ud over dem, som producenten anbefaler til af fremskynde
afrimningsprocessen.

ADVARSEL: Elektriske apparater ma ikke bruges inde i rum til
apparatets opbevaring af fadevarer, med mindre det er en type, som
anbefales af producenten.

Eksplosive stoffer som aerosoldaser med anteendeligt drivstof ma
ikke opbevaresiapparatet.
dette apparat indholder en lille mangde propan (R290) der er
anteendelig, som angives pa apparatets typeskilt.

Man skal undga, at spidse genstande kommer i kontakt med
kolekredsen.

Under transporten og installationen skal man sikre, at kalekredsens
rarledninger er intakte: udsivende kolemiddel kan antaendes og
beskadige gjnene.
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Hvis kolekredsen beskadiges, ma man ikke bruge elektriske apparater eller
brandslukningsmidler i nezerheden, og skal &bne vinduerne for at udlufte
rummet. Kontakt det autoriserede servicecenter.

| tilfeelde af skader skal man undga aben ild og enhver anordning er skaber
gnister, og afbryde apparatets stromforsyning.

Udluft rummet hvor apparatet befinder sig grundigt i fa minutter.

ADVARSEL: Brandrisiko

R290
VIGTIGE OPLYSNINGER TIL KORREKT BORTSKAFFELSE AF PRODUKTET I
OVERENSSTEMMELSE MED RADETS DIREKTIV EF 2012/19/EF.
Dette produkt kan muligvis indeholde stoffer der er skadelige for miljget eller for
menneskers helbred, hvis det ikke kasseres pa korrekt vis. Derfor formidler vi de
nedenstdende oplysninger for at kunne forebygge udledningen af de skadelige
stoffer og for at forbedre brugen af de naturlige ressourcer.
De elektriske og elektroniske apparater ma ikke kasseres med normalt
husholdningsaffald, men skal indsamles for sig selv, s& de kan behandles
korrekt. Symbolet med den overstregede skraldespand der er placeret pa
produktet, minde brugeren om, at produktet skal bortskaffes korrekt, nar det
ikke leengere skal bruges. P& denne made kan man undgd, at en
uhensigtsmeessig behandling af stofferne i de pageeldende produkter eller
deres forkerte brug eller en uhensigtsmaessig brug af deres komponenter, kan
veere skadelig for miljoet eller for menneskers sundhed. Det bidrager desuden
med atindsamle, genvinde og genbruge mange af de materialer der brugeside
pageeldende produkter. | denne henseende rader de elektriske og elektroniske
apparaters producenter og forhandlere over egnede systemer til indsamling og
behandling af de pagaeldende produkter. Nar dit produkts levetid udlgber, skal
du kontakte din forhandler for at fa oplysninger vedrarende
indsamlingsfunktionen. | det gjeblik man kaber det nye produkt, informerer
forhandleren ogsa om muligheden for at tilbagelevere et andet udtjent apparat
gratis, sa leenge det er tilsvarende og omfatter de samme funktioner som det
leverede apparat. Bortskaffelse af et apparat der er anderledes end det der
beskrives ovenfor, vil vaere underlagt sanktioner i henhold enkelte de nationale
forordninger i landet, hvor det kasseres. Vi anbefaler endvidere til at
implementere yderligere foranstaltninger til miljgbeskyttelse: genvinding af
produktets indvendige og udvendige emballager og bortskaffelse af de korrekt
brugte batterier (hvis produktet indeholder nogle). Med din hjeelp kan vi
reducere maengden af de naturlige ressourcer der bruges til at fremstille
elektriske og elektroniske apparater, reducere brugen af lossepladser til
bortskaffelse af produkterne sa meget som muligt, og forbedre livet ved
atforhindre, at potentielt farlige stoffer udledes i miljget. [ ]
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VIGTIGT:

Denne maskine indeholder et
kalemiddel, som skal bundfeelde efter
transporten. Lad maskinen sta pa en
vandret overflade i mindst 12 timer
efter kabet eller efter hver flytning, hvor
man har vendt maskinen pa hovedet.
Efterlad et mellemrum pé mindst 20 cm
omkring maskinen, sd luften kan
cirkulere frit. Sorg for, at
ventilationsgitrene ikke er blokerede. En
varm luftstrom der siver ud af
udluftningshullerne er det normale
resultat af en effektiv aftkoaling.

VIGTIGE ADVARSLER DER SKAL
FOLGES FOR MASKINEN TAGES I
BRUG

*Hygiejne er ekstremt vigtigt, nar man
laver is. Sgrg for, at alle komponenterne,
iseer dem, der kommer i direkte kontakt
med ingredienserne, er pinligtrene.
*Kgleanleegget (tast L) eller
hovedafbryderen (N) ma ikke slukkes,
nar maskinen er i drift. | tilfeelde af en
forkert handling eller utilsigtet afbrydelse
af stromforsyningen, skal man vente 10
minutter, for apparatet startes igen.
Kompressoren er udstyret med en
beskyttelsesanordning der forebygger
skader. Hvis maskinen startes med det
samme, fungerer koleanlaegget ikke i tre
minutter.

*Efter maskinen stoppes, skal man
vente 10 minutter, for den startesigen.
*Variationer i hastighed og stgj under
forberedelse af isen er normalt, og
pavirker ikke maskinens
hensigtsmaessige funktion.

*Brug ingredienser der af afkelet pa
forhand. Vi anbefaler at fgje
ingredienserne til ismaskinen ved en
temperatur mellem +5 °C og +20 °C, da
resultatet ellers kan blive
kompromitteret.

*Maskinen har en anbefalet kapacitet pa
800 g. Hvis man anvender en storre
mengde ingredienser, vokser
blandingen under
tilberedningsprocessen, og kan
muligvis lgbe ud af maskinen. Derudover
kan konsistensen blive mindre kompakt.

*Heeld ingredienserne i en anden skal
ogbland demder.

*Fyld ikke skalen med mere end halvt
op. | lgbet af jeevningen forgges
blandingens volumen, og nar ogsa
skélens maksimale kapacitet.

BRUGSMULIGHEDER

A) Brug med fast skal

Indseet rarevinge til fast skal (B)

Skru knoppen til fastgering pa (C).
Indsaet beskyttelsesringen (O).
Maskinen er klar til brug

B) Brug med aftagelig skal

Denne maskinen leveres med alle
tilbeher til brugen, bade med fast skal og
med aftagelig skal. | den originale pakke
er den aftagelige skal indsat i den faste
skal.

Heeld 1 eller 2 méalekopper af en
oplgsning med salt og vand i den faste
skal (H) (blanding pa 20 g salt og 80 g
vand) eller spiritus med et
alkoholindhold pa over 40° eller
husholdningssprit.

Indseet den aftagelige skal (G) i den
faste skal ved at trykke den heltibund.
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Loft den og KONTROLLER AT
YDERVAGGEN PA DEN AFTAGELIGE
SKAL ER HELT VAD, da maskinen ellers
ikke afkaler korrekt.

Indseet rarevingen til aftagelig skal (F)
Skru knoppen til fastgaering pa (C).
Maskinen er klar til brug

ADVARSEL!:

hvis du bruger en saltvandsoplasning
skal bade den faste og den aftagelige
skal vaskes og terres grundigt efter
brug for at forhindre korrosion.
Efterlad ikke saltvandsoplgsningen i
skalen!

LAV IS MED GELATISSIMO
EXCLUSIVE I-GREEN

Sadan kommer du videre:

Sorg for, at spaendingen, som angives
pa typeskiltet svarer til netspaendingen.
Seet stikket i stikkontakten.

Tryk p& hovedafbryderen (N) og sa pa
afbryderen (L) for at starte afkalingen.
Afkol skalen pa forhand i 5 minutter.
Heeld blandingen i maskinen.

Seet det gennemsigtige lag pa (D).

Tryk pa afbryderen (M) for at starte
rgrevingen.

Nar isen har den gnskede konsistens,
stoppes maskinen ved at trykke pa alle
tasterne og tage isen op.

Nar man har brugt den faste skal og vil
tage isen ud, skal man fierne s& meget
som muligt med skraberen (E) eller et
redskab i plastik eller tree. Traek ringen
ud (O) og sé rarevingen (B). Indsaet igen
ringen (O), for den resterende is fjernes
fra kurven. Denne procedure forhindrer
at isen og ingredienserne traenger ned
under pakningen og dermed ind i
maskinen.

Efter en kort venteperiode (cirka 10
minutter) kan man lave mere is ved at
gentage de beskrevne procedurer.

Efter brug skal afbryderen slas fra (S), og
man skal afbryde maskinens
strgamforsyning.

HVAD HAR MAN BRUG FOR TIL AT
LAVE ALLETIDERS IS ELLER
SORBET?

At lave en god is eller sund og
naturlig sorbet med den rigtige
konsistens afhzenger af forskellige
faktorer, her findes et par gode rad:

Et apparat i driftsmeessig god stand:
efterlad tilstraekkelig plads omkring
apparatet, sa luften kan cirkulere frit.
Luft er nedvendig til at afkole
kompressoren.

Brugen af gode, friske og
velafbalancerede ingredienser.

En vellykket opskrift er en blanding
af kvalitetspraegede ingredienser og
en velfungerende maskine.

Server isen i beholderen der er
afkelet paforhand.

RENGORING AF MASKINEN

Kontrollér at maskinen er slukket
(kontrollér hovedafbryderen) og
stramforsyningen afbrudt for en hvilken
som helst form for rengering.

Vask rorevingerne (B) og (F), den
gennemsigtige lag (D), knoppen til
fastgering (C), skraberen (E), ringen (O)
og den aftagelige skal (G) med varmt
vand og sabe. Disse dele kan ogsa
vaskes i opvaskemaskine med lav
temperatur.

Brug en fugtig klud til at tarre maskinens
hoveddel af. MASKINENS HOVEDDEL
MA ALDRIG NEDS/ENKES | VAND!

Skyl den brugte skl med vand pa 45°C
for at oplgse fedtistoffet og gore det
lettere atfjerne.
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Fjern kort snavset med en svamp. Tom
vandetud.

Heeld lunkent vand med rensemiddel .

Rengaer omhyggeligt de indbyggede og
skjulte omrader. Tom skalen og skyl med
lunkentvand.

ADVARSEL: maskinen ma aldrig
vendes pé hovedet for at tamme den
faste skal. Brug en svamp eller andet
egnet redskab til formalet.

ADVARSEL: under rengoring af
maskinens rustfri dele ma man ikke
bruge produkter som indeholder klorin
(som f.eks. saltsyre) og heller ikke
produkter som indeholder blegemiddel,
eller produkter som indeholder steerke
syrer eller specialprodukter til renggring
af selv. Undga at bruge instrumenter i
metal eller som kanridse.

Nar man bruger den aftagelige skal, er
det ekstremt vigtigt at fierne ethvert spor
af salt-/'vandoplgsningen fra involverede
dele for at forebygge korrosion.

Skyl grundigt alle de instrumenter der
blev brugttil rengeringen.

ADVARSEL: hvis man har brugt den
faste skal og gerne vil tage isen ud, skal
man felge de nedenstadende anvisninger
ngje.
Tag isen op af skalen ved at fjerne sa
meget som muligt vha. den
medfalgende skraber (E) eller andet
redskab i plastik eller tree. Fjern ringen
(O) for at gore det muligt at treekke
rorevingen af (B). Indseet ringen igen
(O), for du fierner den resterende is. Ga
videre med rengering af skalen, og traek
saringen af og renger den grundigt (O).

SADAN OPBEVARES ISEN

I maskinen. Nar den er feerdig, kan man
opbevare den tildekkede is i selve

ismaskinen i cirka 10-20 minutter med
slukket motor.

| fryseren. Du kan opbevare isen i
fryseren i en hermetisk lukket beholder.
Det frarddes at fryse isen over langvarige
perioder.

Efter 1-2 uger forringes isens smag. Den
friske is smager bedre og er en bedre
kvalitet. Hvis du imidlertid vil opbevare
isen i fryseren, skal du ga frem som
folger:

Anbring isen i en ren hermetisk
beholder der er helt lukket.
Temperaturen skal vaere mindst-18 °C.
Angiv datoen for isens tilberedning pa
beholderen.

ADVARSEL!

Isen er falsom over for bakterier. Derfor
er det meget vigtigt, atismaskinen og de
brugte redskaber er heltrene og tarre.

VIGTIGT:

NAR ISEN ER BLEVET FJERNET FRA
ISMASKINEN OG ER SMELTET, MA
DEN ALDRIG FRYSES IGEN.

Tag isen ud af fryseren en halv time for
den serveres. Man kan eventuelt
efterlade blandingen i 10/15 minutter
ved rumtemperatur for at nd den
passende serveringstemperatur.

OPBEVARINGSTID

Is med ukogte ingredienser + 1 uge
Sorbet 1-2 uger

Is med kogte ingredienser + 2 uge

NYTTIGE RAD

Visse opskrifter kraever kogning.
Forbered dem mindst dagen for for at
sikre, at de er helt kolde og er vokset.
Heeld ikke ingredienser med en
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temperatur pa over 25 °C i maskinen.

Fyld kun skalen halvt op med
ingredienser. Blandingens volumen
gges under tilberedningen.

Ingredienser med alkohol forsinker
afkglingsprocessen. Likgrerne skal
derfor tilfgjes i labet af tilberedningens
sidste minutter.

Smagen af sorbetterne afhaenger
hovedsageligt af modningsgraden og
frugtens sgdme og den anvendte
frugtsaft. Husk at kulden reducerer den
sode fornemmelse.

Den frugt der anvendes i opskrifterne
skal altid vaskes og tarres for brug. Ogsa
selv om det ikke naevnes, skal frugten
altid skraelles, snittes og
kernerne/stenene fiernes osv.

Meengden af hver ingrediens skal altid
reduceres forholdsmaessigt for at
reducere en opskrifts samlede
mangde.

Tilberedningstiden varierer alt efter
ingrediensernes mangde og
temperatur og rumtemperatur, efter
tilberedningstiden alt efter om man laver
is eller sorbet.

HVAD KAN DER GA GALT

Under normale omsteendigheder tager
det ikke mere end 30-40 minutter at
tilberedeisen.

Hvis isen stadig ikke er starknet efter 40-
50 minutter, skal man kontrollere alle de
nedenstdende punkter, fgr man
anmoder det autoriserede servicecenter
om etindgreb.

Ingredienserne skal healdes i
ismaskinen ved rumtemperatur eller
bedre ved koleskabstemperatur. Hvis

ingredienserne er varme, er det umuligt
attilberedeisen.

Skalen ma ikke fyldes mere end
halvdelen af dens kapacitet. Hvis
maengden er ingredienser er for stor,
ogges den tid der kraeves til starkning af
isen betydeligt, og resultatet kan blive
utilfredsstillende.

Pa grund af en sikkerhedsanordning pa
kompressoren afbrydes
koleanordningens funktion, hvis
strammen afbrydes, eller hvis maskinen
af en hvilken som helst grund slukkes og
teendes gentagne gange.
| disse tilfeelde skal anordningen hvile i
10 minutter, for den taendes igen. Hvis
man ikke venter i 10 minutter,
genoptages funktionen ikke til trods for
at keleknappen sidder i den teendte
position (ON).

PROBLEMER OG LOSNINGER

PROBLEM: Maskinen kaler ikke ned:
MULIGE ARSAGER:

Kontrollér, at stikket er korrekt tilsluttet
og at apparatet er stremforsynet.
Kontrollér at tasten (N) og tasten (L) er
teendt.

Hvis strommen afbrydes, eller stikket
ved et uheld er faldet ud. Funktionen
afbrydes.
Vent 10 minutter, for du genstarter
maskinen.

Hvis denne pause ikke overholdes, kan
kolesystemet blive beskadiget eller der
kan ga meget lang tid, fer du kan
genstarte.

Kontrollér, at maskinen er korrekt
anbragt med ventilationsgitrene fri pa
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Kontrollér ventilationsfunktionen, og
sorg for, at luften strommer ud af det
forreste gitter.

PROBLEM: Rorevingen drejer ikke
MULIGE ARSAGER:

Kontrollér, at ragrevingen er korrekt
fastgjort til akslen og blokeret med den
relevante knop til fastgaring (C).

Kontroller, at der ikke er forhindringer,
der forhindrer rgrevingens rotation
(herunder eventuelle deformeringer af
skalen).

Kombinationen af ingredienserne med
en temperatur under + 5 °C og den
forudgdende afkglingsfase fase kan
forhindre rgrevingen i at starte. Sluk for
maskinen i 10 minutter. Start den igen,
og spring sa& den forudgaende
afkelingsfase over.

Maskinen larmer.

Et vist stogjniveau forventes i henhold til
de normale driftsspecifikationer. Men er
stgjen for hgj, skal du kontakte et
autoriseret servicecenter.

COD.: DK-510007
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_li] gelatissimo exclusive

Fig.1

A) Maskinens skal med fast skal.
Rorvinge for fast skal.

)
B)
C) Knopp for fixering av rérvingar.
D)

Transparent lock.
E) Glasspade.
F) Rorvinge for I6stagbar skal.

G) Lostagbar skal rostfri 18/10.
H) Matglas.

[) Nétkabel.

L) Brytare kylanldggning.

M) Brytare rérvinge.

N) Huvudstrémbrytare ON/OFF.
0) Skyddsring fast skal.
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Miljén tackar dig for att du valt denna nya generationens ekologiska
glassmaskin som tillverkas i ITALIEN av Nemox International.

Vi ar verkligen stolta 6ver den har nya produkten som tillampar de
basta l6sningarna fér miljén, och pa sa satt avsevart minskar
stromférbrukningen och samtidigt férbattrar funktionsdugligheten.
Den har maskinen anvander kylvatskor som propan (R290) som,
jamfért med de traditionella gaserna, minskar paverkan pa utslapp av
vaxthusgaser upp ill 99,95%!

Komponenterna ar framst tillverkade med lagenergiférbrukande
tekniker och material som kan atervinnas nar produkten ar uttjant.
Foérpackningsmaterialet ar till exempel helt och hallet tillverkat av
kartong som kan atervinnas till 100%.

Vi tackar dig for fortroendet du gett vart féretag och vara anstallda. Vi
ska gora allt i var makt for att se till att du blir fullt tillfredsstalld med ditt
val.

VIKTIGT:

Vi ber dig att inte kasta bort maskinens forpackning. Om det av nagot skal skulle
bli nédvandigt att Iamna tillbaka maskinen, férpacka den helst i
originalférpackningen.

Om maskinen levereras i en forpackning som inte ar lamplig for transport,
kommer alla reparationskostnader att dligga personen som skickat
férpackningen, d&ven om maskinen tacks av garantin.

Om maskinen som &terlamnas inte har nagot funktionsfel, kommer den att
skickas tillbaka till avsdndaren som maste sta for kontroll- och
leveranskostnaderna.

Nemox forbehaller sig ratten att inte ta emot en maskin som inte har férpackats
pa korrekt satt.

(@llade in Italy
I\IEMCT

- PROFESSIONAL CLASS
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Svenska

ALLMANNA SAKERHETSFORESKRIFTER
Nar elektriska enheter anvands maste alltid grundlaggande
forsiktighetsatgarder foljas, inklusive de som anges nedan:

Las noggrant alla instruktioner.

Skydda dig mot risk for elchock. Sank inte ned maskinkroppen i
vatten eller andra vatskor.

Denna enhet ska inte anvandas av personer (inklusive barn) med
nedsatta fysiska, sensoriska eller mentala férmagor, eller som inte har
erfarenhet eller kunskap, om de inte 6vervakas eller far instruktioner
om hur enheten ska anvandas av en person som ansvarar for deras
sakerhet.

Hatillsyn éver barn for att se till att de inte leker med enheten.
ENDAST FOR DE EUROPEISKA MARKNADERNA

Denna enhet far anvandas av barn som ar 8 ar eller aldre och av
personer med nedsatt rorelseférmaga, nedsatta fysiska, sensoriska
eller mentala férmagor eller som inte har erfarenhet eller kunskap, om
de dvervakas eller fatt instruktioner om hur man anvander enheten pa
ett skert satt och om de forstar riskerna.

Barn ska inte leka med enheten.

Rengdring och underhadll som ska utféras av anvandaren far inte
utféras av barn utan handledning.

Om natkabeln ar skadad maste den ersattas av tillverkaren, av
servicecentret eller av liknande kvalificerad personal for att undvika
risker.

Dra ut natkabeln fran vagguttaget nar maskinen inte anvands, innan
delarforsin eller aviagsnas och fére rengdring.

Undvik kontakt med delar som ror sig.

Starta aldrig en enhet om dess elkabel eller stickkontakt ar skadad,
eller nar enheten inte fungerar korrekt, eller den har fallit eller ar
skadad pa nagot satt. Skicka tillbaka enheten till ett auktoriserat
servicecenter for undersOkning, elektrisk eller mekanisk reparation
elleriordningstallande.

Anvandning av tillboehér som inte rekommenderats eller salts av
tillverkaren kan orsaka brand, elchock eller personskador.

Anvand inte utomhus.

Denna enhet har konstruerats for att anvandas i hem eller liknande
platser, sdsom:
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personalkok i butiker, kontor eller andra arbetsplatser

inom lantbruksturism eller av kunder pa hotell, motell och andra
bostadsliknande miljéer, miljder som bed and breakfast, fér catering
och liknande tillAmpningar, men inte inom detaljhandelsférsaljning.

Se till att natkabeln inte hanger ner fran bordet eller banken och att
deninte ror vid varma ytor.

En representant for det auktoriserade servicecentret maste utfora all
service som skiljer sig fran rengéring och normalt underhall, som
daremot ska utféras av anvandaren. Endast auktoriserad
servicepersonal far utféra reparationer.

Efter att enheten avlagsnats fran férpackningen, kontrollera att den
inte ar skadad. Om du ar osaker ska enheten inte anvandas, kontakta
da auktoriserad servicepersonal.

Plastpasar, polystyren, spikar osv. ska inte lamnas inom rackvidd for
barn eftersom de kan utgéra enfara.

Enhetens tillverkare och forsaljare avsager sig allt ansvar om inte
instruktionerna i denna bruksanvisning foljs.

Kontrollera att spanningen angiven pa markskylten motsvarar
natspanningen.

Anvand inte vassa féremal inuti skalen. Vassa foremal repar och
skadar skalen. Det ar mojligt att anvdnda en gummispade eller
metallsked nar enheten ari position “OFF” eller “0”.

Rengor aldrig med slippulver eller harda verktyg.

Placera eller anvand inte enheten pa varma ytor, som ugnar, spisar
eller intill 6ppna gaslagor.

Diska inte maskinen i diskmaskin. Rérvingarna, det transparenta
locket, knoppen for fixering, spaden, skyddsringen och den
|6stagbara skalen kan diskas i diskmaskin genom att valja ett program
med lag temperatur.

Kopplainte ifrdn maskinen fran elnatet genom att dra i natkabeln.

Enheten ska anslutas till ett elsystem och ett vagguttag med
minimikapacitet pd 10A, med fungerande jordning. Tillverkaren
ansvarar inte fér skador pa foremal eller personer, som har uppstatt pa
grund av att sékerhetsforeskrifterna inte har féljts.

Innan nagon rengdring eller underhallsatgard utfors, sakerstall att
enheten inte ar ansluten till elnatet genom att dra ut kontakten ur
vagguttaget.
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Denna enhet har testats for saker anvandning utifran en elektrisk
synpunkt vid en omgivningstemperatur pa 43° C (klimatklass “T”). For
battre prestationer undvik att anvanda maskinen vid temperaturer
som Overstiger 30° C. Hogre temperaturer paverkar inte maskinens
mekanik men kan hindra framgangsrik tillverkning av glass.

Tvatta aldrig enheten under rinnande vatten och sank inte ner den i
vatten!

Maximal mangd av ingredienser vid varje produktionscykel ar 800 g.
Denna bruksanvisning kan laddas ner i PDF-format fran webbsidan
www.nemox.com/download

SPARA DESSA INSTRUKTIONER

SPECIELLA ANVISNINGAR FOR ENHETER SOM INNEHALLER GAS R290

ANVISNING: se till att ventilationséppningar i enhetens hdlje eller
inbyggnadsstrukturen inte tacks for.

VARNING: for att accelerera avfrostningsprocessen anvand inte
mekaniska redskap eller andra medel an de som rekommenderas av
tillverkaren.

VARNING: Anvand inte elektiska apparater inuti utrymmen for
livsmedelsforvaring i enheten, om de inte tillhér de som
rekommenderats av tillverkaren.

Forvara inte explosiva dmnen, som aerosolbehéallare med
brandfarliga drivgaser, i denna enhet.

Denna enhet innehaller en liten mangd, som anges pa enhetens
markskylt, kylgas R290 som ar brandfarlig.

Undvik att vassa foremal kommer i kontakt med kylkretsen.

Sékerstall att kylkretsens ror inte har skadats under transport och
installation: kdldmedium som lacker kan antandas och skada 6gonen.
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Vid skador pa kylkretsen, anvand inte elektriska apparater eller
brandslackningsutrustning i narheten av enheten. Oppna fénstren fér att vadra
ur rummet. Kontakta auktoriserat servicecenter.

Vid skador, undvik exponering for 6ppna lagor och anordningar som orsakar
gnistor och koppla ifrdn enheten fran elnétet.

Vadra utrymmet som enheten befinner sig i under ndgra minuter.

VARNING: Brandrisk
R290

VIKTIG INFORMATION FOR KORREKT AVFALLSHANTERING AV
PRODUKTEN ENLIGT DIREKTIV 2012/19/EG

Denna produkt kan innehalla @mnen som kan vara farliga for miljon eller for
manniskors hélsa om de inte bortskaffas pa korrekt sétt. Vi tillhandahaller
darfor féljande information for att férebygga utslapp av dessa @mnen och for att
forbattra anvadndningen av naturresurser.

Elektriska och elektroniska utrustningar ska aldrig kastas bort tillsammans med
normalt hushallsavfall utan ska bortskaffas separat for att kunna hanteras pa ratt
satt. Symbolen med den dverkryssade soptunnan, som finns pa produkten och
pa dennasida, paminner om att produkten ska bortskaffas pa korrekt satt nar den
ar uttjant. P4 det sattet ar det magjligt att undvika att &mnen som finns i dessa
produkter bortskaffas eller anvands pa fel sétt, eller att produkternas delar
anvands pa felaktigt satt och pa sa vis skadar miljon eller manniskors halsa. Detta
hjalper ocksa till att aterstélla, ateranvanda och atervinna manga av de material
som anvants i denna produkt. For detta dndamal utarbetar tillverkare och
distributorer av elektriska och elektroniska anordningar lampliga
insamlingssystem och hanteringsatgéarder for dessa produkter. Nar din produkt
ar uttjant kontakta din aterforsaljare for att fa information om upphamtning av
produkten. Vid koptillfallet av denna nya produkt informerar din aterforsaljare om
mojligheten att gratis 1d&mna in en annan icke-fungerande anordning, under
forutséttning att det &r en motsvarande typ och att den har samma funktioner som
den kopta produkten. Bortskaffning av produkten pa annat satt an det som
beskrivits ovan kan fa paféljder enligt nationella bestimmelser som géller i landet
dar produkten kasseras. Vi rekommenderar att vidta ytterligare atgarder for att
skydda miljon genom att atervinna produktens invandiga och utvandiga
forpackningar och korrekt bortskaffa anvanda batterier (om de finns i produkten).
Med din hjalp ar det mgjligt att minska mangden naturresurser som
anvands for att tillverka elektriska och elektroniska anordningar, reducera
anvandning av soptippar fér hantering av produkter och forbéttra
livskvaliteten genom att hindra potentiellt farliga &mnen att slappas ut i
naturen. I
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VIKTIGT:

Den har maskinen innehaller ett
kéldmedium som maste satta sig efter
transport. L&t maskinen sté pa en plan
yta minst 12 timmar efter kdpet och efter
varje forflyttning under vilken maskinen
vants upp och ner. L&mna minst 20 cm
utrymme runt hela maskinen for att luft
ska kunna cirkulera fritt. Se till att
ventilationsgallren inte ar igensatta.
Varmluft som flédar ut fran
ventilationséppningarna &r normalt och
uppstar vid effektiv nedkylning.

VIKTIGA ANVISNINGAR SOM SKALL
FOLJAS FORE ANVANDNING
*Hygien &ar oerhdrt viktigt nar man
tillverkar glass. Se till att alla delar,
sarskilt de som kommer i direkt kontakt
med glassen, ar riktigt rena.

»Stang inte av kylanldggningen (knapp
L) eller huvudstrombrytaren (N) medan
maskinen arbetar. Vid felmandver eller
ofrivilligt avbrott av strémférsdrjningen,
vanta cirka 10 minuter innan du sétter
igdng maskinen igen. Kompressorn ar
utrustad med en skyddsanordning som
hindrar den frdn att skadas. Om
maskinen startas om genast, kommer
kylanlaggningen inte att fungera under
tre minuter.

*Efter att maskinen stangs av, vanta
cirka 10 minuter innan du startar om den.
*Variationer i hastighet och buller under
beredningen &r normala och hindrar inte
maskinen fran att fungera korrekt.

*Anvand i férvag kylda ingredienser. Vi
rekommenderar att halla i ingredienser i
glassmaskinen som har en temperatur
pa mellan + 5°C och + 20°C. | annat fall
kan resultatet dventyras.

*Maskinen har en rekommenderad
kapacitet pd 800 g. Om du haller i en
stérre mangd ingredienser kan
blandningen rinna éver under
tillverkningsprocessen eftersom
volymen Okar. Konsistensen kan ocksa
bli mindre kompakt.

*Blanda samman ingredienserna i en
separat skal.

*Fyll inte skalen till mer an halften.
Under blandningen &kar volymen och
den kan na upp till skdlens maximala
kapacitet.

ANVANDNINGSALTERNATIV
A) Anvandning med fast skal
Forin rorvingen for fast skal (B).
Skruva at knoppen for fixering (C).
Férin skyddsringen (O).
Maskinen ar klar fér anvandning
B) Anvédndning med Iéstagbar skal
Den har maskinen levereras komplett
med alla tillbehor for anvandning bade
med fast och l6stagbar skal. |
originalférpackningen &r den l6stagbara
skalen placerad inuti den fasta skalen.
Fyll i 1-2 métglas (H) saltlésning i den
fasta skalen (I6sningen ska besta av 20
gr salt och 80 gr. vatten) eller sprit med
en alkoholhalt pad mer an 40° eller alkohol
for livsmedelsbruk.
For in den lostagbara skalen (G) inuti
den fasta skalen och tryck ner den
ordentlig.
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Lyft och KONTROLLERA ATT
YTTERVAGGEN PA DEN
LOSTAGBARA SKALEN AR HELT VAT.
I annat fallkommer maskinen inte att kyla
pa korrekt satt.

Forinrérvingen for I6stagbar skal (F)
Skruva &t knoppen for fixering (C).
Maskinen ar klar fér anvandning

VARNING!:
Nar du anvander saltlésning skall bade
den fasta och den lostagbara skalen
tvattas och torkas noggrant efter
anvandning fér att férhindra korrosion.
Latinte saltlésning vara kvari skalen!
TILLVERKA GLASS MED
GELATISSIMO EXCLUSIVE I-GREEN
Sahar gordu:
Se till att spanningen pa markskylten
Overensstdmmer med natspanningen.
Sétt stickkontakten i vagguttaget.
Tryck in huvudstréombrytaren (N) och
sedan knappen (L) fér att starta
nedkylningen. Utfér en forsta kylning av
skalen under 5 minuter.
Halliblandningen.
Satt pa det genomskinliga locket (D).
Tryck pa knappen (M) for att starta
rérvingen.
Nar glassen fatt 6énskad konsistens,
stoppa maskinen genom atttryckain alla
knappar ochtaut glassen.
Nar den fasta skalen anvands och man
vill ta upp glassen, ta s& mycket som
majligt med glasspaden (E) eller ett
redskap i plast eller tra. Avlagsna ringen
(O) och darefter rérvingen (B). Satt
tillbaka ringen (O) innan du tar ut resten
av glassen som &r kvar i skalen. Denna
mandover hindrar glass eller ingredienser
frén att lacka in under packningen och
darmedtrdngainimaskinen.
Efter en kort vantetid (cirka 10 minuter)
ar det mdjligt att tillverka mer glass

genom att aterigen folja instruktionerna
ovan.

Efter avslutad anvandning, stang av
strémbrytaren (S) och koppla fran
maskinen fran elnétet.

VAD BEHOVS FOR ATT GORA EN
GOD GLASSELLER SORBET?

Olika faktorer paverkar tillverkningen
av en god glass eller sorbet som ar
halsosam och naturlig och har rétt
konsistens. Har kommer négra
forslag:

En enhet som ar i gott skick: ldmna
tillrackligt med utrymme runt
maskinen for att tillata luft att
cirkulera fritt. Luften ar nédvandig for
att kyla ner kompressorn.

Anvand goda, farska och
valbalanserade ingredienser.

Ett framgangsrikt recept bestaraven
blandning av ingredienser av hog
kvalitet och en maskin med goda
prestationer.

Serveraglassenikylda skalar.

RENGORING AV MASKINEN
Kontrollera att maskinen ar avstangd
(kontrollera huvudstrémbrytaren) och
frankopplad fran elnatet innan nagon
som helst rengéring utférs.

Tvatta rérvingarna (B) och (F), det
genomskinliga locket (D), glasspaden
(E), ringen (O) och den léstagbara
skédlen (G) med varm vatten och
diskmedel. Dessa delar kan &aven
diskas i diskmaskin genom att vélja ett
program med lag temperatur.

Anvéand en fuktig trasa for att rengodra
maskinkroppen. SANK ALDRIG NER
MASKINKROPPEN I VATTEN!
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Anvand en fuktig trasa for att rengdra
maskinkroppen. SANK ALDRIG NER
MASKINKROPPEN I VATTEN!

Skolj skalen du anvant i 45-gradigt
vatten for att 16sa upp fettet och férenkla
rengdring.

Avlagsna det mesta av resterna med en
trasa. TOm bort vattnet.

Hall i ljummet vatten och diskmedel.

Rengér noggrant inféllda och gémda
omraden. Tém skalen och skélj med
[jummet vatten.

VARNING: vand aldrig maskinen upp
och ner for att tomma den fasta skalen.
Anvand istallet en trasa eller annat
lampligt redskap.

VARNING: under reng6ring av
maskindelar i rostfritt stal anvand inte
kloridbaserade produkter (som saltsyra)
och inte heller produkter som innehaller
blekmedel-hypokloritsyra eller
produkter som innehaller starka syror
eller specifika produkter fér reng6ring av
silver. Undvik att anvanda redskap av
metall eller slipverktyg.

Nar du anvander den léstagbara skalen
ar det mycket viktigt att aviagsna alla
spar av saltlésningen som kommer i
kontakt med skélen for att undvika
korrosion.

Skélj noggrant alla redskap som
anvants under rengoéringsproceduren.

VARNING: om du anvéant den fasta
skalen och du vill ta ut glassen folj
noggrantinstruktionerna nedan.
Avlagsna glassen fran skalen genom att
ta bort som mycket som mdjligt av
glassen med medféljande glasspade (E)
eller annat redskap i plast eller tra.
Avlagsna ringen (O) for att darefter lyfta
ur rérvingen (B). Sétt tillbaka ringen (O)
innan du tar ut resten av glassen. Rengor
skalen och avlagsna darefter ringen (O)
ochreng6r den noggrant.

HUR DU FORVARAR GLASSEN

I maskinen. N&r glassen &r klar kan du
férvara den i glassmaskinen med sténgt
lock och avstangd motori 10-20 minuter.

| frysen. Du kan forvara glassen i en
lufttdt behallare i frysen. Vi

rekommenderar att du inte forvarar
glassen under lang tid.

Efter 1-2 veckor forlorar glassen smak.

Farsk glass har battre smak och kvalitet.

Omduvill férvara glassenifrysen, gor sa

har:

Placera glassen i en ren lufttat behallare

som ar ordentligt stdngd.

Temperaturen bérvaraminst-18°C.
Ange tillverkningsdatumet pa

behallaren.

VARNING!

Glass ar kanslig for bakterier. Det ar
darfér mycket viktigt att glassmaskinen
och de redskap som anvéands ar helt
renaochtorra.

VIKTIGT:

FRYS ALDRIG OM GLASS SOM
TAGITS UT FRAN FRYSEN OCH HAR
SMALT.

Ta ut glassen fran frysen ungefar 30
minuter innan den ska serveras. Det ar
mojligt att lata glassen sta i
rumstemperatur i 10/15 minuter fér att
den ska uppnd en lagom
serveringstemperatur.
FORVARINGSTID
Glass gjord av ingredienser som inte
kokats = 1 vecka
Sorbeter 1-2 veckor
Glass gjord av ingredienser som kokats
+ 2veckor
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ANVANDBARATIPS

Vissa recept forutser att ingredienser
kokas. Forbered dem atminstone
dagen fore for att vara saker pa att de
kyls ner helt och expanderar.

Hall aldrig ner ingredienser i maskinen
som &rvarmare an 25°C.

Ingredienserna som halls i ska inte
Overskrida halften av skalens volym.
Blandningen Okar i volym under
frysningsprocessen.

Ingredienser som innehaller alkohol
gor sa att frysningsprocessen tar langre
tid. Likérer bér darfor tillsattas under
beredningsprocessens sista minuter.
Sorbeternas smak beror till storsta del
pa hur mogen och sot frukten eller
saften & som anvands i blandningen.
Kom ihag att kyla minskar smaken av
sétman.

Frukt som anvands i recepten ska alltid
tvattas och torkas innan anvandning.
Aven nar det inte anges ska frukten alltid
skalas, k&rnorna avldgsnas, osv.

For att minska den totala mangden av
ett recept maste mangden av varje
ingrediens minskas proportionellt.

Tillagningstiden varierar beroende pa
mangd och temperatur paingredienserna,
omgivningstemperaturen och pa typ av
beredning, dvs. om det ar glass eller
sorbet.

FELSOKNING

| normala situationer tar det inte mer an

30-40 minuter att tillaga glass.

Om glassen efter 40-50 minuter &nnu

inte formats, kontrollera féljande

punkter innan du kontaktar ett

auktoriserat servicecenter.
Ingredienserna som ska hallas i

maskinen ska ha rumstemperatur
eller kylskdpstemperatur. Om
ingredienserna ar varma ar det omojligt
atttillverka glass.

Skalen ska inte fyllas till mer &n halften
av sin kapacitet. Om méangden
ingredienser ar for stor ékar tiden for
tillverkningen avsevart och resultatet
kan blir otillfredsstallande.

Vid strdmavbrott eller om maskinen av
nagot skal stdngs av och sedan
genast slds pa igen avbryts
nedkylningsfunktionen pa grund av en
sékerhetsanordning som sitter pa
kompressorn.

L&t i detta fall maskinen vila i 10 minuter
innan du startar om den igen. Om
pausen pa 10 minuter inte respekteras,
kommer funktionen inte att aterta trots
att knappen for nedkylning &r i position
ON.

PROBLEM OCH LOSNINGAR

PROBLEM: Maskinen kyler inte:
MOJLIGA ORSAKER:

Se till att kontakten &r ordentligt
ansluten och att maskinen &r
stromférsorjd. Kontrollera att
knapparna (N) och (L) &r paslagna.

Ett strémavbrott har agt rum eller
stickkontakten har oavsiktligt dragits ur.
Funktionen avbryts.

Véanta 10 minuter innan du startar om
maskinen.

Om denna paus inte respekteras, kan
kylsystemet skadas eller s& kan det ta
mycket Iang tid innan du kan starta om
maskinen.

Kontrollera att maskinen ar ratt placerad
med ventilationsgaller fritt fran hinder.
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Kontrollera driften av ventilation och se
till att luften kommer ut ur de framre
ventilationsgallren.

PROBLEM: Rérvingen snurrar inte runt
MOJLIGA ORSAKER:

Kontrollera att rérvingen sitter fast pa
axeln och ar last med fixeringsknoppen
(©).

Se till att det inte finns nagra hinder som
hindrar rotation av rérvingen (inklusive
eventuell deformation av skalen).
Kombinationen av ingredienser med en
temperatur under + 5° C och férsta
kylfasen kan hindra rérvingen fran att
starta. Stdng av maskinen i 10 minuter.
Starta om maskinen och hoppa éver den
forsta kylfasen.

Maskinen ar bulirig.

En viss bullernivd ar normal vid
funktionen. Om bullernivan blir
Overdriven, kontakta da ett auktoriserat
servicecenter.

COD.: SE-510007
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_li] gelatissimo exclusive

Kuva 1

A) Jaateldbkoneen runko ja kiintea
kulho.

B) Sekoituslasta kiinteaan kulhoon.
C) Sekoituslastojen kiinnitysnuppi.
D) Lapinakyva kansi.

E) Jaateldkauha.

F) Sekoitin irrotettavaa kulhoa varten.

G) Irrotettava kulho ruostumatonta
terasta 18/10.

H) Mittakuppi.

[) Virtajohto.

L) Ja&hdytysjarjestelman kytkin.
M) Sekoituslastan kytkin.

N) Paakytkin ON/OFF.

O) Kiintedn kulhon suojarengas.
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Ymparisto kiittaa, etta valitsit taman uuden sukupolven ekologisen
jaateldkoneen, jonka Nemox International valmistaa ITALIASSA.
Olemme erittain ylpeita tasta uudesta tuotteestamme, joka soveltaa
ymparistdn kannalta parhaita ratkaisuja, vahentaa merkittavasti
sahkonkulutusta ja samalla parantaa toimintatehokkuutta.

Tama kone kayttdd kylmaaineita, kuten propaania (R290), jotka
perinteisiin kaasuihin verrattuna vahentavat
kasvihuonekaasupaastdjen vaikutusta jopa 99,95%!

Komponentit valmistetaan paaasiassa alhaisen energiankulutuksen
tekniikalla ja materiaaleista, jotka voidaan kierrattaa niiden kayttéian
lopussa. Esimerkiksi pakkaus on valmistettu kokonaan 100 %
kierratettavasta materiaalista.

Kiitamme sinua luottamuksesta yritykseemme ja tyontekijoéihimme.
Olemme pyrkineet tekemaan kaikkemme, etta olisitte tyytyvaisia
valintaanne.

TARKEAA:

Pyydamme séilyttdmaan koneen pakkauksen. Jos kone on palautettava mista
tahansa syysté, suosittelemme pakkaamaan sen alkuperdiseen pakkaukseensa.
Jos kone lahetetdan Iahetykseen sopimattomassa pakkauksessa, kaikki
korjauskustannukset laskutetaan lahettdjaltd, vaikka koneen takuu olisikin
voimassa.

Jos palautetussa koneessa ei havaita toimintavikoja, se lahetetédan takaisin
tarkastus- ja lahetyskustannuksilla, jotka maksaa koneen palauttanut henkil®.
Nemox pidattad oikeuden kieltaytya puutteellisesti pakatun laitteen
vastaanottamisesta.

(@llade in Italy
e
NEMOX N\ CE
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YLEISET TURVALLISUUSVAROITUKSET
Sahkolaitteita kaytettdessa on aina noudatettava perusturvaohijeita,
mukaan lukien seuraavat:

Lue kaikki ohjeet huolellisesti.

Ala upota koneen runkoa veteen tai muihin nesteisiin suojautuaksesi
sdhkdiskun vaaralta.

Tata laitetta ei ole tarkoitettu sellaisten henkildiden (mukaan lukien
lapset) kayttéon, joilla on heikentyneet fyysiset, aistilliset tai henkiset
kyvyt tai joilla ei ole riittavaa kokemusta tai tietoa, ellei heidan
turvallisuudestaan vastaava henkilé valvo tai opastan heita laitteen
kaytossa.

Lapsia on valvottava, jotta he eivat leiki laitteella.

VAIN EUROOPAN MARKKINOILLE

Tata laitetta voivat kayttaa vahintaan 8-vuotiaat lapset ja henkilot, joilla
on liikunnallisia fyysisia, aistinvaraisia tai henkisia rajoitteita, tai joilla ei
ole kokemusta tai tietoa laitteen kaytosta, jos he ovat saaneet ohjeet
laitteen turvalliseen kayttoon valvotuissa olosuhteissa ja ymmartavat
siihen liittyvat riskit.

Lapset eivat saa leikkia laitteella.

Kayttajan vastuulla olevaa puhdistusta ja huoltoa ei saa antaa lasten
tehtavaksiilman valvontaa.

Jos virtajohto on vaurioitunut, sen vaihto on annettava valmistajan,
tdman huoltopalvelun tai muun péatevan henkilén tehtavaksi riskien
valttamiseksi.

Irrota pistoke, kun laite ei ole kaytdssa, ennen osien lisdamista tai
poistoaja ennen puhdistusta.

Valta kosketusta liikkuviin osiin.

Ala kytke laitteita paalle, jos johto tai pistoke on vaurioitunut, tai jos
laite ei toimi oikein, tai se on pudonnut tai vaurioitunut millaéan tavoin.
Palauta laite valtuutettuun huoltoliikkeeseen sahkoista tai mekaanista
tarkastusta, korjausta tai asetuksia varten.

Muiden kuin valmistajan suosittelemien tai myymien lisalaitteiden
kaytto voi aiheuttaa tulipalon, sahkdiskun tai loukkaantumisen.
Laitetta ei saa kayttaa ulkona.

EAL
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Tama laite on suunniteltu kaytettavaksi kotitalouksissa ja vastaavissa
tiloissa, kuten:

keittiotilat kaupoissa, toimistoissa ja muissa tyoymparistoissa;

lomakodit ja hotelleissa, motelleissa ja muissa asuinymparistoissa
oleskeleville asiakkaille; bed and breakfast -tyyppiset ymparistot;
ateriapalvelut ja vastaavat, jotka eivat kuulu vahittaiskauppaan

Al4 jata johtoa roikkumaan pdydén reunalta tai tasolta tai padsta sita
kosketuksiin kuumien pintojen kanssa.

Valtuutetun huoltokeskuksen edustajan on suoritettava kaikki muut
kayttdjan puhdistus- ja huoltotoimista poikkeavat tehtavat. Vain
valtuutetun huoltokeskuksen henkilOkunta saa suorittaa korjauksia
laitteelle.

Kun olet poistanut laitteen pakkauksesta, varmista etta siina ei ole
vaurioita. Jos olet epavarma, ala kayta laitetta, ja ota yhteytta
valtuutettuun huoltoon.

Muovia, polyesteria, nauloja jne. ei saa jattaa lasten ulottuville, koska
niista voi aiheutua vaaraa.

Laitteen valmistaja ja myyja eivat ota vastuuta tassa kayttdohjeessa
annettujen ohjeiden noudattamatta jattamisesta.

Varmista, etta arvokilvessa osoitettu jannite vastaa verkkojannitetta.
Al kayta teravia valineita kulhon sisalla! Teravét esineet naarmuttavat
ja vaurioittavat kulhoa. On mahdollista kayttdd kumista lastaa tai
metallilusikkaa laitteen ollessa ”OFF” tai ”0” tilassa.

Ala puhdista koskaan hankaavilla jauheilla tai kovilla tydkaluilla.

Ala sijoita tai kayta laitetta koskaan kuumilla pinnoilla, kuten uunin,
keittolevyjen paalla tai avotulen lahella.

Ala laita laitetta astianpesukoneeseen. Lastat, 1apindkyva kansi,
kiinnitysnuppi, kauha, suojarengas, irrotettava kulho voidaan pesta
pesukoneessa matalassalampétilassa.

Ala kytke laitetta koskaan pois péélta johdosta vetamalla.

Laite on kytkettdva sahkojarjestelméaan ja pistorasiaan, jonka
kapasiteetti on vahintdan 10 A ja joka on varustettu tehokkaalla
maadoituskoskettimella. Valmistaja ei vastaa esine- tai
henkilbvahingoista, jotka johtuvat siita, ettei ohjeita ole noudatettu
oikeallatavalla.
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Ennen mitddn huolto- tai puhdistustoimia, varmista, etta laite on
kytketty irti sahkoverkosta irrottamalla pistoke pistorasiasta.

Taman laitteen sdhkoturvallinen kayttd on testattu ympariston
lampotilassa 43 °C (ilmastoluokka "T"). Suorituskyvyn parantamiseksi
valta koneen kaytt6a yli 30 °C:n lampdtiloissa. Korkeammat lampotilat
voivat vaarantaa jaatelon valmistuksen, vaikka ne eivat vaikuta koneen
mekaniikkaan.

Ala pese laitetta koskaan vesihanan alla tai upottamalla se veteen!
ainesosien enimmaismaara on 800 g jokaiselle valmistusjaksolle.

Taman oppaan voi ladata PDF-muodossa nettisivuilta
www.nemox.com/download

SAILYTA NAMA OHJEET

ERITYISVAROITUS R290-KAASUA SISALTAVILLE LAITTEILLE.

VAROITUS: sailytd laitteen kuoren tai upotetun rakenteen
ilmanvaihtoaukot vapaana esteista.

HUOMIO: sulatuksen nopeuttamiseksi ala kayta mekaanisia laitteita
tai muita keinoja kuin valmistajan suosittelemat.

HUOMIO: Ala kaytad sahkolaitteita koneen elintarvikkeiden
sadildmiseen tarkoitettujen tilojen sisélla, elleivat ne ole valmistajan
tahan tarkoitukseen suosittelemia laitteita.

Al sailyta tassa laitteessa rajahtavia aineita, kuten aerosolipulloja,
joissa on syttyvaa ponneainetta.
tama laite sisaltda pienen maaran syttyvaa R290-jaahdytyskaasua,
josta on ilmoitettu laitteen tunnistekilvessa.

Valta kayttamasta teravia esineita kylmaainepiirin lahella.
Kuljetuksen ja asennuksen aikana on varmistettava, etta
kylmaainepiirin putket eivat ole vahingoittuneet: vuotava kylmaaine
voi syttya ja vahingoittaa silmia.
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Jos kylmaainepiiri vaurioituu, 14 kayta lahelld olevia sahkolaitteita tai
palontorjuntavélineitd. Avaa ikkunat huoneen tuuletusta varten. Ota yhteytta
valtuutettuun huoltopalveluun.

Vahinkotapauksissa valta altistumista avotulelle ja kaikkia kipindita synnyttavia
laitteita ja irrota laite sGhkdverkosta.

Tuuleta laitteen ymparistda hyvin muutaman minuutin ajan.

HUOMIO: Tulipalovaara
R290

TARKEAA TIETOA TUOTTEEN OIKEAOPPISESTA LOPPUKASITTELYSTA
2012/19/EY DIREKTIIVIN MUKAISESTI

Tama tuote saattaa sisaltdd ymparistolle tai ihmisen terveydelle haitallisia
aineita ellei oikein kasitelty. Seuraava ohje on julkaistu luonnonvarojen kaytén
tehostamiseksi ja estiméaan haitallisten aineiden paasy luontoon.

Sahkod- ja elektroniikkalaitteita ei saa koskaan havittdd tavallisen
yhdyskuntajatteen seassa, vaan ne on kierratettdva erikseen niiden
oikeanlaista kasittelya varten. Tuotteeseen ja talle sivulle sijoitettu yliviivattu
roskakorisymboli muistuttaa siitd, etta tuote on havitettava oikein sen kaytt6ian
lopussa. Téalla tavoin voidaan valttaa, ettd naissa tuotteissa olevien aineiden
vaaranlainen kasittely tai tuotteiden tai niiden osien vaarinkaytté voisi aiheuttaa
vaaraa ymparistélle tai ihmisten terveydelle. Lisadksi tdma auttaa
hyddyntdmaan, kierrattdmaan ja kayttdmé&an uudelleen monia naissa
tuotteissa kaytettyja materiaaleja. Tata varten sahko- ja elektroniikkalaitteiden
valmistajat ja jakelijat varmistavat ndille tuotteille asianmukaiset kerays- ja
kasittelyjarjestelmat. Tuotteen kayttdian paatyttya ota yhteytta jalleenmyyjaan
saadaksesi lisatietoja tuotteen talteenotosta. Kun ostat uuden tuotteen,
jalleenmyyijasi ilmoittaa sinulle my®ds mahdollisuudesta palauttaa toinen
kaytdsta poistettu laite maksutta, kunhan se on vastaavan tyyppinen ja silld on
samat toiminnot kuin toimitetuilla laitteilla. Muun kuin edella kuvatun tuotteen
havittdmiseen sovelletaan sen maan kansallisten s&d&nnésten mukaisia
sanktioita, jossa tuote havitetdan. Suosittelemme my0os, etta kiinnitat erityista
huomiota ymparistdn suojeluun: kierratd tuotteen sisdiset ja ulkoiset
pakkaukset ja havitd kaytetyt paristot oikein (jos tuote niité sisaltda). Sinun
avullasi on mahdollista vahentaa sahko- ja elektroniikkalaitteiden tuottamiseen
kaytettyjen luonnonvarojen maarada, minimoida kaatopaikkojen kayttda
tuotteiden havittdmisessa ja parantaa elamanlaatua estamalla
mahdollisesti vaarallisten aineiden paasy ymparistdon.
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TARKEAA:

Tama kone sisaltdéd kylmaainetta, jonka
on annettava laskeutua kuljetuksen
jdlkeen. Jatad kone vaakasuoralle
pinnalle vahintaan 12 tunniksi
ostamisen jalkeen tai aina liikutettaessa
konetta niin, ettd sitd on kaannetty
ylésalaisin. Jatd koneen ymparille
vahintaan 20 cm tilaa vapaata
ilmankiertoa varten. Varmista, etta
tuuletusritilat eivat ole tukossa.
IImanvaihtoaukoista poistuva kuuma
ilmavirta on normaali merkki
tehokkaasta jadhdytyksesta.

TARKEAT VAROITUKSET, JOITA
TULEE NOUDATTAA ENNEN KONEEN
KAYTTOONOTTOA

Hygienian huomioiminen on erittdin
tarkeda elintarvikkeiden késittelyssa.
Varmista, ettd kaikki osat, etenkin ne,
jotka ovat kosketuksessa aineksiin, ovat
ehdottoman puhtaat.

Ala sammuta jaahdytysjarjestelméaa
(ndppain L) tai paakatkaisijaa (N), kun
kone on kaynnissa. Odota noin 10
minuuttia ennen kuin kytket virran
uudelleen virheellisen toiminnan tai
virransy6tén vahingossa tapahtuneen
katkoksen jalkeen. Kompressori on
varustettu suojalaitteella, joka estaa sen
vaurioitumisen. Jos kone kéynnistetdan
uudelleen valittémasti,
jaéhdytysjarjestelmé ei toimi kolmeen
minuuttiin.

Kun olet pysayttanyt koneen, odota noin
10 minuuttia ennen sen kaynnistamista
uudelleen.

Vaihteleva nopeus ja melu valmistuksen
aikana on normaalia, eik& vaikuta
koneen oikeaan toimintaan.

Kéaytd ennalta jadadhdytettyja aineksia.
Suosittelemme laittamaan ainesosat
jaateldkoneeseen + 5°C ja + 20°C
valisessa lampdtilassa, muuten jaateldn

valmistus voi epaonnistua.

Koneen suositeltava kapasiteetti on 800
g. Jos kaytat tatd suurempaa
ainesosamaaraa, valmistusprosessin
aikana tilavuus kasvaa ja ainekset voivat
vuotaa ulos. Liséksi jaateld saattaa olla
I6ysempéa.

Kaada ja sekoita ainesosat erillisessé
astiassa.

*Kulhoa ei saa tayttaa yli puolivalin.

. Hyytymisen aikana tilavuus kasvaa ja
voi jopatayttdd kulhon.

KAYTTOMAHDOLLISUUDET
A) Kone kiinteélla kulholla
Aseta sekoituslasta kiintedan kulhoon
(B)

Kirista kiinnitysnuppi (C).

Aseta suojarengas (O).

Kone on nyt kayttévalmis
B) Kaéytto irrotettavalla kulholla
Tama kone toimitetaan kaikilla
lisdvarusteilla kaytettavaksi seké
kiintedn kulhon etta irrotettavan kulhon
kanssa. Alkuperdispakkauksessa
irrotettava kulho on asetettu kiintedn
korin sisdan.

Kaada kiintedan kulhoon noin 1 tai 2
mittakupillista (H) suolavesiliuosta
(koostumus 20 g suolaa ja 80 g vetta) tai
yli 40° vdkevaa alkoholia tai
keittidalkoholia.

Aseta irrotettava kulho (G) kiintean
kulhon sisdan painamalla sitd tiukasti
pohjaan saakka.
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Nosta sita ja TARKISTA, ETTA

IRROTETTAVAN KULHON

ULKOSEINAMA ON TAYSIN MARKA.

[Iman t&ta kone ei jadhdyta kunnolla.
Aseta sekoituslasta irrotettavaan

kulhoon (F)

Kirist& kiinnitysnuppi (C).

Kone on nyt kayttévalmis

HUOM!:

Jos kaytat suolaliuosta lopetettuasi
koneen kaytdén, sekad kiinted etta
irrallinen kulho on pestéva ja kuivattava
huolellisesti korroosion estamiseksi.
Ala jata suolaliuosta kulhoon!
JAATELON VALMISTUS
GELATISSIMO EXCLUSIVE I-GREEN
-JAATELOKONEELLA

Nain paéaset eteenpain:

Varmista, ettéd verkkojannite vastaa
tunnistekilvessa ilmoitettua jannitetta.
Aseta pistoke pistorasiaan.

Paina paakytkinta (N) ja sitten nappainta
(L) jddhdytyksen kaynnistamiseksi.
Jaadhdytd kulhoa ennakkoon viisi
minuuttia.

Kaada seos kulhoon.

Aseta ldpindkyva kansi (D) paikalleen.
Paina nappaintd (M) sekoituslastan
kaynnistamiseksi.

Kun jaateldn koostumus on haluttu,
pysaytd kone painamalla kaikkia
nappaimiaja poista jaatelo.

Kun olet kayttanyt kiintedd kulhoa ja
haluat ottaa ja&teldn talteen, poista sité
mahdollisimman paljon lastalla (E) tai
muovisella tai puisella keittidvalineella.
Poistarengas (O) jasen jalkeen lasta (B).
Aseta rengas (O) uudelleen paikalleen
ennen kulhoon jddneen jaateldn
poistamista. Tama valttda jaateldn ja
ainesosien péaasyn tiivisteen alle ja nain
koneen sisaan.

Lyhyen odotusajan jéalkeen (noin 10
minuuttia) on mahdollista valmistaa
uutta ja&tel6d noudattamalla kuvattuja
toimenpiteita.

Kayton paatteeksi sammuta kytkin (S) ja
kytke kone irti s@hkdverkosta.

MITA VAADITAAN HYVAN JAATELON
TAI SORBETIN VALMISTUKSEEN?
Hyvan, terveellisen ja luonnollisen
jaételdn tai sorbetin valmistus, jolla on
oikea koostumus, riippuu monista eri
tekijoistd. Seuraavassa muutama
suositus:

Laitteen hyva toimintatila: jata
riittavasti tilaa kaluston reunoista, jotta
ilma paasee kiertdmaéan vapaasti. llma
on valttamaténtd kompressorin
jddhdyttamiseksi.

Hyvien, tuoreiden ja oikein punnittujen
ainesosien kaytto.

Menestyksen resepti vaatii
korkealaatuisten ainesosien kayttda ja
korkean suorituskyvyn konetta.

Tarjoile jaatel6 jaahdytetyista astioista.

KONEEN PUHDISTAMINEN

Varmista, ettd kone on kytketty pois
paalta (tarkista paavirtakytkin) jairrotettu
pistorasiasta ennen puhdistusta.

Pese lastat (B) ja (F), lapinakyvéa kansi
(D), kiinnitysnuppi (C), kauha (E), rengas
(O) ja irrotettava kulho (G) kuumalla
vedelld ja saippualla. Naméa osat
voidaan puhdistaa myods
astianpesukoneessa matalassa
lampdtilassa.
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Puhdista koneen rakenne kostealla
linalla. UPOTA KOSKAAN KONEEN
RUNKOA VETEEN!

Huuhtele kulho kéayttamalla 45 °C:sta
vettd rasvan liuottamiseksi ja
poistamisen helpottamiseksi

Poista suurin lika sienelld. Tyhjenna se
vedesta.

Tayta se lampiméalla vedelld ja
pesuaineella.

Puhdista huolellisesti upotetut ja
piillossa olevat osat. Tyhjenna kulho ja
huuhtele [ampimalla vedella.tello e
risciacquare con acquatiepida.
HUOMIO: &l& koskaan kdanné konetta
ylédsalaisin kiintedn kulhon
tyhjentdmiseksi. Kayta sientd tai muuta
toimenpiteeseen sopivaa vélinetta.
HUOMIO: kun puhdistat koneen
ruostumattomasta terdksesta
valmistettuja osia, ala kayta
kloridipohjaisia tuotteita (kuten
kloorivetyhappoa), valkaisuainetta ja
suolahappoa sisaltavid tuotteita tai
vahvoja happoja sisaltavia tuotteita tai
erikoistuotteita hopean puhdistamiseen.
Valta kayttamastad metallisia tai
hankaavia vélineita.

Irrotettavaa kulhoa kaytettdessa on
valttamaténta poistaa kaikki
suolavesiliuoksen jadmat sen kanssa
kosketuksiin joutuvista osista
korroosion estadmiseksi.

Huuhtele kaikki puhdistuksessa
kaytetyt valineet huolellisesti.

HUOMIO: jos olet kayttanyt kiinteda
kulhoa ja haluat poistaa jaateldn,
noudata seuraavia ohjeita tarkasti.

Ota jaateld talteen kulhosta poistamalla
suurin osa mukana tulevalla kauhalla (E)
tai muulla muovisella tai puisella
vélineella. Irrota rengas (O) lastan (B)
poistamiseksi. Aseta rengas (O)
uudelleen paikalleen ennen lopun

jaateldn poistamista. Puhdista kulho ja
poista sitten sekd puhdista rengas
huolellisesti (O).

JAATELON SAILYTTAMINEN

Koneessa. Kun jaatel6 on valmista, voit
sailyttdd sitd jaateldkoneessa kannen
alla noin 10-20 minuuttia moottori
sammutettuna.

Pakastimessa. Voit séilyttda jaatel6a
ilmatiiviissad astiassa pakastimessa.
Pitkdaikainen pakastaminen ei ole
suositeltavaa.

Noin 1-2 viikon jalkeen jaateldn maku
pilaantuu. Tuoreen jaatelén maku ja
laatu on parempi. Jos haluat kuitenkin
sailyttdd jaateldbd pakastimessa, toimi
seuraavasti:

Laita jaateld6 puhtaaseen ja tiukasti
suljettuun, ilmatiiviiseen astiaan.
Lampadtilan tulisi olla vahintdan-18°C.
Merkitse astiaan jaateldn
valmistuspaivamaara.

HUOMIO!

Jaateld on herkka bakteereille. TAman
vuoksi on erittdin tarkeaa, etta
jaateldkone ja kaytetyt tydvalineet ovat
hyvin puhdistettuja ja kuivia.

TARKEAA:
KUN JAATELO ON POISTETTU
PAKASTIMESTA JA SE ON SULANLUT,
SITAEISAA PAKASTAA UUDELLEEN.
Ota jaateld pakastimesta puoli tuntia
ennen tarjoilua. Tarvittaessa voit jattéa
sen 10/15 minuutiksi huonelampétilaan
sopivan tarjoiluldampédtilan
saavuttamiseksi.
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SAILYVYYSAIKA

Jaateld kypsentamattomilla ainesosilla
=+ 1 viikko

Sorbetti 1-2 viilkkoa

Jaateld kypsennetyillda ainesosilla = 2
viikkoa

HYODYLLISIA VINKKEJA

Jotkut reseptit vaativat kypsennysta.
Valmista ne vahintddn paivaa ennen,
jotta ne ehtivat jaadhtya taysin ja
laajentua.

Ala kaada koneeseen koskaan
ainesosia, joiden lampdtila ylittaa 25°C.

Lisdd ainesosia enintddn kulhon
puoleen valiin saakka. Seoksen tilavuus
kasvaa valmistuksen aikana.

Alkoholia sisaltavat ainekset hidastavat
jaédhtymisprosessia. Lik&orit tulee siis
lisdtd valmistuksen viimeisten
minuuttien aikana.

Sorbetin maku riippuu suurimmaksi
osaksi kaytetyn hedelman ja mehun
kypsyydestd ja makeudesta. Muista,
ettd kylmé vahentdd makeutta.

Resepteissd kaytettdvd hedelma on
aina pestava ja kuivattava ennen
kayttéa. Myobs silloin, kuin sita ei
erikseen mainita, hedelm& on aina
kuorittava, poistettava kuoresta,
siemenet on poistettavajne.

Reseptin kokonaismaaréan
pienentamiseksi kaikkia ainesosia on
vahennettava samassa suhteessa.

Valmistusaika riippuu maéarasta ja
ainesosien ja ymparistén l1ampdtilasta,
sekd valmistustyypisté riippuen onko
kyseessa jaateld vai sorbetti.
VIANETSINTA

Normaaleissa olosuhteissa jaateldn
valmistus kestda enintddn 30-40
minuuttia.

Jos jaételdad ei vield ole muodostunut
40-50 minuutin kuluttua, tarkista kaikki
seuraavat kohdat ennen kuin pyydat
valtuutetun huollon toimenpiteité.

Ainesosat on kaadettava
jaatelékoneeseen huoneenlampdisina
tai paremmin jddkaapin lampdotilassa.
Jos ainesosat ovat kuumia, jaateldn
valmistus ei onnistu.

Kulhoa ei tule tayttda yli puolen valin.
Jos ainesosia on liikaa, jaateldn
valmistukseen vaadittava aika pitenee
huomattavasti ja tulos ei valttaméatta ole
tyydyttava.

Koska kompressorissa on turvalaite,

sadhkokatkoksen sattuessa tai jos kone
sammutetaan ja kaynnistetaan
uudelleen jostain syysta, jadhdytyslaite
lakkaa toimimasta.
Naissé tapauksissa laite on jatettava
lepotilaan 10 minuutiksi ennen
uudelleenkaynnistysté. Jos 10 minuutin
taukoa ei noudateta, toiminta ei jatku,
vaikka jadhdytyspainike olisi ON-
asennossa.

ONGELMAT JA RATKAISUT
ONGELMA: Kone eijaahdy:

MAHDOLLISET SYYT:
Tarkista, etta pistoke on kytketty oikein
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ja laitteeseen tulee virtaa. Varmista, etté
nappain (N) jandppain (L) ovat paalla.

On tapahtunut sdhkokatkos tai pistoke
on irronnut vahingossa. Toiminta
keskeytyy.

Odota 10 minuuttia ennen koneen
uudelleenkaynnistamista.

Ellei tdtd taukoa noudateta,
jaadhdytysjarjestelma voi vahingoittua tai
se tarvitsee pidemman aikaa, ennen
kuin sen voi kaynnistda uudelleen.

Tarkista, onko kone asetettu oikein, niin
ettei tuuletusaukkojen edessé ole
tukoksia.

Tarkista, toimiiko tuuletin varmistamalla,
etta eturitilasta tulee ilmaa ulos.

ONGELMA: Lasta ei py0ri
MAHDOLLISET SYYT:

Tarkista, onko sekoitinlasta hyvin
kiinnitettyna akseliin ja lukittuna
sopivalla kiinnitysnupilla (C).

Tarkista, ettei laitteessa ole mitdan, mika
voi estda sen pydrimisen (esim. kulhon
vaantyma).

Jos laitteeseen kaadetaan aineksia,
joiden lampétila on alle +5 °C,
jadhdytysvaiheen aikana, tdma voi estda
sekoittimen kéaynnistymisen. Sammuta
kone 10 minuutiksi. K&ynnista se sitten
uudelleen hyppaamalla
esijadhdytyksen yli.

Kone on erittain 4anekas.
Tietyntasoista melua voi esiintya koneen
normaalissa kaytdéssa. Jos melutaso
nousee liian korkeaksi, ota yhteytta
valtuutettuun huoltoon.

COD.: FI-510007
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Yalen. 18/10.

B) Ilonactb ana cmewvBanus B H) MepHuk.

(HMKCUPOBaHHON Yalue.. 1) Kabenb nutanus.

C) dukcatop nonacTtw. L) KHonka BkntoYeHUsi cUCTEMBI

D) MpospayHas kpbiLuka. OXMaxKaeHus.

E) Jlonatka ons mopoxeHoro. M) KHonka BKMo4eHns cuctemsl B3buBaHUs.
F) INlonactb Ang cmellnBaHns B CbeMHON N) MasHbIV BbikntovaTens: BKJT/ BbIKIT..
yaule. 0) 3awmTHOoE KonbLOo AN PUKCUPOBAHHOM

Yawin.
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Hawa npupoga Oygetr GnarogapHa Bam 3a 710, 4TO Bbl Bblbpanu
MOPOXEHNLY HOBOTO MOKOJSIEHUSA U3 3KOMOTMYHOW cepum,
npounsseneHHyto B UTAJIMU komnaHnein Nemox International.

Mbl O4eHb ropaMMcs 3TOW HOBOW KOHCTPYKUMEN, B KOTOPOW
peanu3oBaHbl Nyyline pelleHna B obnactu 3auTbl OKpyXaroLlen
cpenbl, YTO 3HAYUTENbHO CHXKAET NoTpebneHne anekTpo3Heprum u B
TO e BpeM4 nosbIwaeT ahPeKTUBHOCTb paboThl.

B aTon mawumHe Mcnonb3yrTca oxnaxgaroLwme XUAKOCTU, Takne Kak
nponaH (R290), koTopble, N0 CPaBHEHMIO C TPAANLMOHHBIMU radamu,
CHMXXaloT BO34ENCTBME Ha BbIBPOCHI NapHMKOBbIX ra3oB 40 99,95%)!
KOMNOHEHTbl B OCHOBHOM MNPOU3BOAATCH C MCMNOMb30OBaHUEM
TEXHOMNOIMMN C HU3KUM 3HepronoTpebneHnem m matepuanos,
NPUrogHblX Ans BTOPUYHOM nepepaboTku Mo OKOHYaHUWM CpokKa
cnyx6bl. Hanpumep, ynakoBka nosiHocTbto caenaHa s 100%
nepepabaTbiBaeMoro KapToHa.

BAXHO:

CoxpaHute ynakoBKy OT MOPOXeHULbl. Ecriv no kakon-nmbo npuynHe BO3HUKHET
HeoOXOOMMOCTb OCYLLECTBUTL BO3BPAT MOPOXXEHULbI, OHA AOIMKHA ObITh
ynakoBaHa B OPUrMHarbHYHO YMakoBKY.

Ecnu mopoxeHuua Gyaet oTnpaeneHa B HeNOAXOAsLLEW YNakoBKe, TO BCe
3aTpaTtbl Ha PeMOHT OyayT BO3MOXEHbI HA OTNPaBUTENS, AaXe ecrun
obopyaoBaHue HaxoouTCs Ha rapaHTum.

Ecnu B xoge OnarHOCTUKM OKaXKeTCs YTO BO3BpaLleHHas MOpOXeHUUa He nmeet
Kaknx-nnbo HemcnpaBHOCTEN, OHa ByaeT oTrnpasneHa obpaTHO, TpaHCNOPTHbIE
pacxodbl U pacxofbl Ha OUAarHOCTUKY, AOIMKHbI ObITb OMfa4yeHbl NMLOM,
BEpHYyBLU1UM obopyaoBaHume.

KomnaHusa Nemox octaBnsieT 3a cobor npaBo OTKa3aTb B BO3BpaTe MOPOXEHULbI
B HE «POOHOM» ynakoBKe.

(@4ade in Italy
mannc:ﬂw L 2\ C€

- PFPROFESSIONAL CLASS
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BAXHbIE MEPbI MPEAOCTOPOXHOCTH

Mpu wncnonb3oBaHWM 3NeKTponpubopoB Bcerga criegyeT cobnopatb
OCHOBHbI€ Mepbl 6e30MacHOCTH, B TOM YUCTE CNeayOLME:

BHMMaTenbHO NpoYTUTE BCE MHCTPYKLUUN.

Bo n3bexaHne pucka nopaxeHusi aNeKTpUYECKMM TOKOM He norpyxamnte
OCHOBHOW KOpMyC yCTPOWCTBA B BOAY Ui APYrve XXNOKOCTW.

OTO YCTPOMCTBO He npefHasHayeHo ANs WCMONb30BaHWUS  NIOAbMU
(Bkntovan geten) ¢ orpaHUYEHHbIMU OU3NYECKUMU, CEHCOPHBIMU UMK
YMCTBEHHbIMW CMNOCOBGHOCTAMU, NMMOO C HEQOCTAaTKOM OMNbiTa U 3HAHWN,
€CINM OHM He HaxoasATCs NoA HabngeHNEM UNN HE NPOLUN UHCTPYKTaX No
NCNONb30BaHUI0 YCTPOMCTBA NIMLOM, OTBETCTBEHHbIM 3a MX 6€30MacHOCTb.
Cnegnute 3a 4e€TbMU, 4TOObI OHM HE Urpani ¢ Npubopom.

TONbKO And EBPONEUCKUX PbIHKOB

[aHHbIM YyCTPONCTBOM MOTYT MONb30BaTbCA AETU B BO3pacTte OT 8 neT u
cTaplue, a Takke nuua ¢ orpaHnyeHHbIMU PUINYECKUMU, CEHCOPHBIMU UK
YMCTBEHHbIMM CMOCOOHOCTAMK, a Takke Iuua C OrpaHUYeHHbIMU
hU3NYECKUMWN, CEHCOPHBIMU UMM YMCTBEHHBIMU CMOCOBGHOCTSIMUM MIn C
OTCYTCTBMEM OMbITA U 3HAHWI, ECITN OHW NPOLLNM 00y4YeHNE UM NOyYnnn
WHCTPYKUMM no 6Ge3onacHoOMy WMCMOMb30BaHUIO YCTPOMCTBA M OCO3HAKOT
CBS3aHHbIE C 3TUM PUCKM.

[eTn He AOMKHbI UrpaTh C NPUGOPOM.
[eTn He [OMKHbI NPOM3BOAUTL YMCTKY W TEXHMYEcKoe o6CnyXuBaHue
obopyaoBaHus 6e3 npMcMoTpa B3pOCHbIX.

Ecnn wWwHyp nuTaHus noBpexaeH, OH [ormkeH ObiTb 3aMeHeH
NPoOn3BOANTENEM, €ro CEpPBUCHLIM LEHTPOM UM aHanorn4HbIM
KBanmduumpoBaHHbLIM NEPCOHANoOM, YTobbl M36eXaTb PUCKOB.

OTKnoUMTE YCTPONCTBO OT PO3ETKM, KOTAa OHO HE UCMONb3YETCs, a Takke
nepeg TeMm, kak BCTaBNsATb MW CHUMaTb AeTanu, nepes YNCcTKOM.
N36erainTe KOHTaKTa C ABVXKYLLMMUCS YacTAMM.

He ncnonb3yinte npubop ¢ NOBPEXAEHHbIM LUHYPOM WU BWUIKOW, €Cnun
npnbop HeucnpaeeH, ynan Unu ObiN NOBPEXAeH KakuM-nmbo obpasom
obpatutecb B aBTOPM3OBAHHLIA CEPBUCHBIN LEHTP ANA ANArHOCTUMKA U
BO3MOXXHOTO PEMOHTA.

Mcnonb3oBaHme akceccyapoB, HE PEKOMEHAOBAHHbIX UM HE NPOAAHHbIX
npov3BoanTENeM yCTPOMCTBA, MOXET Bbl3BaTb BO3ropaHue, nopaxeHue
3MNEeKTPUYECKUM TOKOM U TPaBMy.

He pekomeHayeTcst UCNonb30BaTh YCTPOMCTBO HA OTKPLITOM BO3AYXE.

OT0T NpUbop NpeaHasHavYeH Ang UCNonb30BaHMs B ObITOBLIX YCIOBMSIX, a
Takke AN Mcrnonb3oBaHuWs B:

KyXOHHbIX 30HaX (4519 nepcoHana) B MmarasmHax, ojpucax n gpyrmx paboumx
MecTax;
Ha KyXHSIX Npy HEBOMNbLUNX OTENAX, MOTENSX
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ONs KenTepuHra

HO He AJ151 KOMMEPYECKOro NCMNONb30BaHNSA

Cniegute 3a TeM, YTOObI LLUHYP HE CBELUMBANCS C Kpasi CTona Uinm CTOMKK, a
Takke He Kacaricd ropsaymx NnoBepXHOCTEN.

MpenctaButenb aBTOPM3OBAHHOINO CEPBUCHOTO LEHTpPa LOSKEH
BbIMOSTHATL Nt06bIe yCryrn, KPOMe YACTKM YCTPONCTBA.

PemMoOHTHble paboTbl OOMKEH BbLIMNOMHATE TOMLKO  YMOSTHOMOYEHHbIN
obcnyXxnBatoLwmii nepcoHar.

PacnakoBaB npubop, ybeguTtecb, YTO OH He noBpexaeH. B cnydvae
COMHEHUN He ucnonb3ynte npubop M obpaTUTeCb B aBTOPU3OBAaHHbIV
CEPBUCHbBIN LIEHTP.
lMnacTukoBble NakeTbl, MOAUCTUPOS, CKPEMKM U T. M., crieqyet yopartb B
MECTO, HEOCTYNHOE ANl AETEN, TaK KakK AaHHble MPeaMeThbl NOTEHUMANbHO
onacHpbl.

NsrotoButens n nocTaBwWMK npubopa cHMMaKT C ceba BCAKYH
OTBETCTBEHHOCTb MPWU HECOONIOEHUM WHCTPYKUUA, MPUBEOEHHbIX B
OAaHHOM JOKYMEHTE.

[MpoBepbTe, YTOObI HaMpsikeHWe, yKasaHHOe B MacrnopTHoOM Tabnwuuke,
COOTBETCTBOBAIIO HANPSKEHWUIO B CETU.

He ncnonb3yinTte ocTpble NpeaMeThbl BHYTPpY KoHTenHepa! OCTPOKOHEYHble
npegmMeTbl MOryT nouapanatb U MOBPEAUTb BHYTPEHHIOK MOBEPXHOCTb
KoHTerHepa. Korga npubop Haxoamtcs B BbIKIKOYEHHOM COCTOSIHUM
(«OFF» unn «0»), MOXHO MCMOMb30BaTb PE3NHOBYID OMNATOYKY WK
METaNMYECKYHO NMOXKY.

Hukorga He MmoinTe Npnbop NpY NOMOLLIM YACTSALLIETO NOPOLLKA UITN KECTKNX
CpeacTB.

Hukorga He nomewamte v He wuCNonb3ynte npubop Ha ropayvmx
NMOBEPXHOCTAX, TAKMX KaK Meyun, niauTbl, UM BONN3N OTKPLITOrO ra3oBoOro
OrHs.

Hukorga He moviTe YacTy npnbopa B NOCYAOMOEYHON MaLLVHE.

Huvikorga He BhikrtodanTe nprubop 13 po3eTku, MOTSHYB 3a MPOBOS,

Mpnbop gomkeH BbITb NOAKMYEH K SNEKTPUYECKON CUCTEME U PO3ETKe
WCTOYHMKA NUTaHUs, Jonyckawwen Harpysky muvHumym 10A wn c
OEeNncTByOWMM 3a3eMmrieHneM. 3rotoButenb He HECET OTBETCTBEHHOCTU
3a NPUYUHEHHbIN yLepO BeLLam v Noasm B criyyae, ecnm JaHHast Hopma
Ge3onacHOCTU He ByaeT BbINONHEHa.

Mepen BbLINOMHEHWEM TEXHUYECKOro OOCNyXMBAHUA WAN YUCTKM,
yb6eauTtecb B TOM, 4TO NPUOOP OTCOEAMHEH OT MCTOYMHUKA MUTAHUS, YTO
BUJIKa BbIHYTa U3 PO3ETKMU.

Hukorga He moviTe npnbop Noa CTpyer BOAbI, Ui NOMECTUB ero B BoAy!
3710 0bopyaoBaHME MPOLLUIIO MCMbITAHUS Ha anekTpobesonacHy paboTy
npv Temnepatype okpyxatowen cpeabl 43 ° C (knumaTnieckun knacc « T»).
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[ns noBbieHns Npon3BoaMTENBHOCTU n3berante UCNornb30BaHNS
MaLUMHbI Npy Temneparype okpyxatowien cpeapl Boiwe 30 ° C. bonee
BbICOKME TEMMNEPATYPbI, XOTS U HE BIIMSIOT HA MEXaHWKY MaLUWHbl, MOTYT
NoCTaBuTb MOA Yrpo3y ycnex NpUroToBNeHUs MOPOXXEHOIO.

MakcmnmanbHoe Konm4yecTBo UHrpeaneHTos - 800 r Ha NPOM3BOACTBEHHbIN
UMK, 3TO PYKOBOOCTBO MOXHO 3arpy3uTtb B ¢popmate PDF c¢ cavta
https://nemoxrussia.ru/ru/catalog/domol/ice-Green/products/seriya-i-green-
gelatissimo-black/

COXPAHUTE 3TU UHCTPYKLUU

CNEUUANDBHBLIE NPEAYNPEXAOEHUA ONA NPUBOPOB,
COOEPXALLUX FA3 R290.

BHUMAHWE: He 3akpbliBanTe BEHTUMSLUMOHHbIE OTBEPCTUS Kopryca
npubopa.

BHUMAHWE: ansa yckopeHus npouecca pasMmopakmBaHusi He UCMOMb3ynTe
MexaHu4yeckme ycTponcTtBa WNU [pyrve cpencrea, Kpome
peKOMeHA0BaHHbIX NPO3BOAUTENEM

MPEOYMNPEXOEHWE. He vcnonbaynte anekTpuyecku npubop BHYyTpU
OTCEKOB AJ151 XpaHEeHUs NMPOLYKTOB NMUTAHWUS, €CINN OHU HE OTHOCATCA K TUMY,
pekoMeHA0BaHHOMY Npou3BognTenem

He xpaHute B 3TOM npubope B3pblBOONACHble BELLEeCTBa, HamnpuMmep,
a3p030fbHble BaNMOHYMKM C NTIErKOBOCNITAMEHSIOLLMMCS ra3oM.
B atom npubope cogepxutca Hebonblloe KONMUYECTBO T[OPHOYEro
xnapareHTta R290, ykasaHHOe Ha nacnopTHon Tabnuyke (wWnnbae) npubopa.
M3beranTe KOHTaKTa OCTPbIX NPEOMETOB C KOHTYPOM CUCTEMbI OXNaXAEHUS
Bo Bpemsi TpaHCNOPTMPOBKU U YCTAaHOBKN Y6eauTeCh, YTO KOHTYP CUCTEMbI
OXNnaxAaeHusa He NOBpPexXAeH: BbIXOAAWMN XJflagareHT MoXeT
BOCMIIaMeHUTbCA M NOBpeanTb rnasa.
B cnyyae noBpexaeHnsa KOHTypa CUCTEMbl OXNaXOeHUs He MUCMOomnb3ynTe
nobnn3ocTn anekTponpubopbl, BOCMOMNb3yNTECH MpUM HeobXxooMmocTu
NPOTUBONOXapHbIM 060pYyAOBaHNEM, OTKpbIBaNTE OKHA, YTOObI MPOBETPUTL
koMmHaTy. ObpaTnTech B aBTOPU30BAHHbIN CEPBUCHbIN LIEHTP.

B cnyyae noBpexaeHus nsberante Bo3genNCTBUSA OTKPLITOrO OrHA U nobbix
YCTPOWCTB, CO34atoLLMX MCKPY, OTKITHOUMTE NpMOOp OT CEeTH.
XOpOLLO NPOBETPUTE NOMELLEHME, B KOTOPOM HaxoauTcs npmubop B TedeHne
HECKOMbKNX MUHYT.

BHUMAHMUE: onacHocTb noxapa

R290
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BAXHASA UHOOPMALMA AN NPABUNbHON YTUNU3ALIMU
NMPOAOYKTA B COOTBETCTBUU C ANPEKTUBOM EC 2012/19 / EC.

OT0T NpMbop MOXET coaepaTb BELECTBA, KOTOPbIE MOryT ObITb OMNaCHbI
AN OKpy>XXatoLen cpeabl U 300poBbs YenoBeka Npu HenpaBUbHON
yTunmsaumu. Moatomy Mbl NpegocTaBnsieM Bam CriefyoLlyto
NMHopMaLmto, YTOObI NPegoTBPaTUTL BbIGPOC 3TUX BELLECTB U YNy4LLNTb
NCNonb3oBaHNe NPUPOLHbIX PECYPCOB.

OnekTpuyeckoe M 3ANeKTpoHHOe obopyadoBaHWe Hemnb3s yTUNM3npoBaTb
BMeCcTe C OOblMHbIMM TOPOACKMMW OTXOA4aMu, WX cnegyet cobupatb
oTAENbHO Ans npaBunbHoW o06paboTkn. CumBON nNepevyepKkHyToro
MycopHoro 6aka, pasMelleHHbIi Ha MpoayKTe M Ha 3TOW CTpaHuue,
HanomMuMHaeT BaM O HeoOGXOAMMOCTM MNpPaBUIIbHO YTUNU3UPOBaTb
YCTPONCTBO MO OKOHYaHMM €ro cpoka Cnyxbbl. Takmm obGpasomM MOXHO
n3bexatb TOro, 4TO0 Hecneuudunyeckas obpaboTka BeLECTB,
cogepxawmuxca B 3TUX YCTPOWCTBAX, WU UX HenpasBuSlbHOE
NCNONb30BaHUE, UM HenpaBWUilbHOE MCMOSb30BaHME UX YacTen, MOXET
ObITb ONacHbIM ANS OKpyXKaloLwen cpeabl UNu Ans 340p0OBbs YernoBeka.
Kpome TOro, ato nomoraetr BOCCTaHaBnuBaTb, nepepabartbiBaTb U
MOBTOPHO WCMNOMb30BaTb MHOrMe MaTepuanbl, UCNOMb3yeMble B 3TUX
yctporictBax. C 9TOM Uenbo Npou3BoaUTENM U  OUCTPUMOBIOTOPDI
3NEeKTPUYECKOro U 3NeKTPOHHOro obopypoBaHusa co3gatoT
COOTBETCTBYIOLLME cuUcTeMbl cbopa m obpaboTkm atmux yctponcTs. o
OKOHYaHWWM CpoKa Cry>xObl Ballero ycTponcTea obpatutech K Aunepy 3a
WHJOpMaLMeENn O TOM Kyda ero MOXHO caaTtb. [lpu MNOKyrnke HOBOro
YCTPOWCTBa Ball Aunep Takke NpOMHEOPMUPYET BaC O BO3MOXHOCTM
GecnnaTtHOro Bo3BpaTa CTaporo yCTPOMCTBa, ECIIM OHO PaBHOLIEHHOrO TMNa
N UMEET Te XKe PYHKLUMUN, Y4TO 1 nocTaBnsieMoe obopyaoBaHue. Y Tunmsaumns
YCTPONCTBA, OTNMYHAas OT ONUCaHHOM Bblle, BNeYeT 3a cobon wrpadHble
CaHKuuW, NpeayCMOTPEHHbIE HALUMOHANbHbIMWU NOMOXEHUAMU CTPaHbl, B
KOTOPOW YTUNMN3UPYETCS OaHHOW YCTPOMCTBO. Mbl Takke pekoMeHayem
BaM MNPUHATb LONOMHUTENbHbIE MEPbl MO 3alMTe OKPYXXaloLLen cpenbl:
nepepaboTKy BHYTPEHHEN N BHELUHEN YNaKoBKM NpoayKTa 1 NpaBUibHYyo
yTUNn3aumi MCnonb3oBaHHbIX OaTapeek (ecnu OHWM  copepxaTtcsl B
npogykte). C Bawen MNOMOWbID MOXHO YMEHbLUTb KONMMYECTBO
NPUPOOHbIX PECYPCOB, UCMOMNb3YEeMbIX AS19 MPOVM3BOACTBA AMEKTPUYECKOro
N 3NEeKTPOHHOro 06opyaoOBaHUSA, CBECTU K MUHUMYMY WCMNONb30BaHWE
CBanoK Ans yTunuM3auun NpoaykToB M YNyudlWTb KavyecTBO

XKMU3HKM, npepoTBpawas BbIOPOC MNOTEHUMAnbHO OMacHbIX

BELLECTB B OKPY>KaloLLyI0 cpeay.
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BAXHO:

[aHHoe obopynoBaHue CcOooepXuT
OXNaXKAaLLYH XUOKOCTb, KOTOPOM
HeobxoaMMo paTb OcecTb Mnocne
TpaHcnopTupoBku. OcTaBbTe
obopygoBaHMe Ha ropnsoHTanbHON
NOBEPXHOCTU KaK MUHUMYM Ha 12
YacoB Mocne MoKynku uimM nocne
noboro nepemeLleHus, BO Bpems
KoToporo obopygoBaHue ObIno
nepeBepHyTo. OCTaBbTe HE MeHee
20 cm cBobogHOro npocTpaHcTBa
BOKpyr obopypoBaHusa Ans
CcBOOOOHOM UMPKYNAUUKM BO3AyXa.
Ybeoutecb, UYTO BEHTUNSILWMOHHbIE
CNnoThbl (peweTKkun) He
3abnokmpoBaHbl. [MOTOK ropsidero
BOo3gyXa, BbIXOogAWNUN M3
BEHTUNALNOHHBIX OTBEPCTUN,
ABNSAETCA HOPMANbHBIM
pe3ynbTaTtoM 3@d@eKTUMBHOrO
oxnaxaeHus
NMPEOBAPUWTEINbHBIE
NPEAYNPEXOEHNA, KOTOPbIE
CIIEQYET COBJIIOOATb MNMEPEQL
MCNONb3OBAHMUWEM
OBOPYOOBAHUA

[Mrmnena — ato camoe BaxkHoe, 4YTO
HYXHO cobnwopgaTtb nNpwu
NMPUITOTOBMTEHUMN MOPOXEHOTO.
Y6eantecb, 4TO BCE KOMMOHEHTHI
abCcontoTHO YnCTble, 0COBEHHO Te,
KOTOpble MOryT conpukacatbCcs C
MOPOXEHbIM.

He Bblkn4yante cucrtemy
oxnaxgeHus (knasuwa L) wnu
rnasHbl BblknoyaTens (N), korga
MawunHa paboTaeTr. B cny4ae
HenpaBuUNbHOW paboTbl MNK
CNyYanHOro OTKITHOYEHUA MNUTaHUS
nogoxaute okorno 10 MUHYT,
npexae 4Yem CHoBa BKIHOYUTbL €ro.

Komnpeccop ocHalleH 3aluTHbIM
YCTPONCTBOM, MNpPeAoTBpaLLaloLLnM
nosepexpgeHne. Ecnwu
nepe3anycTuTb MaWMWUHY
HeMeOgNneHHO, cucTemMa
oxnaxpgeHust He 6yget paboTatb B
TeYEeHNE TPEX MUHYT.

[Mocne BbIKNIOYEHMST MOPOXEHNLIBI
nogoxaute okosio 10 MUHYT,
npexae Yem CHoBa 3anycTuThb ee.

M3ameHeHnsa ckopocTu 1 WwymMa BO
BpeMS! MPUrOTOBEHNSI MOPOXEHOIO
ABNSAOTCA HOPMasbHbIM SBlIEHNEM
N He BIUAKT Ha HOPMasbHYIO
paboTy obopynoBaHus.

Mcnonb3ynte npenBapuTerisHO
OXNaXOeHHble WHIpeagueHThl.
PekomeHayeTca 3arpyxaTb
WHrpegueHTbl B MOPOXeEHMWLY npwu
Temneparype ot +5°C no + 20 ° G,
WHa4ye pesynbraT MOXET OblTb He
rapaHTUpOBaH.

PekomeHOoyemMasa eMKOCTb
MopoXxeHuubl - 800 r. Ecnwu
mcnonb3oBaTb Oonbuwe
WHrpeaueHToB, TO B MpoLlecce
npoumsBoagcTBa ob6bewm
MHrpegoueHToB b6ypgerT
YBENMMYMBATLCS, U CMECb MOXET
BbITeYb. Kpome Toro, obopynoeaHmne
He cmMoxeT obecneuyuntsb
O0CTaTOYHYH0 «B3BUTOCTbY CMECH, U
KOHCUCTEHLMS 3arpy>KeHHON cMecu
OyoeT HegoCTaTOuHO MNIIOTHON.

Boinente n nepemewanTte
WHTpeOWeHTbl B OTAENbHYIO
€MKOCTb.

He 3anonHante yawy 6Gonee 4vem
HanonoBuHY. Bo Bpewms
NPUroToBNeHNss obbLEM cMecHu
yBenunymBaeTcsa, JocTuras
MaKkcMmarbHOro obbema vaLum.
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BAPUAHTbI UCMOJIb3OBAHUA

A) Ucnonb3oBaHMUeEe ¢
c¢hukcpoBaHHOM YaLLen

BcTaBbTe nonactb Ans UKCUMPOBaHHOM
Yawm (B)

3akpyTtute coukcartop nonactu (C).
BcraBbTe 3awmtHoe konbLo (O).
MopoxeHuua rotosa k pabote

B) Ucnonb3oBaHuMe CO CbeMHOM
Yawemn

OTa MopoXeHuua nocTaBnseTcs B
KoMnNnnekTe CO BCeMMU
npuHagnexHocTaAMU AN4
NCNonNb30BaHUS Kak ¢ (PUKCUPOBAHHOM,
Tak U CO CbeMHON 4Yawen. B
OpUrMHanNbHOWM ynakoBKe CbeMHasi Yalua
BCTaBNSIeTCA BHYTPb (PUKCUPOBaAHHOM
yawm.

Hanente B (hmkcupoBaHHyto Yawy 1 nnm
2 mepHuka (H) conmeBoro pacTtBopa
BbICOKOW MMAOTHOCTM (cocToAwwmn ns 20 r.
conn n 80 r. BoAbl) UNKM CAMPTOBOrO
pacTBopa KpenocTbio Bbitle 40°.
BctaBbTe cbeMHyw 4vawy (G) B
(PUKCMPOBAHHYIO 4Yally, CUIbHO HaxaB
noynopa.

MogHumnte ee u YBEOAUTECbH, YTO
BHEWHAA CTEHKA CbEMHON
YAWW TMONHOCTbLIO BNAXHAA,
WHa4ye MopoxeHuLua He ByaeT AOMmKHbIM
o6pa3om oxnaxgarbcs.

BcTtaBbTe nonactb Ans cMmeluMBaHus
cbemHol Yawm (F)

BakpenuTte nonactb pukcatopom (C).
MoposxeHuua rotosa k paboTe.

BHUMAHUE!

B CIlyyae MCMofb30BaHWA COJIEBOrO
pacTBopa nocre 3aBeplleHns paboTbl
TWAaTeNbHO BbIMOWTE M MpoOCylIuUTe
(PUKCUPOBAHHYIO U CBbEMHYIO Yallu,
4yTOObLI NMpegoTBpaTUTL koppo3uto. He
OCTaBNANTE CONEBOW pPacTBOP BHyTpWU
yan!

YTO HYXHO And NONYYEHUA
XOPOWEIoO MOPOXEHOTIO
(GELATO) UIMN COPBETA?
MpurotoBneHne xopowero,
Ka4eCTBEHHOro M HaTypanbHOrO
MOPOXEHOro MUnm copbeta nNpaBUNbHON
KOHCUCTEHLMM 3aBUCUT OT pPasfnyHbIX
¢aKTOpOB, BOT HECKOJSTbKO COBETOB:

MopoxeHuua gomkHa ObiTb 3apaHee
NnoAroToOBIEHA: OCTaBbTe A0CTATOYHO
MecTa no 6okam Kopnyca, 4ToObl BO3gyXx
Mor cBob6OAHO UMpKynupoBaTb. Bosgyx
HeobOxoOouUM ONs OXNaXpeHus
Kommnpeccopa.

Mcnonb3oBaHne XOpoLUMX, CBEXUX U
Xopowo cbanaHcCUMpOBAHHBIX
WHrpeaueHTOB.

YaayHbll peuent — 3TO codeTaHue
BbICOKOKA4YeCTBEHHbIX WHIPEeaUEHTOB W
BbICOKOW MPOWU3BOAUTENBHOCTH
MaLLVHBbI.

lMogaBaTb MOPOXXEHOE KenaTenbHo B
npegBapuUTENbHO OXJTaXAEeHHbIX
€MKOCTSIX.

O4YNCTKATIPMBEOPA

Mepen npoBegeHMeM NOGOM YMCTKM
ybeautecb, 4To NpuBOp BbIKIOYEH
(NpoBepbTe rMaBHbLIN BbIKAOYaTEND
NUTaHNS) U OTKIIOYEH OT CETW.

MpomonTte nonactu (B) mn (F),
npospayHyto Kpblwky (D), dwukcatop
nonactu (C), nonatky Ans MOPOXEHOro
(E), 3awmTtHOEe kombuo (O) U cbeMHyo
yawy (G) nopg ropsyen BoAOW C MbIfIOM.
OTn geTanu TakKXe MOXHO MbiTb B
NoCyAOMOEYHOW MalluvHe MNpU HU3KOW
Temnepartype.

Ong 4yncTkm kKopnyca MalWHBbI
MCNONb3ylNTe BMAXHYI TKaHb.
HUWKOTOA HE NMOTFPYXAWTE
FMABHbIN KOPMNYC MPUBOPA B
BOOVY!

MpomMonTe MCNONbL30BaHHYK 4ally
BoZou npu Temneparype 45 ° C, 4ytobbl
pacTBOpUTb XUp M obnerynTb ero
yAaneHue.

Mpn HeOOXOANMOCTHM UCMONb3YNTE ryoKy



Pycckui

OnNs yoaneHus 3arpsasHeHun. Crnente
BOAY.

3anenTte Tennon BOOOW C MOKLLUM
CpeacTBOM.

TwaTenbHO OYNCTUTE YrNyOMneHHbIe U

CKpbITble obrnactn. OnopoxHUTE YaLly 1
NPOMOWTE TEMNMOWN BOLON.
BHUMMAHWE: Hnkorpga He
nepeBopavmBanTe npubop, 4TOObI
BbIMUTb BOAY U3 (DUKCUPOBaHHON YaLlu.
Mcnonb3ynTte rybky unu gpyron
nogxogswmn gns 3Ton yHKUUN
WHCTPYMEHT.
BHUMAHWE: npu 4ynctke getanen
npubopa M3 HepxaselLen cranu He
Ncnonb3ynTe cpeacTBa Ha OCHOBE
XNopuaoB (Hanpumep, CONSAHYIO
KMCNoTy), cpeAcTBa Ha OCHOBEe
oTbenuBaTens, CpeacTBa, cogepxaime
CUNbHbIE KUCMNOTbI, UMK cneyunarnbHble
cpencTtBa Ana 4ucTku cepebpa.
M3beramte Mcnonb3oBaHUA
MeTannmyecknx unu abpasuBHbIX
WHCTPYMEHTOB.

Mpn MCNonb3oBaHMM CHLEMHOM Yaluun
BaXXHO ydanuTb Bce cnefbl pacTeBopa
conun, 4Tobbl NPeaOTBPaTUTL KOPPO3NIO.

TwaTtenbHO NpoOMONTE BCe
WHCTPYMEHTbI, UCNONb3yeMble Npu
OYUCTKE.

BHUMAHWE: ecnn Bbl ncnonb3oBanu
PUKCUPOBAHHYIO Yawy U XOTUTe
MU3BneYb MOPOXEHOoEe, BHUMATENbHO
cnenoynTe NMpuUBEOEHHBIM HUXE
WNHCTPYKUUSIM.
[JocTaHbTe MOPOXEHOEe M3 yYallwu,
yaanvmB Kak MOXHO 6orbLue C MOMOLLbHO
npunaraemon nonatku (E) nnu gpyron
NNacTUKOBOM WUNN OEePeBAHHON JTOXKU.
CHumuTe 3awmTHoe konbLo (O), 4ToObI
no3BoNuTb n3eneyb nonacts (B). CHoBa
BCTaBbTe 3aLnTHOe KorbLo (O), npexae
YeM BbIHYTb OCTaBLUEECS MOPOXEHOE.
Ounctute bBapabaH 4vawwu, 3aTeMm
CHUMUTE N OCTOPOXHO OYUCTUTE
3aLwmTHoe Konbuo (O).

KAK XPAHUTb TOTOBOE
MOPOXEHOE

B mopoxeHuue. Korga mopoxkeHoe
OygeT rotoBO, Bbl MOXeTe XpaHUTb
€ro B caMoi MopoXeHuue npmbn. 10-
20 MUHYT NpU BbIKNKYEHHOM
asurarene.

B mopos3unnbHon kamepe. Bbl
MOXeTe XpaHUTb MOPOXeHoe B
repMeTM4HOM KOHTeWHepe B
MOpo3unbHOW Kamepe. He
pekomMeHAyeTCs ONUTenbHOE
3aMopaxunBaHue.

Uepes 1-2 Hegenu BKYC MOPOXEHOMO
noptutca. CeBexee MOpoOXeHoe
ny4Lue no BKyCy 1 KayecTBy. Ecnu Bbl
BCE e XOTUTE OCTaBUTb MOPOXEHOE
B MOPO3WUITbHOM Kamepe, caenanTte
cnegyouee:

[MomecTTE MOPOXEHOE B YNCTLIN U
NAOTHO 3aKPbITbI FrepMEeTUYHbIN
KOHTENHep.

TemnepaTypa [omkHa ObiITb He
Hwke-18° C.

Ha Tape ykaxwute pgarTy
NPUroTOBNEHNSA MOPOXKEHOTO.

NPEAYNPEXOEHUE!

Nio6oe MopoxeHoe YyBCTBUTENBHO K
H6aktepusim. CrnegoBaTernbHO, O4eHb
BaXHO, 4TOObl MOpoOXeHuua u
ncnonb3yemasa nocyaa O6binu
XOPOLLIO OYMLLIEHbI M BbICYLLEHbI.

BAXXHO:

MOCNE M3BINEYEHMWA
MOPOXEHOIO 13 MOPO3WITbHOW
KAMEPbl M EFO OTTANKWU -
MOBTOPHAA 3AMOPOS3KA
SATPELLEHA.

BblHbTE MOpPOXEHOE M3 MOPO3UITLHON
Kamepbl 3a monyaca o nogaun. [pu
HeobXxoAMMOCTM €ro MOXXHO OCTaBUTb Ha



10-15 MUHYT NpU KOMHaTHOMN
TemnepaTtype Ans OOCTUXeEHUS
nogxosien Temnepatypbl nogayn.
CPOK XPAHEHWNA

MopoxeHoe Ha OCHOBE CbIpblIX
WHIpeaneHToB * 1 Hegens

CopbeTbl 1-2 Hepgenu

MopoxeHoe Ha ocHOBe cmecu + 2
Hegenu

MONE3HbIE COBETbI

HekoTopble peuenTbl NpegnonaratoT He
MPOCTO CMELUMBaAHWE WHIPEAMEHTOB, a
nx npurotosneHune. MNMoarotoBbTe CMeCh
HakaHyHe, 4TOObl OHa MOMHOCTbLIO
OCTbiNa, a WHrpeauneHTbl B CTPYKType
pacTBOPUINUC.

Hukorga He 3anuvBanTe UHIPeAMEHTHI B
MOpPOXEHUL Mpu TemnepaType Bbllle
25°C.

3anevite MHrpeaneHTbl He Gonee 4vem
Ha nonoBuHy obbema Yawun. B
npouecce MPUroTOBMIEHUS CMEChb
yBenuymnBaeTcs B obbeme.
ANKOronbHble UHFPEAMEHTHI
3aMeansitoT NPoLecc OXNaXAeHus.
Moatomy nukepbl cnegyeT 406aBNATL B
TeYeHne NocrneaHNX HECKONbKNX MUHYT
MPUrOTOBIEHMS.

Bkyc copbeta BO MHOrom 3aBUCUT OT
CTEeneHn cnenoctuM M cnagocTu
ncrnonb3yeMblX (PPYKTOB MU COKa.
[TOMHUTE, 4YTO 3aMOpo3Ka CHUXaet
BOCMNpUSATUE CragoCcTy.

®pykThl, UCMONb3yeMble B peLenTax,
nepen ynoTtpebneHnem Bcerga
HeobxoOAMMO TWATENbHO MbITb WU
cywuTb. Jaxe ecnun He yKasaHO WMHOE,
dpyKTbI BCErAa AOMKHbI ObITb OYMLLEHDI
OT KOXYpbl, ckopnynbl n 6biTb 6e3
KOCTOYEK U T. A.

YT00bl yMEHBLLUMTL 06LLEee KONMMYeCTBO
peuenTa, KONMMYECTBO Kaxgoro
MHrpeaMeHTa JONXHO OblITh
NPONOPLMOHANbHO YMEHbLLEHO.

Bpemsi npurotoBreHnsi BapbupyeTcs B

Pycckuia

3aBUCUMOCTU OT KOonmyecTBa U
TeMnepaTtypbl MHFPEOUEHTOB,
TemnepaTypbl OKpyXalllen cpefbl,
TNa MNPUroTOBMEHUS MOPOXEHOrO
(axenato) unm copbeTa.

YTO MOXET HE PABOTATb

B 0OblYHbLIX YCMOBMSAX MPUrOTOBMEHME
MOPOXeHoro 3aHnmaeT He 6onee 30-40
MUHYT.

Ecnu uepe3 40-50 MyvHYT MopoxeHoe
BCe ewe He chopMmpoBanocCk,
nposepbTe crneaylowmne MOMEHTHI,
npexage 4eM obpallaTbCs 3a MOMOLLBHO
B aBTOPM30BaHHbIN CEPBUCHbIN LIEHTP.
WHrpeaveHTbl HeobxoaMmo 3anueaTth B
MOPOXEHULY KOMHATHOW TemMneparypbl
unu nydwe oxnaxaéHHbimu (+/-10C).
Ecnu nHrpegueHTsl ByayT ropsyuve, TO
NPUroTOBUTb MOpOXeHoe bypert
HEBO3MOXHO.

Yawa He JomkHa OblTb 3anonHeHa
Gonee 4Yem HamoNOBMHY OT CBOEro
obbema. Ecnu konunuectBO
WHTPEeAWEHTOB CIIUWKOM BefnukKo,
BpemMsa, Heobxogumoe An4
PoOpMMPOBAHUA MOPOXEHOTO,
3HAUYUTENbHO yBENMUYMBAETCHA, U
pe3aynbTaT MoxXxeT O6bIThb
HeyOoBMEeTBOPUTENBHbBIM.

W3-3a Hanuuma npegoxpaHuTerbHOro

yCTPONCTBA Ha KoMMnpeccope, Mpwu
OTKIMIOYEHUN 3NEKTPOIHEPTMM UMK MPU
BbIKIIOYEHMN 1 MOBTOPHOM BKITHOYEHUN
MOpPOXeHuUbl No nbon npuynHe
paboTa oxnaxpgatollero ycTpolncTBa
npekpaljaeTcs.
B aTtux cnydasdx Heobxogumo AaTtb
YCTPOWMCTBY OTAOXHYTb B TeuveHue 10
MWUHYT Nepen €ro NOBTOPHbLIM
BkNtoYeHnem. Ecnn 10-MUHYTHBIN
nepepbiB He cobniogeH, paboTta He
BO30OHOBUTCS, Jaxe €ecnu KHormka
OXIaXOEHNs1 HAXO4MTCS B MONOXEHUM
BKI1.

MPOBJIEMbI U PELLEHUA
NMPOBJIEMA: MawwuHa He oxnaxgaert:



Pycckui

BO3MOXXHbIE NMPUYNHbI:
Y6eguTech, YTO BUSIKA LWIHYpa NUTaAHUSA
BCTaBrieHa NpaBuUIbHO U 3ANEKTPUYECTBO
nocrtynaet B npubop. Ybeautecb, 4to
kHonku (N) n (L) ropsar.

Ecnu npousollen c6oi nuTaHus Unm Bbi
cnyyanHo BblaepHynu Bunky pabota
MOPOXXEHULIbI NPeKpaLlaeTcs.
Mopoxante 10 MUHYT Nepen
nepesanyckom npubopa.

Ecnn aTa naysa He cobntopaeTcs,
XonoaunbHas cuctema MoxeT ObiTb
noBpexageHa wunn nepes3anyck MOXeT
3aHATb O4E€Hb MHOIO BpEMEHMN.

Ybeautecb, 4TO NpubOp YyCTaHOBMEH
npaBuNbHO, @ BEHTUNSALUOHHLbIE
peLleTKM (CNOTbl) HE NEPEKPLITHI.

MpoBepbTe paboTy BeHTMNAUUM,
y6eaAnBLINCL, YTO BO3AYX BbIXOAUT
Yepes NepenHIoL PeLLETKY.

MPOBJIEMA: nonacTb He BpallaeTcs
BO3MOXXHbIE NMPUYNHbI:
Yb6eaoutecb, 4TO ronactb NpaBWUibHO
3aKkpensneHa Ha Bany 1 3aduKcMpoBaHa
cneumanbHbIM hmukcatopom (C).
Y6enoutecb, 4YTO HET NPenaTCTBUNA,
MelawlWnx BpawWeHUo NonacTu
(Bkntovasi nobyto gedopmanmio YaLm).
KomM6uHaumsa MHrpegueHTOB,
3annBaemblx Npu TemnepaType Hmke + 5

o

C, n cdasbl npegBapuUTenbHOro
oxnaxgeHuna MoXeT npenoTBpaTuTb
3anyck nonactu. Beikntounte npubop Ha
10 muHyT. 3atem nepesanycTute ero,
nponyckas aTan npegBapuUTENbHOIO
OXMaXaeHus.

MopoxeHuua WwymHas.

HekoTopbIn LWym HaxoauTcs B npegenax
HOpMarnbHbIX pabounx XapakTepPUCTUK;
OOHaKO, €Crin OH CTaHeT Ype3MepHbIM,
obpatnTecb B aBTOPM3OBaHHbIN
CEPBUCHbIN LIEHTP.

COD.: RU-510007
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