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OM DENNE

MANUAL

Denne manual er en integreret del af maskinens udstyr. Under design og konstruktion af maskinen, er der
lagt meget stor vaegt pa alle aspekter omkring sikkerhed og sundhed for de folk som skal arbejde med
maskinen. Udover gzeldende sikkerhedslovgivning er reglerne for "god praksis” ogsa anvendt. Formalet med
denne manual er at sikre brugeren den ngdvendige viden for en korrekt betjening og vedligeholdelse af
maskinen og derved undga at der opstar nogen form for fare under betjeningen. Alle som beskaeftiger sig
med maskinen, skal have leest og forstaet alle anvisninger, isaer anvisningerne omkring sikkerhed.

Opbevar altid manualen let tilgaengeligt, for senere reference.

Fglgende symboler er anvendt, for at henlede opmaerksomheden pa vigtig information:

INFORMATION: Indikerer vigtig information

A FARE: Indikerer fare for alvorlig personskade.

Med manualen fglger disse bilag:

Garantibevis.

Konformitetserkleering.

For service og bestilling af reservedele, kontakt autoriseret forhandler.

Fabrikant og maskin-identifikation

Serienummer -
Maskintype

Specifikationer

Fabrikantidentifikation — ---------

c €* -- CE marke

-

b -~ Konstruktionsar

)5
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1. GENEREL INFORMATION
1.1 MASKINBESKRIVELSE

Kartoffelskreeller:

Maskinen er udviklet til at opfylde behovet for sm& og mellemstore cateringfirmaer, som har brug for at
skreelle rodfrugter hver dag. Kompakt stgrrelse og ekstremt praktisk betjening, ggr denne maskine til det
optimale valg for at reducere tidsforbruget ved manuel skreelning og samtidigt fastholde et konstant
kvalitetsresultat. Sortimentet udggares af 8 forskellige bordmodeller:

PPN5 (5 kg. kartofler)

PPN10 (10 kg. kartofler)

PPN18 (18 kg. kartofler)

PPN25 (25 kg. kartofler)

PPF5 (5 kg. kartofler + CI)

PPF10 (10 kg. kartofler + CI)

PPF18 (18 kg. kartofler + CI)

PPF25 (25 kg. kartofler + CB).

Maskinkroppen er udfert i AISI304 rustfrit stal for nem renggring og vedligeholdelse. Maskinen har
sikkerhedsforanstaltninger som opfylder geeldende EU direktiver.

Muslingevasker:

Maskinen er udviklet til at opfylde behovet for sma og mellemstore cateringfirmaer, som har brug for at vaske
muslinger hver dag. Kompakt stagrrelse og ekstremt praktisk betjening, gar denne maskine til det optimale
valg for at reducere tidsforbruget ved manuel vask og samtidigt fastholde et konstant kvalitetsresultat.
Sortimentet udgares af 6 forskellige bordmodeller:

LCNS5 (5 kg. muslinger)

LCN10 (10 kg. muslinger)

LCN18 (18 kg. muslinger)

LCF5 (5 kg. muslinger + CI)

LCF10 (10 kg. muslinger + CI)

LCF18 (18 kg. muslinger + ClI)

Maskinkroppen er udfert i AISI304 rustfrit stal for nem renggring og vedligeholdelse. Maskinen har
sikkerhedsforanstaltninger som opfylder geeldende EU direktiver.

MOD.PPN-LCNS MOD.PPF-LCF35

MOD.PPN/LCN10-18-PPN25 MOD.PPF/ILCF10-18-PPF25
——————————————————————————— Lag
Panel
Lag-—------------—-------q--
Udlebslage
Udlebslage
Aflob
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1.2 SPECIFIKATIONER

Beskrivelse Enhed PPN5 | PPF5 | PPN10 | PPF10 | PPN18 | PPF18 | PPN25 | PPF25
. . 230V 50Hz 1Ph
Forsyningsspaending | V Hz Ph 230/400 V 50 Hz 3/3 Ph+N
0,37 0,37 0,75 0,75 11 1,1 1,1 11
Effekt kW (h . X 4 ! ' ' ' '
M) | 05 |05 | © | @ | @y | @y | @5 | @)
Kapacitet kartofler kg 5 5 10 10 18 18 25 25
Nettoveegt kg 26 28 37 36 43 42 70 70
Emballeret veegt kg 36 38 47 46 53 52 88 88
Stgj <70 dB(A)
Installation Pa bord Pa gulv
Beskrivelse Enhed LCN5 LCF5 LCN10 LCF10 LCN18 LCF18
: . 230V 50Hz 1Ph
Forsyningsspeending | V Hz Ph 230/400 V 50 Hz 3/3 Ph+N
026 0,26 0,55 0,55 0,9 0,9
Effekt WP | 035 | 035 | ©075) | ©75) | @2 | @2
Kapacitet muslinger kg 5 5 10 10 18 18
Nettoveegt kg 26 28 37 36 43 42
Emballeret vaegt kg 36 38 47 46 53 52
Stgj <70 dB(A)
Installation Pa bord Pa gulv
1.3 GENERELLE DIMENSIONER
PPN-LCNS5 PPN-LCN10 PPN-LCN18
E
560
710 710 800 800
160 160 160 160
L |
610
770 770
mm A B Cc
PPN-LCN5 500 750 920
PPN-LCN10 550 850 | 1120
PPN-LCN18 550 850 1120

Side 5 af 11




PPF-LCF5 PPF-LCF10 PPF-LCF18
E 571
540 Q 800 800
® ==
Ll W g -
= - [ 'J o
L yry | L s70 ] - L
570
520 ]
770
I
m -
mm A B c A B C mm
PPF-LCF5 500 790 920
PPF-LCF10 | 550 850 1120 390 | 580 | 470 ACCI
PPF-LCF18 | 550 850 1120
PPN25 PPF25
A B Cc mm
600 | 1050|1230 | PPF25
450 | 680 | 500 ACCB
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1.4 SIKKERHEDSANORDNINGER

Sikkerhedsswitch: efter : e — Mikroswitch: Stopper maski-
speendingsudfald skal 7777717 nen hvis laget abnes
maskinen genstartes

L Mikroswitch: Stopper maski-
ned hvis klappen abnes

1.5 SIKKERHEDSANVISNINGER

e Det er yderst vigtigt at alle som beskeeftiger sig med maskinen har leest og forstaet anvisningerne i
manualen, far der udfares nogen form for produktion, vedligeholdelse eller service pa denne. En
konstant overholdelse af anvisningerne vil sikre en optimal sikkerhed for personale og maskine.

e Forsgg aldrig at forbikoble eller afmontere sikkerhedsanordninger.

e Geeldende nationale og lokale sikkerhedsregler og forskrifter skal overholdes ngje.

o Fabrikanten fralsegger sig ethvert ansvar for skader som skyldes en tilsidesaettelse af anvisningerne.

o Korrekt maskinindstilling, belysning og orden er en betingelse for en optimal personsikkerhed.

e Maskinen ma ikke udseettes for vejrlig.

e Installation og idriftssetning skal udfgres af en autoriseret tekniker.

e Kontroller at forsyningsspaendingen svarer til den angivne pa typeskiltet.

e Maskinen skal jordforbindes forskriftsmaessigt.

e Arbejdsomradet omkring maskinen skal altid holdes rent og ryddeligt.

e Beer altid den foreskrevne arbejdsbekleedning.

e Maskin ma kun bruges til det tiltaenkte formal, enhver anden brug kan medfgre fare for skader pa
personer eller udstyr.

e Kontroller egnethed og vaegt pa de aktuelle produkter, undgé at overbelaste maskinen.

e Fgr aldrig heender eller genstande ind mod maskinens bevaegelige dele.

e Barn skal holdes vaek fra maskinen.

e Afbryd altid forsyningen nar maskinen ikke bruges og serg for at den ikke kan genindkobles utilsigtet.

o | tilfeelde af nedbrud eller fejl skal alle reparationer udfares af en autoriseret servicetekniker.

e Brug kun originale reservedele.

e Forrenggring af maskinen skal forsyningsspaendingen afbrydes.

e Maskinen ma ikke renggres med hgjtryksrensere.
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2. INSTALLATION
2.1 EMBALLAGE OG UDPAKNING

Maskinen leveres emballeret i en kasse med polyester indsats for optimal sikkerhed

under transport.
e Kassen skal handteres som beskrevet.

e Abn kassen og kontroller at alle dele er uskadte efter transporten. Gem kassen

for senere transport.

e Lgft maskinen ifglge anvisningerne og placer pa det gnskede sted.

2.2 INSTALLATIONSOMRADE

Det valgte arbejdssted skal vaere tilstreekkeligt oplyst og have den ngdvendige elektriske tilkoblingsmulighed.
Placeringsunderlaget skal veere tilstraekkeligt stort, helt vandret og tart. Maskinen ma ikke installeres i
eksplosive miljger. Installationen skal under alle omstaendigheder udfares i overensstemmelse med

geeldende industrielle sikkerhedsforskrifter.

Miljgbetingelser

Beskrivelse Veerdier

Arbejdstemperatur 0 - 35°C (32 - 95°F)

Opbevaringstemperatur -15 - +65°C (-6,8 - 149°F)

Relativ fugtighed Max. 80% ved en temperatur p& 20°C
Max. 50% ved en temperatur pa 20 - 60°C

Stgvkoncentration Under 0,03 g/m3

2.3 ELEKTRISK TILSLUTNING

A FARE: Elektrisk tilslutning skal udfgres af en autoriseret installatgr.

Maskinen skal jordforbindes forskriftsmaessigt. Kontroller at

forsyningsspaendingen svarer til den angivne pa typeskiltet. Maskinen leveres

med et forsyningskabel med stik.

Trefaset tilslutning:

Start maskinen i nogle fa sekunder og kontroller at omdrejningsretningen er

korrekt, er dette ikke tilfeeldet skal to af faserne pa tilgangen ombyttes.

Tilslutning til vandforsyning:
Tilslutningen udfgres med den medfglgende slange (1500mm.)
og % kobling. Tilslutning udfgres som fglger:

e Tilslut slangen (A) til indtaget bag pa maskinen.

e Tilslut den anden ende af slangen til vandforsyningen.
Der skal monteres en afspaerringshane pa tilgangen
foran maskinen.

o Aflgbet skal haelde nedad, for at sikre et godt aflgb.
Hovedaflgbet skal veere @50mm for modellerne
PPN\LCN10-18-PPN25 og @90mm. for modellerne
PPF\LCF510-18-PPF25. Model PPN\LCNS er en
bordmodel som afdraenes til en vask eller lignende, pa
venstre side af maskinen.

Enfaset
tilslutning
230v

1Ph

Trefaset
tilslutning

230/400V
3Ph/3Ph+N

PPN\LCN10-18-PPN25

PPN\LCNS

PPF\LCF10-18-PPF25 PPF\LCF5
B
-B
A
4 5
®
B
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3. BETJENING OG RENGYRING

3.1 BETJENINGSELEMENTER
1) Speendingsindikator

Lyser nar der er speending pa maskinen
2) Driftslampe 1
Lyser nar maskinen karer \
3) Timer -})
Drej knappen for at indstille driftstiden Q
4) Tgmme knap ’
Tryk p& denne knap for at tamme maskinen \4 3

3.2 BETJENING

Abn det transparente 1ag ved at traekke i grebet (A) til det klikker
aben.

Laeg skiven ind og pafyld det gnskede produkt.

Luk laget og kontroller at udgangslagen (B) er lukket.

Teend for veegudtaget, speendingsindikatoren (1) lyser.

Start maskinen ved at dreje timerknappen (3) om pa den gnskede
tid, den grgnne driftslampe (2) lyser.

Kontroller at der tilfgres skyllevand: for model
PPN\PPF\LCN\LCF10-18-PPN\PPF25 sker dette automatisk ved
start, for model PPN\PPF\LCN\LCF5 skal hanen F, placeret pa
maskinen, dbnes manuelt. Maskinen stopper automatisk nar den
indstillede tid udlgber og indikatorlampen (2) slukker.

For model PPN\PPF\LCN\LCF5 skal hanen (F) lukkes.

Seet en passende beholder under produktafgangen og tryk pa
temmeknappen (4). Samtidigt holdes udgangsklappen aben, sa
produktet Igber ud.

A FARE: Fgr aldrig haenderne ind i maskinen for at tage
produktet ud.

3.3 DAGLIG RENGYRING

¢ Ved arbejdets afslutning, afbryd forsynings til maskinen og
sgrg for at denne ikke kan genindkobles utilsigtet.

o Renggr maskinen omhyggeligt med et neutralt
renggringsmiddel.

e Aftar maskinen udvendigt med en fugtig svamp.

e Brug aldrig staluld eller andre slibende produkter.

3.4 LANGERE TIDS HENSATNING

Hvis maskinen ikke skal bruges i leengere tid, afbryd forsyningsspaendingen, renggr maskinen omhyggeligt
og afdeek den som beskyttelse mod stav.
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4. TILBEHOR (OPTIONS)

PTA-PAB: rodfrugtkniv med skrabeskive
(kun model PPN\PPF5-10-18)

PTB: rodfrugtkniv med skrabeskive
(kun model PPN\PPF25)

PPC: borsteskive til muslinger og skaldyr
(kun model LCN\LCF5-10-18)

CCV: salatslynge med kurv
(kun model PPN\PPF10-18-25)

CCF: opsamler
(kun model PPF\LCF5-10-18-PPF25)

$B: stotte til udgangsbeholder
(kun model PPF\LCF5-10-18)

Cl: ombygning model PPN\LCNS-10-18 til model PPFALCF5-10-18

CB: ombygning model PPN25 til model PPF25
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5. FEIJLSYGNING OG NEDBRYDNING

Forord

| tilfeelde af nedbrud eller fejlfunktioner, afbryd forsyningsspaendingen og kontakt vor serviceafdeling. Forsgg
aldrig selv at adskille intern maskindele.

Fabrikanten fraleegger sig ethvert ansvar for uautoriserede indgreb i maskinen.

5.1 FEJLSOGNING

Fejl

Arsag

Afhjeelpning

Hovedafbryder slukket

Teend hovedafbryder

Maskinen vil ikke starte

Ingen forsyningsspaending

Kontroller forsyningsspeending

5.2 BORTSKAFFELSE

Ovenstaende meerke indikerer at nar maskinens levetid er udlgbet, skal denne bortskaffes i overens-
stemmelse med geeldende internationale og nationale direktiver og forordninger.

Maskinen indeholder elektriske og elektroniske komponenter, som ligeledes skal bortskaffes efter reglerne.

Kontakt forhandleren for yderligere information.

Overtraedelse af reglerne kan medfgre fare for miljget.
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