Dette produkt er en
del af vores IMPACT-serie!

KETILE_EFFECTMIXISO0_PIN

proressionel kipgryde med induktionsopvarmning

En effektiv kiparyde, hvor der kan laves mad mellem
20 - 200°C. med 1qrads precision! Benyt muligheden
for at bruge de riatige tilberedningsmetoder, uden
ekstra arbejdsoange, have stressniveauet og med
processer, som er en selvglge i alle storkakkener!
Med denne kipgryde kan du lave smagfuld mad fra
bunden uden kompromis i Smagen. Gl&d dig til:

- Brugervenligt design til forbedret drift og renagring.

- Digital touchpanel til preecis Styring af indstillinger.

- Standard tilt-back funktion til nem tgmning.

- Minimum vippehajde pa 400 mm. il gulv.

- Automatisk vandpafyldning i kipgryden.
-Qrgremanstre, som kan indstilles individugt.

- Programmerbar til faste opskrifter for optimeret drift.
- Optimeret energiforbrug ved sma og stor portioner.

Varenummer, NORQI 102150
Kapacitet (L) 150
VoIt (V) 3x400V+N+PE
Frekvens (Hz) 50/60
Effekt (kw) 2
Sp@nding (L1 [AT, 12[AT, L3[AT) 34A, 34A, 34A
Lekstrgm (mA) 7-10
Standby forbrug (W) =)0
Lydniveau (dBa) </0
Requlering Digital touch panel
Tetningsklasse IPX3
Vet (k) 230
- 8¢ betjeningsvejledning for yaerlig information -

Muligheder for tilkab:

Gulvmontering

Siplade

Heldeplade

vandpistol

Aftapshane Slowmix  Sousvide kurve
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