KETILE_ ERGOMIXI00_BASIC

najkipbar professionel kipgryde med traditionel opvarmning

En effektiv kiﬂngﬂB, hvor der kan laves mad mellem Vﬂfﬂﬂummﬂr, N[]HQI 107100
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- Digital touchpanel il precis Styring af Indstillinger. e Joial ouch v
- Standard tit-back funktion ti nem tmning. s e
- Minimumyvippengjde Dfl 600 mm. til gulv. Vgt (k) o
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- Programmerbar til faste opskrifter for optimeret drift.

- Optimeret energiforbrug ved Sméd og stor portioner.

Gulvmontering

Siplade

Muligheder for tilkab:

€36

Heldeplade  Aftapshane Slowmix Sousvide kurve

vandpistol
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NORQI ApS | Denmark I T: +43 7193 60 311 M: info@norgi.dk


https://norqi.dk/
https://norqi.dk/hoejderegulering/
https://norqi.dk/kogebord-sidehylde/
https://norqi.dk/kogebord-marineudstyr/
https://norqi.dk/hoejderegulering/
https://norqi.dk/kogebord-sidehylde/
https://norqi.dk/kogebord-marineudstyr/
https://norqi.dk/kogebord-marineudstyr/

