Dette produkt er en
del af vores IMPACT-serie!
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KETILE_COOK&CHILLTS_PIN

professionel kipgryae med induktionsopvarmning og kaling

En effektiv k|[]ngﬂB, hvor der kan laves mad mellem Vﬂfﬂﬂummﬂf, N[]Hm 109075
90- 200°C. med 1 arads pracision! Benyt muligheden | Kapacitet (U 75
for at bruge de riotige tilberedningsmetoder, uden Volt (V) 3X400V+N+PE
gkstra arbejdsgange, have stressniveauet og med Frekvens (H1) 50/60
Processer, som er en selviglge i alle storkakkener! Effekt (kW) 17
\ed denne Kiparyde kan du lave smagfuld mad fra | Spznding L1 AT, L2EA, L3EAT 964, 261, 281
bunden uden kompromis i smagen. Gl&d dig til: L@kstram (mA) 7-10
- Brugerventigt desion tl forbedret drit g enggring. f;gﬂ:‘vne‘g{l“{é’égf W <§g
- Digital touchpanel til precis styring af indstillinger. Regulering Digital touch panel
- Standard tit-back funktion ti nem tmning. s e
-Minimumviunenﬂiodenéﬁﬂomm.tilqulv. Vgt (k) 0
Automatiskvandpafyldning i kiparyden. Ekstern kaling isvand &alveol

-raremgnstre, som kan indstilles individuelt.

- Programmerbar til faste opskrifter for optimeret drift. A B SR R

Muligheder for tilkab:

- Optimeret energiforbrug ved Sma og Stor portioner.

- Meget effektivnedkaling uden ekstra arbejde.
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